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TÓM TẮT 

Nghiên cứu này được thực hiện ở các nông hộ thuộc huyện Nho Quan tỉnh Ninh Bình trong năm 
2008 - 2009 nhằm đánh giá năng suất và chất lượng thịt của dê Cỏ, F1 (Bách Thảo x Cỏ) và dê lai Boer 
x F1 (Bách Thảo x Cỏ). Các con lai đều cho năng suất thịt cao hơn dê Cỏ. Tỷ lệ thịt xẻ và tỷ lệ thịt tinh 
lần lượt ở con lai Boer x F1 (Bách Thảo x Cỏ) là 49,56 và 38,23%; ở dê F1 (Bách Thảo x Cỏ) là 47,68 và 
36,95%. Chỉ tiêu này ở dê Cỏ là 44,33 và 34,64%. Chất lượng thịt ở các loại dê đều tốt (thông qua tỷ lệ 
mất nước bảo quản, giá trị pH45, pH24

Từ khoá: Boer x F1 (Bach Thao x Co), chất lượng thịt, dê Cỏ, F1 (Bach Thao x Co), năng suất 
thịt.   

 và màu sắc thịt). Kết quả nghiên cứu cho thấy, sử dụng đực 
giống Bách Thảo phối với dê Cỏ và đực giống Boer phối với dê cái F1 (Bách Thảo x Cỏ) cho năng 
suất thịt cao mà vẫn đảm bảo chất lượng thịt tốt. 

SUMMARY 

A study was carried out at households of Nho Quan district, Ninh Binh provine from 2008 to 2009 
to evaluate carcass performance and meat quality of Co goats, crossbred F1(Bach Thao x Co) and 
crossbreds of Boer x F1(Bach Thao x Co). Results showed that the dressing and lean meat 
percentages of the crossbreds were higher than those of Co goats. The parameters were, 
respectively, 49.56 and 38.23% in crosbreds of Boer x F1 (Bach Thao x Co), 47.68 and 36.95% in F1 
(Bach Thao x Co), compared to 44.33 and 34.64% in Co goats. All types of the goats showed good 
meat quality in terms of drip loss, colour of meat, pH45 and pH24

Key words: Bach Thao, Boer, Co, crossbreds, dressing percentage, goats, meat quality.  

. It was therefore suggested that to 
use Bach Thao bucks to mate with Co does and  Boer bucks to mate with F1 (Bach Thao x Co) does to 
obtain high carcass performance and meat quality.    

1. §ÆT VÊN §Ò 

Nh÷ng n¨m gÇn ®©y, ngµnh ch¨n nu«i 
dª níc ta ®· t¨ng c¶ vÒ sè lîng vµ chÊt 
lîng. ThÞt vµ s÷a dª ®îc xem lµ lo¹i thøc 
¨n cã gi¸ trÞ dinh dìng cao, hµm lîng 

cholesterol thÊp, rÊt tèt cho søc khoÎ con 
ngêi, ®Æc biÖt lµ ngêi giµ vµ trÎ em (Lª 
Thanh H¶i vµ cs., 1994). TËp qu¸n sö dông 
s¶n phÈm tõ ch¨n nu«i dª (thÞt, s÷a) ®· ®îc 
h×nh thµnh, ®©y lµ ®éng lùc míi thóc ®Èy 
tiÕn tr×nh c¶i t¹o ®µn, sè lîng ®µn, chÊt 
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lîng con gièng tèt vµ c«ng nghÖ chÕ biÕn 
s¶n phÈm. HiÖn nay, ph¸t triÓn ch¨n nu«i dª 
híng thÞt ®îc quan t©m nhiÒu nhng con 
gièng híng thÞt lµ mét vÊn ®Ò ®Æt ra cho c¸c 
nhµ khoa häc cÇn nghiªn cøu chän t¹o, ®Þnh 
híng vµ ph¸t triÓn phï hîp víi ®iÒu kiÖn 
cña ViÖt Nam. Ninh B×nh lµ mét tØnh cã ®iÒu 
kiÖn ph¸t triÓn ch¨n nu«i dª nhê cã nhiÒu 
nói ®¸ cã ®é dèc cao, víi nhiÒu tËp ®oµn c©y 
lïm bôi bao phñ. S¶n xuÊt n«ng nghiÖp 
chiÕm trªn 80% nªn nguån phÕ phô phÈm 
lín, lao ®éng l¹i dåi dµo. Tuy nhiªn, ngµnh 
ch¨n nu«i dª ë ®©y cßn kh¸ míi mÎ, gièng dª 
phæ biÕn lµ dª Cá cã tÇm vãc nhá, kh¶ n¨ng 
t¨ng khèi lîng thÊp, nu«i theo ph¬ng thøc 
qu¶ng canh. Bªn c¹nh dª Cá cã gièng dª 
kiªm dông thÞt næi tiÕng ®ã lµ dª B¸ch Th¶o 
vµ dª Boer siªu thÞt ®îc ®a vµo nu«i thö 
nghiÖm t¹i mét sè huyÖn cña tØnh Ninh 
B×nh. ViÖc ®¸nh gi¸ n¨ng suÊt vµ chÊt lîng 
thÞt cña dª Cá, F1 (B¸ch Th¶o x Cá)(BTxCo) 
vµ con lai Boer x F1 (BTxCo) lµ rÊt cÇn thiÕt 
nh»m khuyÕn c¸o cho ngêi ch¨n nu«i lùa 
chän tæ hîp lai thÝch hîp cho s¶n xuÊt.  

2. VËT LIÖU, §ÞA §IÓM Vµ PH¦¥NG 
    PH¸P NGHI£N CøU 

2.1. VËt liÖu vµ ®Þa ®iÓm nghiªn cøu 

VËt liÖu nghiªn cøu lµ c¸c con dª Cá, dª 
F1 (BT x Co) vµ dª lai Boer x F1 (BT x Co) 8 
th¸ng tuæi ®îc nu«i t¹i c¸c n«ng hé t¹i Nho 
Quan, Ninh B×nh. §µn dª ®îc ch¨n th¶ 2 
lÇn s¸ng, chiÒu, mçi lÇn 3 – 4 giê (h) hoÆc 1 
lÇn tõ kho¶ng 10h tra ®Õn kho¶ng 5 - 6h 
chiÒu. Tèi ®îc nhèt t¹i chuång, níc ®îc 
uèng tù do cã bæ sung muèi ¨n, kÕt hîp víi 
bæ sung thøc ¨n tinh nh ng«, s¾n l¸t. 

2.2. Ph¬ng ph¸p nghiªn cøu 

§Ó tiÕn hµnh ®¸nh gi¸ n¨ng suÊt chóng 
t«i tiÕn hµnh mæ kh¶o mçi lo¹i 3 dª  ®ùc. Dª 
®îc mæ ë giai ®o¹n 8 th¸ng tuæi, ®îc chän 
ngÉu nhiªn, cã khèi lîng xÊp xØ gi¸ trÞ 
trung b×nh cña ®µn dª ë c¸c ®iÓm nghiªn 

cøu. Mæ kh¶o s¸t ®îc thùc hiÖn vµ ®¸nh gi¸ 
b»ng ph¬ng ph¸p mæ kh¶o s¸t gia sóc theo 
TCVN 1280 – 81. Ph¬ng ph¸p lÊy mÉu thÞt 
theo TCVN 4833: 2002. 

C¸c chØ tiªu n¨ng suÊt thÞt gåm tuæi, 
khèi lîng giÕt thÞt, khèi lîng vµ tû lÖ thÞt 
xÎ, diÖn tÝch c¬ th¨n (M. longissimus dorsi). 
Tû lÖ thÞt xÎ (%) = (khèi lîng thÞt xÎ/khèi 
lîng  sèng) x 100. Tû lÖ thÞt tinh (%) = (khèi 
lîng thÞt tinh/khèi lîng sèng) x 100. Tû lÖ 
x¬ng (%) = (khèi lîng x¬ng/khèi lîng 
sèng) x 100. Tû lÖ m¸u (%) = (khèi lîng 
m¸u/khèi lîng sèng) x 100. Tû lÖ ch©n (%) = 
(khèi lîng ch©n/khèi lîng sèng) x 100. Tû 
lÖ phñ t¹ng (%) = (khèi lîng phñ t¹ng/khèi 
lîng sèng) x 100. Tû lÖ da (%) = (khèi lîng 
da/khèi lîng sèng) x 100. Tû lÖ ®Çu (%) = 
(khèi lîng ®Çu/khèi lîng sèng) x 100. DiÖn 
tÝch c¬ th¨n (cm2

ChÊt lîng thÞt ®îc ®¸nh gi¸ ë 3 mÉu 
thÞt/mçi lo¹i dª th«ng qua c¸c chØ tiªu tû lÖ 
mÊt níc b¶o qu¶n, gi¶i ®«ng, chÕ biÕn, mµu 
s¾c thÞt, pH

): chän vÞ trÝ th¨n thÞt cã diÖn 
tÝch lín nhÊt, c¾t ngang thí thÞt b»ng ph¼ng, 
dïng giÊy kÎ ly bãng kÝnh trong suèt ®Æt lªn 
vµ kÎ ®êng viÒn cña th¨n thÞt. Sau ®ã ®o 
b»ng giÊy kÎ « ly theo ph¬ng ph¸p cña 
NguyÔn H¶i Qu©n vµ NguyÔn ThiÖn (1997). 

45 (gi¸ trÞ pH c¬ th¨n ë 45 phót 
sau giÕt thÞt) vµ pH24

X¸c ®Þnh tû lÖ mÊt níc sau 24 giê b¶o 
qu¶n (%): lÊy kho¶ng 50 gam mÉu c¬ th¨n vµ 
mÉu ®îc b¶o qu¶n trong tói nilon kÝn ë 
nhiÖt ®é 4

 (gi¸ trÞ pH c¬ th¨n ë 24 
giê b¶o qu¶n sau giÕt thÞt) vµ ®é dai cña thÞt 
theo ph¬ng ph¸p cña Warner vµ cs (1997) 
®îc thùc hiÖn t¹i Bé m«n Di truyÒn - Gièng 
vËt nu«i, Khoa Ch¨n nu«i vµ Nu«i trång thuû 
s¶n, Trêng §¹i häc N«ng nghiÖp Hµ Néi. 

o

§o mµu s¾c thÞt (L: mµu s¸ng; a: mµu ®á 
vµ b: mµu vµng) ®îc thùc hiÖn t¹i thêi ®iÓm 
24 giê b¶o qu¶n sau giÕt thÞt ë c¬ th¨n b»ng 
m¸y ®o mµu s¾c thÞt (Nippon Denshoker 
Handy Colorimeter NR-3000, Japan). 

C trong thêi gian 24 giê. C©n mÉu 
tríc vµ sau b¶o qu¶n ®Ó tÝnh tû lÖ mÊt 
níc. 
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§o pH ë c¬ th¨n vµo thêi ®iÓm 45 phót 
(pH45) vµ 24 giê (pH24) b¶o qu¶n sau giÕt thÞt 
b»ng m¸y ®o pH (Mettler Toledo MP220 pH 
Meter). 

X¸c ®Þnh ®é dai cña thÞt: mÉu thÞt sau 
khi ®· x¸c ®Þnh tû lÖ mÊt níc chÕ biÕn, ®îc 
®a vµo b¶o qu¶n ë nhiÖt ®é 4oC trong vßng 
24 giê. Sau ®ã trªn mçi mÉu thÞt, dïng dông 
cô lÊy mÉu (®êng kÝnh 1 cm) lÊy 5 mÉu 
(thái) lÆp l¹i cã cïng chiÒu víi thí c¬ vµ ®a 
vµo m¸y x¸c ®Þnh lùc c¾t (Warner-Bratzler). 
§é dai cña mçi mÉu thÞt ®îc x¸c ®Þnh lµ 
trung b×nh cña 5 lÇn ®o lÆp l¹i. 

ChÊt lîng thÞt ®îc ®¸nh gi¸ dùa vµo 
gi¸ trÞ tû lÖ mÊt níc b¶o qu¶n, mµu s¸ng 
thÞt (L), gi¸ trÞ pH45 vµ pH24

3.1. N¨ng suÊt thÞt 

 c¬ th¨n theo 
tiªu chuÈn ph©n lo¹i cña Warner vµ cs. 
(1997), Joo vµ cs. (1999).  

Toµn bé sè liÖu thu thËp ®îc xö lý theo 
ph¬ng ph¸p thèng kª sinh vËt häc b»ng 
phÇn mÒm SAS 8.1 (2000) trªn m¸y tÝnh t¹i 
Bé m«n Ho¸ sinh - Sinh lý ®éng vËt, Khoa 
Ch¨n nu«i vµ Nu«i trång thuû s¶n, Trêng 

®¹i häc N«ng nghiÖp Hµ Néi. So s¸nh sù sai 
kh¸c gi÷a c¸c sè trung b×nh b»ng ph¬ng 
ph¸p Duncan. 

3. KÕT QU¶ Vµ TH¶O LUËN 

Khèi lîng giÕt mæ ë thêi ®iÓm 8 th¸ng 
tuæi kh¸c nhau râ rÖt g÷a dª Cá vµ dª lai 
Boer x F1 (BTxCo) (P<0,05). Sù kh¸c nhau 
vÒ khèi lîng giÕt mæ kh«ng cã ý nghÜa 
thèng kª gi÷a dª Cá víi dª F1 (BTxCo) vµ 
g÷a dª lai Boer x F1 (BTxCo) víi dª F1 
(BTxCo) (P>0,05).  C¸c chØ tiªu tû lÖ thÞt xÎ, 
tû lÖ thÞt tinh ë dª lai gi÷a Boer x F1 (BT x 
Co) cao h¬n so víi dª F1 (BT x Co) vµ dª Cá. 
Cô thÓ tû lÖ thÞt xÎ, tû lÖ thÞt tinh ë dª lai 
gi÷a Boer x F1 (BT x Co) lµ: 49,56%; 38,23%, 
dª F1 (BT x Co) lµ 47,68%, 36,95% vµ ë dª Cá 
lµ 44,33%, 34,64%. Tuy nhiªn, c¸c chØ tiªu tû 
lÖ thÞt xÎ, tû lÖ thÞt tinh ë con lai gi÷a Boer x 

F1 (BT x Co) cã cao h¬n nhng kh«ng ®¸ng 
kÓ so víi con lai F1 (BT x Co) víi sai kh¸c 
kh«ng cã ý nghÜa thèng kª (P>0,05) nhng 
cao h¬n h¼n so víi dª Cá víi sai kh¸c cã ý 
nghÜa thèng kª (P<0,05). XÐt vÒ tû lÖ phñ 
t¹ng th× ngîc l¹i dª Cá cã tû lÖ phñ t¹ng 
34,96% cao h¬n so víi dª F1 (BT x Co) 
(33,14%) vµ dª lai gi÷a Boer x F1 (BT x Co) 
(29,6%). 

KÕt qu¶ cña nghiªn cøu nµy phï hîp víi 
kÕt qu¶ mæ kh¶o s¸t cña Lª V¨n Th«ng 
(2004) khi xÐt vÒ thµnh phÇn sö dông th× 
khèi lîng sèng, tû lÖ thÞt xÎ, tû lÖ thÞt tinh 
cña dª lai F1 (BT x Co) ®Òu cao h¬n dª Cá. 
Dª lai F1 (BT x Co) cã u thÕ h¬n h¼n dª Cá 
vÒ kh¶ n¨ng cho thÞt, cô thÓ tû lÖ thÞt xÎ, thÞt 
tinh ë dª ®ùc F1 (BT x Co) ®¹t 48,22%, 
34,52%. Tû lÖ nµy thÊp h¬n dª B¸ch Th¶o: 
49,88%, 36,66%; xÐt vÒ phñ t¹ng th× dª Cá 
(32%) cao h¬n dª lai F1 (BT x Co). §inh V¨n 
B×nh vµ cs. (2003) cho biÕt, tû lÖ thÞt xÎ vµ tû 
lÖ thÞt tinh cña dª lai F1 (BT x Co) nu«i t¹i 
Trung t©m nghiªn cøu Dª vµ Thá S¬n T©y: 
43,17% - 32,10%; dª lai F1 (Ba x Co): 42,56% 
- 29,31%; dª lai F1 (Beetal x Cá): 45,67% - 
31,39%, cßn ®èi víi dª Cá: 41,62% - 29,94%. 
T¸c gi¶ kh¼ng ®Þnh, tû lÖ % vÒ thÞt xÎ vµ thÞt 
tinh cña c¸c dª lai F1

VÒ diÖn tÝch c¬ th¨n: dª lai gi÷a Boer x 
F

 cao h¬n so víi dª Cá 
thuÇn, cßn tû lÖ x¬ng vµ phñ t¹ng th× ngîc 
l¹i dª Cá cã tû lÖ cao h¬n.  

1 (BT x Co) cã diÖn tÝch c¬ th¨n lín nhÊt 
13,41 cm2, sau ®ã ®Õn dª F1 (BT x Co) 10,25 
cm2 vµ thÊp nhÊt ë dª Cá 8,75 cm2. C¸c 
thµnh phÇn sö dông ®îc khi giÕt mæ ë dª 
lai gi÷a Boer x F1 (BT x Co) vµ dª lai F1 (BT 
x Co) ®Òu cao h¬n dª Cá ë cïng vïng nu«i. 
Dª lai gi÷a Boer x F1 (BT x Co) vµ dª F1 (BT 
x C) kh«ng chØ cã u thÕ lai vÒ sinh trëng 
vµ sinh s¶n mµ cßn cã u thÕ lai vÒ kh¶ n¨ng 
cho thÞt: tû lÖ thÞt xÎ, diÖn tÝch c¬ th¨n dª 
Boer x F1 (BT x Co) vµ dª F1 (BT x Co) b»ng 
111,97 – 107,55%; 153,25 – 117,14% so víi 
dª Cá. 
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B¶ng 1. N¨ng suÊt thÞt cña dª Cá, F1 (BT x Co) vµ Boer x F1

Chỉ tiêu 

 (BT x Co)  (n=3) 

ĐVT Cỏ F1 Boer x F(BT x Co) 1 (BT x Co) 

Khối lượng Kg 15,03b 19,4± 1,04 ab 22± 1,53 a ± 1,52 

Tỷ lệ thịt xẻ % 44,33b 47,68± 2,33 ab 49,56± 0,21 a 

Tỷ lệ thịt tinh 

± 0,23 

% 34,64b 36,95± 0,40 ab 38,23± 0,48 a 

Tỷ lệ xương 

± 0,63 

% 9,59b 9,45± 0,20 b 10,6± 0,10 a 

Tỷ lệ máu 

± 0,4 

% 4,72a 3,95± 0,27 b 5,07± 0,03 a 

Tỷ lệ đầu 

± 0,22 

% 6,40a 5,96± 0,11 b 6,22± 0,03 b 

Tỷ lệ chân 

± 0,06 

% 3,80a 3,92± 0,36 a 4,39± 0,11 a 

Tỷ lệ phủ tạng 

± 0,10 

% 34,96a 33,14± 2,38 ab 29,6± 0,17 b 

Tỷ lệ da 

± 0,59 

% 5,27a 6,17± 0,65 a 5,42± 0,16 a 

Diện tích cơ thăn 

± 0,09 

cm 8,752 b 10,25± 0,39 b 13,4± 1,09 a ± 0,32 

        Ghi chú: Các giá trị trong cùng một hàng không mang ký tự giống nhau thì sai khác có ý ngh ĩa thống kê (P<0,05) 

2.2. ChÊt lîng thÞt  

Gi¸ trÞ pH45 ë c¬ th¨n cña dª Cá (6,26) 
cao h¬n hai lo¹i dª kia (P<0,05) (B¶ng 2), sù 
kh¸c nhau vÒ gi¸ trÞ pH45 cña dª F1 (BT x 
Co)(6,00) vµ con lai Boer x F1 (BT x Co)(6,09) 
kh«ng cã ý nghÜa thèng kª (P>0,05). Gi¸ trÞ 
pH24 ë c¬ th¨n cña dª Cá (5,52) thÊp h¬n dª 
F1 (BT x Co)(5,76) vµ dª lai Boer x F1 
(BTxCo)(5,71). Sù kh¸c nhau vÒ gi¸ trÞ  pH24 
gi÷a dª F1 (BTxCo) vµ dª lai Boer x F1 
(BTxCo) kh«ng cã ý nghÜa thèng kª (P>0,05). 

Mµu s¸ng (L) thÞt trong nghiªn cøu nµy 
ë dª Cá (44,13) lµ thÊp nhÊt, cao nhÊt lµ dª 
F1 (BT x Co) (46,49), dª lai gi÷a Boer x F1 
(BT x Co)(44,94) ë møc trung gian. Tuy 
nhiªn kh«ng cã sù sai kh¸c vÒ gi¸ trÞ mµu 
s¸ng (L) gi÷a dª Cá, F1 (BT x Co) vµ con lai 
gi÷a Boer x F1

Tû lÖ mÊt níc b¶o qu¶n ë thÞt ë con lai 
gi÷a Boer x F

 (BT x Co). T¬ng tù ®èi víi 
c¸c chØ tiªu mµu ®á (a) vµ mµu vµng (b) còng 
kh«ng cã sù sai kh¸c gi÷a c¸c lo¹i dª. 

1 (BT x Co) lµ cao nhÊt (2,61%), 
thÊp nhÊt lµ ë dª Cá (2,33%) vµ møc trung 
gian lµ dª F1 (BT x Co) (2,55%). Tuy nhiªn 

sù sai kh¸c vÒ tû lÖ mÊt níc sau 24 giê b¶o 
qu¶n gi÷a c¸c lo¹i dª trong nghiªn cøu nµy 
lµ kh«ng râ rµng vµ kh«ng cã ý nghÜa thèng 
kª (P > 0,05). 

Tû lÖ mÊt níc chÕ biÕn cña c¸c con dª 
lµ t¬ng ®¬ng nhau (P>0,05). Tû lÖ mÊt 
níc chÕ biÕn dao ®éng tõ 28,77% ®Õn 
32,03% vµ còng kh«ng cã sù kh¸c nhau vÒ tû 
lÖ mÊt níc chÕ biÕn gi÷a dª Cá, F1 (BTxCo) 
vµ con lai Boer x F1 (BTxCo). 

KÕt qu¶ nghiªn cøu cho thÊy, ®é dai cña 
thÞt ë dª Cá, dª lai F1 (BT x Co) vµ con lai 
gi÷a Boer x F1

Ph©n lo¹i chÊt lîng thÞt dùa vµo tû lÖ 
mÊt níc sau 24 giê b¶o qu¶n, mµu s¸ng thÞt 
(L), gi¸ trÞ pH

 (BT x Co) lÇn lît lµ 32,06; 
34,46 vµ 33,76 N (B¶ng 2). Sù sai kh¸c vÒ ®é 
dai cña thÞt gi÷a c¸c lo¹i dª lµ kh«ng cã ý 
nghÜa thèng kª (P> 0,05). 

45 vµ pH24 ë c¬ th¨n theo tiªu 
chuÈn ph©n lo¹i cña Warner vµ cs. (1997), Joo 
vµ cs. (1999), Van Laak vµ Kauffmanf (1999) 
th× tÊt c¶ thÞt cña 3 lo¹i dª Cá, F1 (BT x Co) 
vµ con lai Boer x F1 (BT x Co) thu ®îc trong 
nghiªn cøu nµy ®Òu cã chÊt lîng tèt. 
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B¶ng 2. ChÊt lîng  thÞt dª Cá, F1 (BT x Co) vµ Boer x F1 

Chỉ tiêu 

(BT x Co) (n=3) 

Dê Cỏ F1 Boer x F(BT x Co) 1 (BT x Co) 

pH 6,2645 
a 6,00± 0,02 

b 6,09± 0,02 
b ± 0,02 

pH 5,5224 
b 5,76± 0,02 

a 5,71± 0,02 
a 

L* (màu sáng) 

± 0,04 

44,13a 46,49± 1,67 
a 44,94± 0,70 

a 

a* (màu đỏ) 

± 0,55 

20,38a 21,73± 1,10 
a 21,70± 1,04 

a 

b* (màu vàng) 

± 0,94 

8,46a 8,09± 0,39 
a 8,56± 0,30 

a 

Tỷ lệ mất nước bảo quản (%) 

± 0,58 

2,33a 2,55± 0,15 
a 2,61± 0,07 

a 

Tỷ lệ mất nước chế biến (%) 

± 0,03 

28,77a 30,63± 1,52 
a 32,03± 0,39 

a 

Độ dai (N) 

± 0,48 

33,06a 34,66± 0,99 
a 33,76± 1,10 

a ± 0,75 

       Ghi chú: Các giá trị trong cùng một hàng không mang ký tự giống nhau thì sai khác có ý ngh ĩa thống kê (P<0,05) 

4. KÕT LUËN Vµ §Ò NGHÞ 

N¨ng suÊt thÞt cña c¸c con lai F1 
(BTxCo) vµ Boer x F1 (BTxCo) lµ kh¸ cao. Tû 
lÖ thÞt xÎ vµ tû lÖ thÞt tinh lÇn lît ë c¸c dª 
lai: F1 (BTxCo) vµ Boer x F1 (BTxCo) lµ 
47,68 vµ 36,95%; 49,56 vµ 38,23%. ChØ tiªu 
nµy ë dª Cá lµ 44,33 vµ 34,64%.  

Tû lÖ thÞt xÎ, diÖn tÝch c¬ th¨n ë dª lai 
gi÷a Boer x F1 (BT x Co) vµ dª lai F1

ChÊt lîng thÞt cña c¸c lo¹i dª Cá, F1 
(BTxCo) vµ Boer x F1 (BTxCo) ®Òu tèt, ®¹t 
tiªu chuÈn vÒ chÊt lîng thÞt vµ ®îc thÓ 
hiÖn qua c¸c chØ tiªu nh: gi¸ trÞ pH, mµu 
s¸ng thÞt (L) vµ tû lÖ mÊt níc b¶o qu¶n. 

 (BT x 
Co) lµ 111,97 - 107,55 vµ 153,25 - 117,14% so 
víi dª Cá. 

Sö dông ®ùc gièng B¸ch Th¶o phèi víi 
dª Cá vµ ®ùc gièng Boer phèi víi dª c¸i F1 
(B¸ch Th¶o x Cá) cho n¨ng suÊt thÞt cao mµ 
vÉn ®¶m b¶o chÊt lîng thÞt tèt. 
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