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TOM TAT

Muc tiéu ciia nghién ciru 1a danh gia anh huong caa qua trinh xir Iy phu gia (XLPG) dén
su tang giam trong lugng san pham tdm cang xanh (Macrobranchium rosenbergii) thuong
pham nguyén con trong qua trinh ché bién lanh dong. Céc yéu t6 nhiét do, thoi gian, nong do
cua chit phy gia Sodium tripolyphosphate (STPP) vai viéc bd sung Axit Sorbic (AS) 0,35%
va Monosodium Glutamate (MSG) 0,9% Ién trong lugng tom cang nguyén con dong lanh da
dugc nghién ciru. Két qua nghién ctru cho thy: tom dugc xu Iy chat phu gia (CPG) qua 1 ngay
bao quan s& cho két qua ting trong luong tét nhat; nhiét do thich hop dé xu Iy phu gia 1a 15 °C;
thoi gian XLPG tét nhét 1a 55 phdt; nong do STPP 3,5% két hop véi nong do AS 0,35% la
phl hop dé xir 1y; hao hut trong luong cua san pham sau ra dong 1a 4,32% so vai trong lugng
sau qud trinh bao quan lanh truege khi xir ly phu gia.

Tur khéa: Tém cang xanh, Macrobranchium rosenbergii, Phosphates, trong lugng.

1. PAT VAN PE

T6ém déng lanh xuit khau da va dang duoc phét trién manh ¢ nhidu nuéce trén thé gisi va
Viét Nam. Tom cang xanh dong lanh ¢6 gia tri dinh dudng cao nhung lai rat dé bién doi trong
qua trinh ché bién va bao quan lanh dong [1]. T do, san pham bi giam trong luong, giam chat
luong. Hién tugng nay gay t6n that 1on cho nguoi san Xuat va ngudi tiéu ding nén can phai c6
nghién ciru chi tiét dé co co sé khoa hoc khic phuc cac hién tuong trén mot cach hiéu qua [2].

Dé tang trong lugng va duy tri chat luong thuc phim trong qua trinh cip dong va tan gia,
phuong phép xtr Iy nguyén ligu bang cac chat phu gia thuc pham trong qué trinh ché bién la
mot trong nhitng phuong phap dang str dung hién nay.

Trong linh vuc thuy san, sodium tripolyphotphat (STPP) la phu gia phé blen va da duoc chap
nhan st dung rong rai dé cai thién kha nang gitr nudc, két cau, on dinh mau sac va giam hao hyt
khi ndu. STPP gi6i han & muc t6i da 0,5 g/100 g mau trong san phim cudi cting theo tiéu chuan
Chau Au, Canada va Brazil... quy dinh 46 Vi céc san pham thay san [3]. Phosphat gitp tang su
twong tac gitra CAC phan tir protein va nudc [4]. Vi vay, bai bao tap trung vao viéc khao sét cac yéu
t6 anh huong dén qua trinh xir ly phu gia phosphat véi viéc b sung Axit Sorbic (AS) va
Monosodium Glutamate (MSG) Ién trong luong tdm cang nguyén con dong lanh nhim ting kha
nang gitt nudc va tang trong luong ¢ tdm cang xanh (Macrobranchium rosenbergii) trong qua
trinh ché bién lanh dong. Tir d6, tang hidu qua kinh té cho c4c cong ty ché bién thay san.
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2. VAT LIEU VA PHUONG PHAP NGHIEN CUU

2.1. Vit li¢u
2.1.1. Tbm cang xanh

Tom cang xanh dugc thu mua voéi size 4 - 6 con/kg. Trong qua trinh thu mua va van
chuyén vé phong thi nghiém, tom ludn dugc bao quan & trang théi tuoi song. Khi dua vé phong
thi nghiém, gay chét dong loat tom bang phwong phap sdc lanh, rira sach roi bao quan & nhiét
d6 5 °C (theo tiéu chuan TCN 4544-88 va TCVN 3726-89). Sau d6, tdm cang xanh dugc thuc
hién theo dung quy trinh thi nghiém.

2.1.2. Chat phu gia thue pham

Céc phu gia dung trong nghién ctru nay 1a phu gia thuc pham dugc phép st dung theo
quy dinh ¢ Viét Nam va nhiéu nudc trén thé gidi (theo bo y té Viét Nam, FAO/WHO, EU...)
v6i ma quéc té (cod) nhu sau:

Sodium tripolyphosphate (STPP):
STPP con ¢6 tén goi la Penta natri tripolyphotphate, cong thirc NasP3O1o.

STPP 14 chit mau tréng dang bot rat wa nude, khi hoa tan vao nuée tao thanh dung dich
khong mau, khong mui, c6 dd nhdt, bi phan hily tao ra cac ion am nhi€u dién tich, c6 tinh kiém
nhe, khong doc hai, ¢6 57,9% P,0s, dung dich 1% c¢6 pH =9,2.

Theo OMS/FAO, EU, B0 Y tﬁ Viét Nam... thi STPP dugc phép sir dung trong thuc phém,
gi61 han khong qua 5 g/kg san pham.

AXit Sorbic (AS):

Cong thuc: CeHsgO:o.

AS c6 dang ké,t tinh tréng, mui nhe, tan trong nuge. AS ’hOélIl toan khéng C}@c hg‘li, co tac
dung chinh Ia tc ché duoc hogt dong cﬁ;} enzyme, vi kpuén, nam men va qém méc.‘Liéu lugng
st dung: ADI = 25 mg/kg thé trong. Poi voi thuc pham tuy theo san pham ma liéu lugng sir
dung dugc gidi han boi GMP.

Monosodium Glutamate (MSG)
MSG (E621) c6 dang tinh thé mau trang, d¢ tinh khiét 99%, tan nhiéu trong nuéc c6 vi
ngot cua thit va rau.
2.2. Phuong phap nghién ctru
2.2.1. Phuong phap xdc dinh trong luwong
Xac dinh khéi lugng bang can dién tir co d6 chinh xac t¢i 10-2 g (0,01 g).
2.2.2. Phirong phdp tinh phan tram tang trong lwong

Phan trim ting trong luong dugc tinh theo cong thirc:

(m2 —m1).100
%TTL = — (%)

Trong do:
m1: Khéi lugng nguyén liéu
m2: Khéi luong sau khi xtr Iy phu gia
%TTL: Phan trim ting trong lugng
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2.2.3. Phurong phdp tinh phan tram hao hut trong hrong

Phén tram hao hut trong lugng dugc tinh theo cong thirc:
m2.100

%HHTL = 1

(%)

Trong do:
m1: Khdi lugng BTP sau bao quan va trude khi xtr Iy phu gia
m2: Khéi luong san pham sau khi cip dong, tan gia
%HHTL: Phan tram hao hut trong lugng.

2.3. N§i dung nghién ciru

2.3.1. Quy trinh thuc hién nghién cuu

Tom nguyén liéu

v
So ché
v
Kiém tra trong luong
v - Xt ly PG: STPP: 4%; AS: 0,4%;
Béo quan MSG 0,9%,; nhiét d6 0 - 5 °C; thoi
gian 50 phat
- Thoi gian BQ (ngay): 0, 1, 2, 3
-STPP: 2,5-4,5%
- AS: 0,24 - 0,4%
Xu 1y phu gia - MSG: 0,9%;
- Nhiétdo 5 - 20 °C
v _ Thoi gian 45 - 60 phit
Cap dong
v
Béo quan dong
v
Ra dong
v
Kiém tra trong luong

Hinh 1. Quy trinh khao sat anh huéng cua qué trinh xt 1y phu gia dén sy thay dbi trong luong ciia tom
cang xanh (Macrobranchium rosenbergii) thuong pham

TOm nguyén liéu duge xur ly theo quy trinh thu.':AIIl cua B6 Nong nghi¢p va Phat trién
Nong thon Viét Nam (28TCN- 85): Loai bo chat ban (chu y loai bo hét chat ban & cang tom),
rira sach dé thu dugc tdm ban thanh pham (BTP).

Str dung phuong phap thuc nghiém don yéu t6 dé nghién ctru anh hudng riéng cua cac
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yéu t6 dén sy ting giam trong luong tom cang xanh. Khoang nghién ctru cac yéu td nhu sau:

- Khao sat anh huong cia thoi gian bao quan nguyén liéu 1€n sy thay d6i trong lugng khi
xu Iy phu gia: 0 ngay, 1 ngdy, 2 ngdy, 3 ngdy vdi nong do STPP 4% + AS 0,4% + MSG 0,9%,
nhiét do trong khoang 0-5 °C, thoi gian 50 phat (theo Nguyén Anh Tuan, 2004) [6]. Tinh sy
tang trong lugng (theo muc 2.2.2).

- Nghién ctru anh huong két hop cua nhiét do xir Iy phu gia cho nguyén lidu va cong nghé
ha dlem qué lanh d¢ 1am lanh nhanh, nham khéc phuc sy giam trong lugng cua san pham trong
khi cap dong; thue hién ra dong ¢ 5 °C, 10 °C, 15 °C, 20 °C vdinong dd STPP 4% + AS 0,4%
+ MSG 0,9%, nhiét do 0-5 °C, trong thoi gian 50 phut [6].

Lueu y: Khong b tri khao sat ¢ nhiét do duéi 0 °C vi nguyén liéu s& bi dong bang. Khong
bd tri khao sat & nhiét d6 cao hon 20 °C vi nguyén li¢u s€ nhanh chong bi hu hong do hoat
dong ctia enzyme va vi sinh vat. Tinh hao hut trong luong (theo muc 2.2.3).

- Nghién ctru anh hudng két hop cua thoi gian xir ly phu gia cho nguyén li€u va cong
nghé ha diém qué lanh dé 1am lanh nhanh, khéc phuc sy giam trong lugng cua san pham trong
khi cap dong, tan gia & 45 pht, 50 phat, 55 phut, 60 phat véi ndng do STPP 4% + AS 0,4%
+ MSG 0,9 % [6]. Tinh hao hut trong luong (theo muc 2.2.3).

- Nghién ctru anh huéng két hop cua nong do xur ly phu gia cho nguyén liéu va cong ngh¢
ha dlem qué lanh d& 1am lanh nhanh, nham khac phuc sy giam trong lugng ctia san pham trong
khi cip dong, tan gia: STPP: 2,5 - 4,5% + axit Sorbic: 0,25 - 0,4% + MSG 0,9%. Tinh hao hut
trong luong (theo muc 2.2.3).

3. KET QUA NGHIEN CUU VA THAO LUAN

3.1. Két qua khio sat anh hwéng ciia thoi gian bao quan nguyén liéu Ién sy thay doi
trong luwgng khi xir ly phu gia

Két qua ctia thoi gian bao quan nguyén liéu 1én sy thay ddi trong luong khi xir Iy phu gia
nhu sau:

16
S ur 3,45
2 12 +
i=! 10 |+ 89
o g | 8,52
g
S o6t 5,97
24y
2. 2 L
2 0
0 1 2 3

Thoi gian bao quan (ngay)
Hinh 2. Anh hudng cia thoi gian bao quan nguyén li€u 1€n sy thay dbi trong lugong khi xu 1y phu gia

Tir két qua trén cho thiy, khi xtr Iy phu gia, tit ca cac mau déu ting trong luong. O thoi
gian bao quan 1 ngay, trong luong ting cao nhat 13,45% va & miu c6 thoi gian bao quan 3
ngay, trong luong ting thap nhat 5,97%.

Diéu nay c6 thé dugc giai thich, sy gia ting trong lugng sau khi xir Iy CPG trong tat ca
cac mau c6 lién quan dén sy khéch tan cac chét di vao va di ra thit tdm trong qua trinh xt 1y.
Trong qua trinh XLPG ¢6 su chénh 1éch ndng do chét tan giita mdi trudng xur ly va bén trong
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thit tom nén xay ra qua trinh khéch tan di vao va di ra cac chat. Cac CPG co6 nong do trong
mai truong xir 1y cao hon bén trong thit tdm nén theo dinh luat Fick vé khéch tan, ching c6
xu huéng chuyén dong di vao bén trong thit tdm qua hé thong mao mach va cu triic mang
lu6i khong gian ctia mo lién két vao trong mo co thit tom, dong thoi nudc trong thit tom di ra
do sy chénh léch ap suat tham thau. Sau khi d3 ngdm CPG, do cac CPG c6 kha ning tuong tac
Vi cac chat ¢6 trong thit tom, chuyén nudc ty do thanh nudc lién két nén lugng CPG clng
lugng nudce di vao va dugce gitr lai bén trong thit tdm nhiéu hon lugng nudc tu thit tdm thoat
ra bén ngoai méi truong, dan dén 1am tang trong lugng cua thit tom sau khi xir . Trong luong
tang nay chinh 14 trong luong cta chat phy gia va lugng nude tir moi truong di vao thit tom.

Tém bao quan O ngay thi thit tom dang ¢ giai doan t€ cing, hién twong tao phic
actomiosin 1am co thit t6m bi co lai, sdn chic va sO trung tdm ua nudce la bé nhét, kha ning
tuong tac v6i CPG va nude thap. Mit khac, mang té bao con giit nguyén tinh chat ciia mang
ban tham 1am can tré qua trinh khéch tan cia CPG vao tom. Vi vy, ty 18 ting trong luong &
mau khong qua bao quéan thap.

Qua thoi gian bao quan, tdm budc vao giai doan phan giai, tinh ban tham ctia mang té
bao dan mat di, co thit tré nén mém mai, dan hdi hon, sd trung tam ua nuodc ting, kha nang
tuong tac voi CPG va nude ting, kha ning khéch tan cia CPG va nudc di vao tom ting. Bén
canh do, mang té bao cua co thit tdm van con tinh chét cia mang ban thdm nén ngan can su
khéch tan cac chét di ra cia cic chat hoa tan ¢ trong té bao co thit tom. Vi vdy, sau 1 ngay
bao quan, kha ning ting trong lugng cia tom 14 tot nhat.

Sang ngay thir 2 va 3, thit tom kém twoi hon, nhiéu protein bi phéan giai, mang té bao mét
dan tinh ban tham. Luc nady CPG d& di vao thit tdm hon nhung ddng thoi nudc va cac chit
trong té bao dich tom ciing ting kha ning thoat ra ngoai.

Chinh vi vay tom dugc xu Iy qua CPG qua 1 ngay bao quan s€ cho két qua ting trong
lugng tot nhat.

3.2. Két qua danh hwéng két hop ciia nhiét do xir Iy phu gia cho nguyén li¢u va cong ngh¢
ha di€ém qua lanh dé l1am lanh nhanh, nham khac phuc sw gidm trong lwong ctia san
pham trong khi cap dong, tan gia

Két qua thi nghiém anh hudng cta nhiét d6 xtr Iy phu gia 1én bién ddi trong luong cua
san pham tom cang xanh dong lanh theo thoi gian trir d6ng nhu sau:

5
en
§.
= 45
en
=)
o.
o
58
<=
9 4
<=
e
>
=
35
T1(5°C) T2 (10°C) T3 (15°C) T4(20°C) |
ty 18 HHTL (%) 447 4,09 4,02 4,45 |

Hinh 3. Anh huong cua nhiét d6 xtr Iy phu gia 1én ty 1é hao hut trong lugng ciia san pham
theo thoi gian trlt dong (nguyén liéu 1 ngay bao quan)
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Qua biéu d0 thé hién anh hudng cta nhiét do XLPG Ién ty 1¢ hao hut trong luong cta san
pham theo thoi gian trir dong (nguyén lidu 1 ngay BQ) cho thay: nhiét do xir li phu gia c6 anh
huong rat 16n dén ty 16 HHTL cua san pham tom cang xanh lanh dong thwong pham. O mirc
nhiét do T1 =5 °C ty 1€ HHTL 4,47% khi ta ting nhiét 4 xir 1i phu gia 1én 10 °C thi ty 1&¢ HHTL
d3 giam xudng con 4,09% va ty 16 HHTL giam xudng thip nhat & nhiét d6 15 °C 1a 4,02%. Khi
ta tiép tuc tang nhiét d 1én 20 °C thi bat dau thay né ty 1é thuan véi ty 1¢ HHTL ting 1én 4,45%.
Nhiét d6 xir Iy & mue T3 (15 °C) ¢6 ty 16 HHTL it nhét trong tat ca cac trudng hop khao sat trén.

Qua cac thi nghiém tham do nhiét d6 XLPG thich hgp cho théy nhiét 36 T2 va T3 1a 2
gia tri nhiét d6 c6 kha ning 1a diém thich hop. Nhiét d6 T3 t6 ra vuot trdi hon cic mau khac
do nhiét do T3 thap, kha nang tham thau t6t nhat; khi ting nhiét do qua muc thi tinh trang mat
nudc tang 1én lam cho HHTL 16n. Vi thé, chon nhiét 4o T3 (15 °C) co6 ty 1€ HHTL theo thoi
gian 13 thap nhat (4,02%). Két qua pht hop véi két qua nghién ciru ciia Nguyén Anh Tuin
(2004) [6].

Chon ché d6 nhiét d6 thich hop dé xir ly phy gia cho tém cang xanh 1a 15 °C. O mirc
nhiét do nay s& c6 loi nhidu hon trong viéc khic phuc hién twong giam trong luong.

3.3. Kﬁt qua anh huéng két hop ciia thoi gian xir Iy phu gia cho nguyén li¢u va cong nghé
ha diém qua lanh dé lam lanh nhanh, khic phuc sy giam trong luwgng (TL) ctia san pham
trong khi cap dong, tan gia

Kiém tra trong lugng ban thanh pham, két qua thé hién ty 18 HHTL (%) theo thoi gian
xu Iy phuy gia nhu sau:

Ty 1€ HHTL (%) theo thoi gian xur Iy phu gia

45
S
= 4
jan)
jus)
o
> 35
3
T1' (45) T2 (50) T3 (55) T4 (60) |
Ty 1¢ HHTL (%) 4,15 371 3,61 373 |

Hinh 4. Anh hudng cua thoi gian XLPG lén ty 1¢ hao hut trong lugng cta tom cang xanh lanh dong
thuong pham theo thoi gian trit dong (NL 1 ngay BQ)

O T1 =45 ph(t, ty 1¢ HHTLvan kha cao 4,15%. Khi thay dbi thoi gian xir i phu gia bang
budc nhay 5 phat 1én T2 = 50 phut c6 thé thiy rd su thay ddi ty 16 HHTL xudng 3,71%. Tiép
tuc tién hanh khao sat bang cach ting thoi gian xu li phu gia T3 = 55 phdt, ty 16 HHTL giam
tir 3,71% xudng 3,61%. Tién hanh khao sat tang thoi gian xir 1i phu gia 1én T4 = 60 ph(t thi
ddng thoi ty 16 HHTL ting 1én 3,73%.

So sanh gitta cac mau thi thoi gian XLPG tng véi mie T3 (55 phut) s& lam cho tom cang
xanh déng lanh c6 ty 16 HHTL la thip nhat, diéu d6 c6 nghia 1a dé chdng lai hién tugng giam
trong luong thi thoi gian XLPG tot nhat 1a T3 (55 phut).
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3.4. Kﬁ't qué dnh huéng két hop ciia ndng do xir 1y phu gia cho nguyén liéu va cong nghé
ha diém qua lanh dé lam lanh nhanh, nham khac phuc su gidm trong luwgng ciia sin
pham trong khi cap dong, tan gia

~ Khao sat sy HHTL cua t6m cang xanh thuong pham ché bién lanh dong ddi véi 2 loai
chat phu gia: STPP va AS.

3.4.1. Két quad dnh hwéng ciia nong dg AS dén trong lwong ciia ban thanh pham sau khi xir 1y
phu gia

AS c6 anh huong ti€u cuc 1én ty 1€ tang trong lugng. Trong lugng cua BTP sau khi XLPG
thay d6i ty 1& nghich v&i nong do AS. Khi ting nong do AS thi trong lwgng BTP sau khi XLPG
bi giam va nguoc lai. Nguyén nhan duogc giai thich 1a do AS anh hudng rat 16n dén protein
trong cAu trac thit tom boi vi cdu tric thit tom 14 protein rit nhay cam véi pH, khi sir dung AS
ham luong nhiéu thi pH giam manh, gay bién tinh protein, 1am suy giam tinh ban thim cua
mang té bao dan dén kha nang gitt nudc va cc chat cta thit tom tré' nén kém hon, vi vy ty 1¢
tang trong luong nhoé hon cac mau khac.

Két qua khao sat xac dinh néng dd AS theo thuc nghiém duoc thé hién theo hinh sau:

8
X
on 7,8
£
£ 7,6
=y 7.4
g 712
£
o 68
= 6,6
6,4
6,2
0,25 0,30 0,35 0,40 0,45
BTy 1¢ giam trong lugng 7.8 7,3 6,8 7,2 75

Hinh 5. Anh huéng ctia ndng do AS 1én ty 1€ hao hyt trong luong cua tdm cang xanh lanh dong
thuong pham sau qua trinh xir ly phu gia

Qua biéu d6 ta thiy nong do AS anh hudng dén trong lugng ctia tdm cang xanh lanh déng
thuong phém Két qua cho thdy, voi ndng do AS 1a 0,25% thi c6 ty 1& hao hut nhiéu nhat
(7,8%); 6 nong do AS 0,45% ty 1¢ hao hut twong dbi 16 (7,5%). Két qua nay phu hop véi cac
két qua nghién ctru ctia Liu, G. va Y.L. Xiong (1997) [5]. Khi tang nong do AS 1én 0,35% thi
mirc d6 hao hut giam xudng con 6,8% (tic 1a khic phuc duoc 8,7% sy giam trong lwong so
v6i ndng d6 AS 0,25%). Nhu vy, ndng do AS phu hop nhét d& sit dung 12 0,35% v&i ty 1&
giam trong lugng thip nhit 6,8%.

3.4.2. Két qua anh hwéng ciia nong do STPP 1én 1y 1é tang trong lwong ciia thit tom cang xanh
lanh déng thwong pham trong qud trinh XLPG

STPP c6 anh hudng tich cuc 1én ty 1€ ting TL cua tom cang xanh trong qué trinh XLPG.
Ty 1¢ HHTL ctia tom cang xanh sau khi XLPG thay doi ty 1¢ nghich voi nong do STPP. Khi
tang ndng do STPP & mot gidi han xac dinh thi ty 18 HHTL giam va nguoc lai. Nhung khi sir
dung ndng do cao hon nita thi ty 16 HHTL khong giam ma co6 biéu hién lam ting ty 16 HHTL
va giam mui vi cdm quan san pham.

Két qua khao sat duoc thé hién nhur sau:
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6
5
X 4
2
= 3
T
@ 2
e
1
0
25 3 35 4 45
BTy 1¢ HHTL % 5,12 4,5 4,32 4,96 5,48

Hinh 6. Anh hudng ctia ndng d6 STPP 1én ty 1€ hao hut trong luong cta tdm cang xanh lanh dong
thuong pham sau qua trinh xir Iy phu gia

Véi néng dd STPP 2,5% thi ty 1€ HHTL cua tom cang xanh 1a 5,12%, ty 1¢ HHTL cuta
t6m cang xanh giam cho dén khi nong d6 STPP & 3,5% luc nay ty 16 HHTL 14 4,32%. Sau do,
khi tang néng d6 STPP lan luot 12 4,0% va 4,5% thi ty 1¢ HHTL tang tir 4,96% dén 5,48%.

Ghi nhan két qua nong do ctia STPP 1a 3,5% 14 ndng d6 phu hop nhét dé giam sy HHTL
clia tom cang xanh lanh dong thuong pham. Két qua nay phu hop véi két qua ctia Nguyén Anh
Tuén (2004) [6].

4. KET LUAN

Trong pham vi khao sat, chiing t6i da xac dinh duoc cac yéu t6 anh hudong dén qua trinh
xtt 1y phu gia nhim khic phuc su giam trong luong trén dbi twong tdm cang xanh
(Macrobranchium rosenbergii) nguyén con dong lanh nhu sau: Nong d6 STPP 3,5% + AS
0,35% + MSG 0,9% ¢ nhiét @6 15 °C; thoi gian 55 phut, lic nay sy giam trong lugng it nhét
1a 4,32%; Trong khi d6, qua trinh xir 1y phu gia ¢ thoi gian bao quan 1 ngay, trong lugng tom
lai ting 1én 13,45% so véi nguyén liéu ban dau.

Nhu véy, két qua nghién ciru di khing dinh phuong phap st dung phosphat véi viée bd
sung 0,35% Axit Sorbic (AS) va 0,9% Monosodium Glutamate (MSG) 1€n trong luong tom
cang xanh (Macrobranchium rosenbergii) nguyén con dong lanh c6 thé ap dung trong san Xudt
thir nghiém nham gitp cac nha ché bién thuy san khong chi giam su hao hut dang ké vé trong
luong cua tdm sau cip dong, tan gia ma con nang cao hiéu qua kinh té nho trong luong san
pham tém ting hon so v6i nguyén liéu ban dau.
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ABSTRACT

THE INFLUENCE OF ADDITIVE TREATMENT PROCESS ON THE WEIGHT
OF FROZEN CRAYFISH (Macrobranchium rosenbergii) DURING FROZEN PROCESSING

Cao Xuan Thuy*
Ho Chi Minh City University of Industry and Trade
*Email: thuycx@huit.edu.vn

The objective of the study is to evaluate the effects of additives on the increase and
decrease in weight of Giant Freshwater Prawns (Macrobranchium rosenbergii) during frozen
processing. Using Sodium tripolyphosphate - STPP with different temperature, time, and
concentration (STPP has been added additives: Sorbic Acid - AS 0.35% and Monosodium
Glutamate - MSG 0.9%) to determine the change weight of frozen Giant Freshwater Prawns.
Research results show that: Giant Freshwater Prawns (Macrobranchium rosenbergii) has been
treated with additives after 1 day of storage will have the best weight gain results; The
appropriate temperature for additive treatment is 15 °C; time is 55 minutes; STPP concentration
of 3.5% combined with AS concentration of 0.35% is suitable for treatment; The weight loss
of the product after thawing is 4.32% compared to the weight after cold storage before additive
treatment.

Keywords: Crayfish, Macrobranchium rosenbergii, phosphates, weight.
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