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NGHIEN CUPU ANH HUONG CUA MQT SO LOAI BUONG LEN
PHAM CHAT TINH DICH CHO TRONG QUA TRINH BONG LANH

‘DO VAN THU, NGUYEN ANH, NGUYEN TUAN ANH

1. MO DAU

Anh hudng c6 loi ciia viée bd sung dudng vao méi trrdng dén sirc sdng ciia céc té bao tinh
trung dong vét co vi sau dong lanh da dugce khéng dinh trong nhiéu cong trinh [6]. Puong c6
chirc nang cung cip co chét sinh ning lugng cho té bao tinh tring trong qua trinh u, duy tri ap
suit thim thiu ctia moi tru0'r1g va hoat dong nhr mét chét bao vé lanh [20]. Nhiét d6 béo tdn
[10], trong lugng phan tir cia duong [12] va dang dém [1] da dugce sir dung trong moi tredng cd
anh hudng dén kha nang bao vé lanh ctia céc loai dudmg. Nhidu nghién ciru d3 ding dudng
glucose, fructose [5] trong mdi trudng Tris-citric acid trong khi dong lanh tinh dich ché & dang
cong ra. Tuy nhién, chua ¢d nghién ciru ndo kiém tra anh hudng cia cac loai dudng duge bo
sung vdo mdi trirdng Tris-citric acid. Trong cong trinh nay, ching t6i dd nghién ciru anh huéng
cha viée bd sung cac loai dudmg khéc nhau (glucose, fructose, lactose, raffinose) vao méi truomg
Tris-citric acid dén kha nang van dong cua tinh tring, ti 18 séng va ti 1& ki hinh cia tinh tring
trong nhiing giai doan khac nhau ciia quy trinh dong lanh.

. 2. VAT LIEU VA PHUONG PHAP

2.1. Dgng vit va sy thu nhin tinh dich iy

Tam ché duc ging Béc gié c6 tudi tir 2-6 nam, trong lugng 25-45 kg, da phdi giéng thanh
thuc dugce sir dung lam ddng vat cho tinh dich. Ché duge nudi tai Trung tim Huén Tuyén ché
nghiép vu (C32) - B§ Cong an. Ché duge luyén tdp cho su thu nhin tinh dich. Khai thac tinh
dich mdt l4n trong tuan. Tinh _dich dugc thu nhén bang tay theo phuorng phip cua Christiansen
[6]. Pha giau tinh tring ciia mi lan phong tinh dugc thu nhén véo coc thay tmh am, thé tich tinh
dich dugc ghi lai trude khi dat tinh dich vao trong nude 4m 34°C. Tong s 7-10 l4n khai thac
tinh dich & m&i ché dugc thu nhan trong qua trinh thi nghiém.

2.2. Kiém tra tinh dich 3

Hoat lyc tién thing cda tinh tring dugce xac dinh nher kinh hleu vi Olymipus véi d¢ phong
dai 100 — 400 lan, theo phuong phap cia Milovanov (1962). Ti I§ séng cua tinh tring dugc tién
hanh theo phuong phép (nhuom mau véi eosin/nigrosin) clia Evans va Maxwell [4]. M§t lugng
téng s6 500 tinh tring dugc dém trén mdi ticu ban & db phong dai 400 lan. Ti 18 ki hinh ciia tinh
trung dugc xéac dinh boi sy danh gia tiéu ban nhudm tinh trung véi eosin/nigrosin dum kinh hién
vi v&i d§ phong dai 400 - 1000 lan.

2.3. bing lanh va gidi dong tinh dich
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Nhiing miu tinh dich c6 hoat lyc tién théng cua tinh triing cao hon 70% va ti 1§ sémg cla
tinh tring cao hon 85%, ti 18 ki hinh ciia tinh tring thdp hon 20% dugc sir dung trong cac thi
nghiém déng lanh. Méi trudng pha tinh dich c¢6 thanh phin nhu sau: 3,634 g tris, 1,99g citric
acid, 0,5 mg dudng, 6,5% (v/v) glycerol va 14% (v/v) long d6 trimg ga, 50 mg penicillin, 50mg
streptomycm nuwéc cét hai in di 100 ml. M6i trudmg chuan bj khéng c6 dudng dugce chia lam 5
phin nhu nhau, sau d6 bd sung vao 4 phin bi mQt trong cac loai dudmng (glucose, fructose,
lactose, raffinose) véi lugng 0,5 mg. Mbi trudong dbi chimg khong bd sung duwdng. Lugng tinh
dich duge chia thanh S phin béng nhau, mdi phén tinh dich dugc pha lodng voi méi truomg A
(khéng c6 glycerol) theo bi s6 pha lodng 1:1 (1 tinh dich: 1 méi trudmg) & 34°C. Cac mau tinh
di pha lodng dugc lam lanh dén 4°C trong mét gidr. Tiép tuc G tinh dich & 4°C trong mét gitr. Bé
sung mdi trudng B (c6 13% glycerol) vao tinh djch pha lodng, lugng méi trudmg B bang modi
trudmg A, bdi s6 pha losing tdng thé 1a 1:2, ti 1& 6,5% (v/v) glycerol, nhiét 4§ ciia méi truong B 1a
4°C. 1 tinh dich mét gidr. Nap tinh pha lofing vio cong ra loai 0,25 mi, sau d6 0 tinh congra &
4°C v6i khoang thoi gian 2 gior. Déng lanh tinh cong ra trong nito long bing may d6ng lanh cia
hang minitub. 'I'{nh cong ra déng lanh bao quan trong nito long -196°C.

Giai dong tinh dong lanh: nhung tinh dong lanh cong ra vao nude im 37°C trong 60 gidy,
tinh dong lanh dugc g:al dong i & 37°C. Panh gia hoat luc tién thang, ti 18 séng, ti 18 ki hinh ciia
tinh tring bang kinh hién vi Olympus véi d6 phong dai 400 - 1000 lan,

Panh gia pﬁém chit tinh dich & céc th0'1 diém: sau 20 phut pha lodng, trudc dong lanh va
sau dong lanh, gidi dong. So sanh hoat lyc tién thing cia tinh trang, ti 1¢ song cua tinh tring va
ti 1& ki hinh cua tinh trung giita cdc mdi trudong duge bd sung dudng khac nhau va nhom dbi
chimg, danh gié ¢ cic giai doan khéc nhau cia qua trinh thi nghiém.

3.KET QUA VA THAO LUAN

3.1. Két qua *

Tinh djch ché thi nghiem c6 mét sb dic didm sinh hoc nhu sau: the tich tinh djch
1,94 £ 1,13 ml, hoat lyc tién thing cua tinh trung 70,42 + 18,34%, ndng d% tinh tring
323,75 £ 17,52 x 10° tinh trung/ml ti 16 sbng cua tinh tring 82,58 + 16,83%, ti 1& ki hinh cia
tinh tring 18,65 + 2,69%.

Bang 1. Anh huéng cila dudng trong méi truémg Ién hoat lyc tién thing, ti 1§ sng,
ti 1€ ki hinh cua tinh tring sau khi pha loéng

Puimg Hoat .lu'c tién thing '1.'i 1é séng cuia Ti'- 1€ ki hinh

ctia tinh trung (%) tinh tring (%) cua tinh trong (%)
Glucose 76,60 + 8,69 87,57 + 13,64 16,62 +2,57
Fructose 77,01 + 10,57 85,58 + 11,54 15,72 1,85
Lactose, 75,53 + 9,63 85,15+ 14,73 16,45 + 2,83
Raffinose 76,51 = 11,73 86,86 + 10,83 15,86+ 3,92
?kilé‘:l:'lhg&:fbng) 74,65 + 10,57 84,72 + 23,79 17.62 + 2,69

32



Tinh djch ché dugc pha lodng véi cac mdi trudmg (cdc moi trudng bd sung dudng va mm
truong khéng c6 dudng) i & 34°C, sau 20 phiit tién hanh danh gia hoat luc tién thing, ti 1¢ song,
ti 18 ki hinh ciia tinh tring, két qua nhan dugc trinh bay & bang 1.

Nghién cuu cho thiy khéng c6 sir khac nhau cé ¥ nghla (P > 0,05) v& hoat lyc tién thing, ti
& tinh triing song va ti I¢ tinh trung ki hinh giira cdc mau tinh dich pha véi méi truong chira cc
loai dwdng khéc nhau va v6i miu ddi ching.

Bang 2. Anh hudmg cia dirimg trong méi trudng 1én hoat luc tién thing, ti 1 séng,
ti 1 ki hinh ctia tinh tring sau c4n bing

Hoat Iuc ] Ti 1& s6ng Ti 1 ki hinh
Hoat Iyc tién | . a v Til¢ sobng | cuatinh | Ti & ki hinh| cua tinh
) : g tién thiang | . . . X . . ., .
Pudng thang cia tinh S0 véi dbi cua tinh tring| tring so cua tinh trul)g SO v&i
tring (%) irimg (%) (%) v6i d6i | trung (%) | dbitrimg
s tring (%) (%)
Glugpse 72,25 + 8,84 103,76 83,25+ 12,68 105,97 |19,47+2,53| 78,35
Fructose 75,17 £ 9,35 107,96 84,57 13,63 107,65 |17,70+£2,69| 71,23
Lactose 71,46 +£10,57 | 102,63 [82,35+ 13,54 104,82 |20,53+1,95| 82,62
Raffinose 73,75+ 11,95 10592 |83,58+ 10,65 106,39 122,32+258] 89,82
Doi chimg 69,63+ 10,72 | 100,00 [78,56+ 11,58 100,00 {24.85+297| 100,00
(khéng dudng)
»

Sau thdi gian 0 tmh d;ch pha loﬁng véi moi trudng (c6 bd sung dudng holic khéng b sung
duémg) & 4°C, két qua vé pham chét tinh pha lodng dugc trmh bay & bang 2. Hoat lyc tién théng,
ti 1§ song ctia tinh tring giam trong qua trinh U tinh djch & tit ca cic nhém mdi trudmng bd sung
dudng va méi trudmg khong bd sung dudmg. Nguge lal ti 1§ ki hinh cia tinh tring ting trong
thai gian 4 tinh dich & tit ca cic nhém thi nghi¢m. B4 sung dudng vao méi trudng pha loéng
tinh dich c¢6 anh hudng duy tri hoat Iyc tién thing cia tinh trung trong thi gxan W & 4°C t6t hon
so v&i méi trudng khong bb sung dudng. Bé sun dudmg fructose hodc raffi inose vao moi trirdng
pha lodng tinh d;ch ¢6 anh hudng 1€n hoat lyc tien thing ciia tinh trimg (75,17%; 73,75%) sau 0
t6t hon so vé&i bd sung dlrcng glucose hoic lactose vao mdi trudmg (72,25%; 71,46%). Cu thé
tinh dich dugc pha lodng va bdo quan trong cic méi trudng cd b sung duong fructose hodc
raffinose ¢6 hoat lyc tién thﬁng cao hon tuong Ung 1a 7,96% va 5,92% so véi méu ddi trimg,
trong khi méi trudmg duqc bd sung duong glucose hodéc lactose chi cao hon trong tmg 14 3,76%
va 2,63% so vOi mau dbi trimg. Cac mdi trudmg duge bo sung dudmg cé kha, ning duy tri ti 1§
song cua tinh tring (82, 35 84,57%) trong qua trinh u t6t hon so v&i méi trudng khdng bé sung
du‘?mg (78, 56%) Ti 18 séng ciia tinh tring sau u dat két qua cao nhit khi~pha loing tmh djch vgi
mdi tru'cmg bé sung dudmg fructose, cao hon 7,65% so véi miu déi trimg. Ti 18 séng ctia tinh
tring dat két qua tuong tmg 1a 83,25% vi 83,58% (cao hon tuong u‘ng 5,97% va 6,39% so véi
miu dbi tnmg) duéi anh hudng cia glucose hodc raffinose bd sung vio méi trudng. Pudmg bd
sung vao méi trudng pha loﬁn tinh djch khéng chi c6 kha ning duy tri sirc séng cia tinh tring,
ma con ¢ khi ning bio tdn céu tric cua tinh tring trong théi gian 0 tinh dich truéc ddng lanh.
Cac miu tinh dich pha véi méi trudng céd bd sung dudng nhén duge ti 18 ki hinh cua tink tring
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san i tir 17,70% - 22,32% (thip hon tir 10,18% den 28,77% so vm méu dbi trimg), thép hon c6 ¥
nghia so véi méi trudmg khdng bd sung dudng.

Bang 3. Anh huéng cua dudng trong mbi trudmg 1én hoat luc tién thing, ti 18 song
ti lé ki hinh cia tinh triing sau dong lanh va giai dong

Hoat lyc tién| Hoat Iye Ti 1§ séng Ti 16 ki hinh Ti 1¢ ki hinh
\ thing clia | tién thing |Tilé séngca| cia tinh v clia tinh trung
Puong PV el TR \ . | cuatinh v Ak
tinh tring | so v&i do6i | tinh trung (%) { triing so véi tring (%) 50 v&i d6i
(%) trimg (%) 4bi trimg (%) BV trimg (%)
Glucose 36,25 + 8,95 11893 |72,51+10,53 106,97 24,50+ 3,71 90,57
Fructose 41,25 £ 9,37 13533 {75,73x11,74 111,73 21,51+ 2,68 79,52
Lactose, 3581 + 7,53 | 11650 | 71,57+9,85 | 10560 |[2395+3,09| 8854
Raffinose 37,45+ 10,81 122,87 |73,84+10,53 108,94 |2232+3,17| 8251
Doichimg 130484963 | 100,00 |67,78+10,58| 100,00 [27,05+3,59| 100,00
(khéng dudng) |” . -

Nhiét d6 giam nhleu trong qua trinh dong lanh tmh dich c6 anh hucmg bt loi 1én sirc sbng
cua tinh trung trong qua trinh déng lanh. Vi vay, ti Ié tién thing va ti 18 sng cia tinh tring sau
déng lanh, giai dahg & tit ca cic nhém thi nghiém giam c6 y nghla théng ké (p < 0,001) so vadi
truée dong lanh. Ti 1¢ ki hinh cba tinh tring sau dong lanh, gidi dong & tat ca cic nhém thi
nghlem cao hon c6 y nghia thong k& (p < 0,001) so v6i trudc dong lanh. B sung duong vao
mdi trudmg pha loang tinh dich ¢6 anh huéng tich cyc 1én kha nang duy tri sirc song cua tish
tring trong qua trmh déng lanh tinh dich. T} 18 tién thiing ciia tinh tring cao hon tir 16,50% dén
35,33% va ti lf; séng ciia tinh triing cao hon tir 5,60% dén 11,73% so vé&i cic miu don trimg
khong duoc bd sung dudng (P < 0,01). Mon trudng bd sung du'cmg cd tac dung bao vé chu trac
cha tinh tring trong qué trinh ddng lanh tdt hon so voi moi trdng khong bd sung duong. Vi
viy, ti 1& ki hinh cua tinh tring sau dng lanh (21 51 - 24,50%) & cic méi trudng b bd sung
dudmg thip hon ¢6 ¥ nghia (p < 0,01) so v&i méi tradng khong b sung duong (27, 05%). Tinh
dich bao quén trong cac mbi truomg duge bd sung dudng c6 ti 1 tinh trung ki hinh thip hon tir
9,43% dén 20,48% so v&i mau 46i trung khong dugc bo sung dudng. Mdi truomg bd sung
fructose ¢4 &nh huong duy tri hoat lye tién thing, ti 18 sdng ca tinh tring sau déng lanh, gii
déng t5t hon c6 y nghia so véi mdi trudng bd sung dudng’ glucose hodc lactose hoac raffinose.
Fructose ¢6 kha ning bao vé cu tric cia tinh tring trong qua trinh déng lanh tét hon so véi
glucose ho#c lactose hojc raffinose.

3.2. Théo luan

Céc mdi truong khac nhau di duge st dung cho dong lanh tinh dich ché [8]. Cac moi
trudng cé chia lactose dugc ding dé dong lanh tinh dich ché & dang vién [18] va cac méi truong
tris-citric acid duge wu tién trong dong lanh tinh dich dang cong ra [2]. Trong nghién ciru nay,
kha ning bao vé lanh cla céic !oat dudmg ddi v6i tmh trung ché duge danh gid sau khi pha loéing
trong méi trub'ng ¢6 thanh phan chinh la tris va tlep tuc sau déng lanh & dang cong ra. Oettle
[13] chira r.’mg ti 1¢ tinh tring ché ¢6 acrosome bj pha huy ting lén thvc sy trong subt qua trinh
lam lanh va cén bing. Sy giam sat kha ning thy thai, kha ning van dong va tinh nguyén ven
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acrosome d3 dugc ghi nhin khi céc t bao tinh tring ché duoc laim lanh nhanh [7]. Cac loai
dudmg c6é anh hudng bao v§ chong lai sy pha huy xdy ra v6i cdc té bao tinh tring dugc [am lanh
nhanh va ring sucrose bao vé tét hon trehalose d6i véi tinh tring bd [21].

Kha ning bao vé& lanh cta cac loai dudmg dbi vai cac té bao tinh trang c6 thé khac nhau
theo nhiét d§ béo tdn [10], trong lwgng phén tir [12] va dang dém [1] 44 duge nghién ciru. Cac
monosaccarit on djnh hon cac disaccarit cho viéc duy tri sirc vén dong cua tinh tring ciru dugc
d6ng lanh trong moi tmémg tris-citrate [12]. Trisaccarit khong higu qua bﬁng monosaccarit hofic
disaccarit cho sy bao ton sirc vin ddng sau giai dong cua tinh trung bo [6]. Anh hudng cua cac
loai dudmg khac nhau thyc sy dira trén sy danh gia céc tiéu chi & cac méu sau gidi dong. Héu hét
cac loai dudng (ngoai trir glucose, lactose, raffinose) lam giam ti 1& acrosome bj pha huy. Tuy
nhién, chi sucrose va maltose lam giim ti 1 tinh triing chét va ti 1& acrosome bj pha huy ma
khong cai thién site van ddng sau gidi dong, trong khi cAc monosaccarit (ngoaj trir galactose va
glucose) cdi thién kha ning vin ddng cling véi sirc sdng va ti 1¢ acrosome nguyén ven. Sy khac
nhau trong co ché hoat ddng gifra mono- va disaccarit xac dinh kiéu ho#c giai doan bao vé dbi
v0i tinh tring ché. Vi vdy, c thé gia thuyét ring viéc sir dung két hgp mono- va disaccarit véi
ndng d¢ hop 1i cé thé cung cip sy bao vé tét hon so véi ding riéng mono- hodc disaccarit.

Anh hl.rorng co lgi cua xylose va fructose d6i véi kha ning van dong cva tinh trung bd [6]
tinh trang cua ciru [12] sau giai dong di dugc khang dinh, Anh hudng bao vé cia trehalose doi
vdi cdu tric va chire nang clia cac mang microsome mé t6m hum trong qua trinh déng lanh [1 7]
Trehalose, nang cao sirc sdng sau giai déng cia tinh triing bd duge bao quan & 25°C trong 24 giy
[3]. Trehalose lam tang ti lé cac t& bao tinh tring chudt nguyén ven sau dong lanh [19]. Cac loai
duong dugc thém vao mdi trudng triscitric acid khong cai thién kha ning vin dong va sirc séng
ciia tinh trung trong qua trinh cin bing. Tuy nhlen galactose, lactose, trehalose, maltose, va
fucrose lam giam ti 1& acrosome bj pha huy & céc té bao tinh triing dugc cin bing. Disaccarit
am giam ti 1& tinh trang chét sau khi dong lanh, giai d6ng, ddng thoi 1am gidm ti 18 tinh tring bj
pha huy acrosome ma khong cai thién kha ning vén d@ng cua tinh trung sau gidi dﬁng, trong khi
do monosaccarit, dic biét la fructose va xylose dd cai thi¢n kha ning vin dong cung vai sic
song va ti 1¢ acrosome nguyén ven cua tinh trung sau giai dong Trehalose,i xylose va fructose
lam ting thyc sy ti 1§ tinh tring hoat dng tong s0 trong cdc mau tinh djch dong fanh, giai dong
so voi cdc loai dudmg khac va so voi nhém dbi chig khéng c6 dudng [15]..

Tinh tring déng vét ¢ va co thé nhin ning lugng qua chu trinh dudngphén va Krebs nho
tiéu thy néng lugng cua cac dudmng don nhu glucose fructose, hay manose [l 1], hojic cac hop
chit khac nhu glycerol [9]. Nhung méc déu tit ca céc loai c6 thé sir dung hiu hét cac dudmg don,
phucrng thirc hé hap dic trung lai rit khic nhau & cac loai [16] Tinh trung ché cé kha néng sir
dung ca glucose va fructose, mic diu viéc tao thanh céc sin phim trung gian nhu gluco-6
phosphat hoic ATP 13 khic nhau gifta 2 dudmg nay [14]}. Didu niy chi ra nhighg anh huémg ciia
glucose va fructose d6i véi trang thai ning lwgng cta tinh trung ché 1a khéc nhau, vi viy kha
niing vin dong clia tinh triing & cac mau la khac nhau [15).

Viéc 4 tinh trung trong méi trudng c6 bd sung fructose cho thiy sy gla tang cua luo'ng
gluco-6-phosphat nol bao 1én hon la khi @ véi glucose [14]. Anh hudng nay lién quan dén sy
khic nhau rd rot vé ti le trao ddi chat ctia hai loal dudmg [14]. Viéc sir dung gluco-ﬁ-phosphat
nhu 12 mdt ddu hiéu dé dinh gid vé trao ddi chét cua tinh trung cho, & cic mau vén dong khi
khong c6 mit cua céc duimg (mirc gluco-6-phosphat/ mirc ATP thip) [14] khac biét so véi céc
chi s6 ndy & cdc miu c6 glucose (mirc gluco-6-phosphat/mitc ATP trung binh) hodc & cac miu
cé fructose (mirc gluco-6-phosphat/ mirc ATP cao). Khd niing cua céc dudémg hoat ding nhur mét
hé théng digu chinh ciing da dwgc clng c¢6 qua thyc t 1a nhitng phan (ng d5i v6i glucose va
fructose xay ra rit nhanh chong. Ca hai loai dudng nay hoat ho4 con dudng dudmg phin va sy
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tao thanh ATP o‘ nhl“mg nong d6 rét thip (tir 1-5 mM) sau khi U chi khoang 30 gidy. Theo d6
nhu'ng nong d rét thip cua céc dudng trong dng sinh duc c¢6 thé mang lai mét anh huéng manh
va nhanh ddi véi tinh tring,

Duong anh hucmg dén chirc ning cua tmh tring ¢6 thé 13 quan trong khi quan tdm dén
thanh phan cua mdi trudng sir dung cho bdo quéan lanh tinh dich. Cac nong d6 cua cac ducmg
don théng thuémg duqc stt dung cho bao quan tinh tring ché & 4°C thay ddi tir 15 mM dén trén
60 mM. Diy 13 mét nong d6 cao hon mirc phan tmg t5i da cta tinh tring (tir 5-10 mM) [14]. Vi
viy v:g-c dung nhiing nong d6 cao ciia cac duong trong moi trudmg cb thé khong hd trg cho sy
bao tdn tinh dich khi cc duo‘ng nay lam bao hoa by may thu nhén néng lugng ciia tinh trung. C6
thé 1a cac dudomg & cac ndng d thép hon sé& cb nhimg anh hudng c6 lgi hon khi trang théi nang 1-
wgng cha tinh tmng gén véi dang sinh li [15].

Sy van dong cia tinh trung ché tir cAc miu tinh nguyén 12 khac nhau phu thude vao loai du-
ong c¢b mit trong mdi tnwng u tinh dich. Trong khi fructose tao cho sy vin ddng thi’mg manh va
duy tri né thi glncose gay ra nhiéu chuyen déng lac. Nhung anh hudng nay xay ra nhanh chon
va & nhimg nong d¢ thap. Cudi cing, ¢6 nhimg dang phan émg khac nhau dbi voi cac dudmg, the
hién qua sy xuit hién cic phan nhém tinh tring trong miu ciia mot 14n phéng [15].

LT 4. KET LUAN

St dyng 0,5 mg dudng glucose, fructose, lactose hoic raffinose bd sung vao méi truong
bao quén ¢ anh hu’cmg tich cyc 1én chét lugng tinh djch sau khi c4n bing.

- Hoat lyc tién ‘thang cuia tinh triing cao hon 2,63% - 7 96% so v&i miu dbi trimg khong bd
sung dudng.

- Ti 1§ tinh trung sbng cao hon 4,82% - 7,65% so véi mau dbi trimg khong bd sung ducmg

- Ti 1é tinh triing ki hinh thdp hon 10,18% - 28,77% so v6i miu déi trlmg khong b sung
dudng.

Budng fructose anh hudng c6 lgi 1€n ghét lugng tinh dich sau déng lanh t5t hon so v&i céc
dudng nghién ciru con lai. Hoat lyc tién thing, i 1§ tinh tring song twong tmg cao_hon 35,33%
va 11,73% so vé&i mau d6i trimg. Ti 18 tinh tring ki hinh thap hon 20,48% so voi mau d6i trimg.
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