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TÌNH HÌNH HOAÏT ÑOÄNG VAØ VEÄ SINH THUÙ Y TAÏI CAÙC CÔ SÔÛ GIEÁT MOÅ 
ÑOÄNG VAÄT TREÂN ÑÒA BAØN TÆNH KON TUM

Thái Thị Bích Vân
Khoa Kỹ thuật Nông nghiệp,

 Phân hiệu Đại học Đà Nẵng tại Kon Tum

Cùng với sự phát triển vượt bậc của nền kinh 
tế, ngành chăn nuôi ở Việt Nam nói chung  và 
ở Kon Tum nói riêng đã có những bước phát 
triển mạnh mẽ, các tiến bộ khoa học kỹ thuật 
đã đưa vào ứng dụng trong thực tiễn sản xuất 
từ khâu cải tạo con giống, nâng cao chất lượng 
thức ăn đến việc hoàn thành quy trình chăm sóc 
nuôi dưỡng nhằm đáp ứng nhu cầu thực phẩm 
ngày càng cao của xã hội, góp phần không nhỏ 
cho nền kinh tế của tỉnh nhà. Các sản phẩm  
thịt, trứng, sữa… không những đáp ứng đủ nhu 
cầu trong tỉnh mà còn từng bước chiếm lĩnh thị 
trường trong nước và ngày càng vươn xa hơn 
trên thế giới.

Tuy nhiên, việc kiểm soát tình hình giết mổ 
các sản phẩm động vật tại các cơ sở giết mổ 
trong tỉnh chưa được kiểm soát một cách chặt 
chẽ, các khu giết mổ vẫn còn xen lẫn trong các 
khu dân cư, hệ thống xử lý chất thải của động 
vật chưa được xây dựng đúng cách nên đã gây 
ô nhiễm không nhỏ đến môi trường xung quanh 
và ảnh hưởng đến mỹ quan đô thị. Đứng trước 
thực tế nan giải như vậy, để đảm bảo một môi 
trường sống trong lành, một nguồn thực phẩm 
(đặc biệt là thực phẩm có nguồn gốc động vật) 
đảm bảo về chất lượng, về vệ sinh an toàn thực 
phẩm là một nhu cầu thiết yếu của tỉnh. Theo 
thống kê, hiện nay trên địa bàn tỉnh Kon Tum 
có khoảng 120 điểm giết mổ gia súc, gia cầm 
nhỏ lẻ và 3 cơ sở  giết mổ tập trung mới được 
đưa vào sử dụng. Để tìm ra được giải pháp hợp 
lý và có chiến lược lâu dài trong định hướng 

phát triển chăn nuôi và công tác kiểm soát giết 
mổ gia súc gia cầm trên địa bàn tỉnh Kon Tum 
nói riêng cho phù hợp với xu hướng phát triển 
chung của xã hội, chúng tôi đã tiến hành điều 
tra, đánh giá thực trạng hoạt động và vệ sinh thú 
y tại các điểm, cơ sở giết mổ động vật  trên địa 
bàn tỉnh Kon Tum.

1. Thực trạng hoạt động giết mổ gia súc, gia 
cầm trên địa bàn thành phố Kon Tum và một 
số huyện lân cận

1.1. Số lượng, sự phân bố cơ sở giết mổ gia 
súc, gia cầm

Để có cơ sở cho việc đánh giá, chúng tôi đã 
tiến hành điều tra, 90 cơ sở giết mổ động vật tại 
thành phố Kon Tum và 4 huyện: Đắk Hà, Ngọc 
Hồi, Sa Thầy, Kon Rẫy. Kết quả được tổng hợp 
ở bảng 1.

Kết quả cho thấy trong 90 cơ sở giết mổ 
được điều tra, có 13 cơ sở giết mổ trâu bò, 64 
cơ sở giết mổ lợn, 11 cơ sở giết mổ gia cầm và 
2 cơ sở giết mổ chó, dê. Các cơ sở giết mổ chủ 
yếu là các điểm giết mổ nhỏ lẻ, nằm phân tán 
trong các khu dân cư, chỉ có 3 cơ sở giết mổ 
tập trung, trong đó, các điểm giết mổ chủ yếu 
ở thành phố Kon Tum với 39/90 điểm giết mổ 
chiếm 43,33%, tiếp đến là huyện Ngọc Hồi với 
31 cơ sở, chiếm 34,44%, huyện Sa Thầy có 11 
cơ sở chiếm 12,22%, huyện Kon Rẫy có 6 cơ sở  
chiếm 6,67% và huyện Đắk Hà có 3 cơ sở giết 
mổ, chiếm 3,33%. 
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1.2. Quy mô, diện tích mặt bằng, công suất của 
các cơ sở giết mổ

Kết quả điều tra quy mô, diện tích mặt bằng 
và công suất giết mổ ở bảng 2 cho thấy: có 23/90 
cơ sở giết mổ có diện tích mặt bằng khu giết mổ 
dưới 10m2, chiếm tỉ lệ 25,56%; 54/90 cơ sở có 
diện tích khu giết mổ từ 11-20m2, chiếm tỉ lệ 
60,00%; 5/90 cơ sở có diện tích khu giết mổ từ 

201-30m2, chiếm tỉ lệ 5,56%; 8/90 cơ sở  có diện 
tích khu giết mổ trên 30m2, chiếm tỉ lệ 8,89%. 
Như vậy, hầu hết các cơ sở giết mổ đều có diện 
tích khu giết mổ nhỏ, hẹp, do đó các công đoạn 
giết mổ chồng chéo lên nhau, các chất thải dễ 
vấy bẩn  vào thịt và phủ tạng, tạo điều kiện cho 
vi sinh vật phát triển, làm ảnh hưởng đến chất 
lượng thịt.

Qua đây cho thấy, thực trạng hoạt động giết 
mổ gia súc, gia cầm trong tỉnh hiện nay phát 
triển một cách tự phát, không có sự định hướng, 
không có quy hoạch, thiếu đầu tư đúng mức, 
mang tính manh mún, nhỏ lẻ và phân tán. Vì 
vậy, gây không ít khó khăn cho công tác quản lý 
và kiểm soát giết mổ trên địa bàn tỉnh Kon Tum.

1.3. Địa điểm, thiết kế xây dựng và điều kiện 
hoạt động của cơ sở giết mổ

Địa điểm, thiết kế xây dựng và điều kiện 
hoạt động của cơ sở giết mổ là những chỉ tiêu rất 
quan trọng phản ánh tiêu chuẩn vệ sinh của các 
cơ sở giết mổ cũng như ý thức của người tham 
gia giết mổ. Qua thực tế điều tra, cả 90 cơ sở 
giết mổ chưa thực sự quan tâm đến vấn đề này. 

Bảng 2. Quy mô, diện tích mặt bằng, công suất của các cơ sở giết mổ

Địa điểm
Cơ 
sở 
GM

Diện tích mặt bằng khu 
giết mổ (m2) Công suất giết mổ

<10 11-20 21-30 >30
Trâu bò (con)/ngày Lợn (con)/ngày Gia cầm (con)/ngày

1-2 3-5 6-9 >10 1-5 6-10 11-19 >20 1-10 11-20 21-50 >50

T.P Kon 
Tum 39 6 24 4 5 2 2 2 1 8 12 5 0 3 4 0 0

H.Sa Thầy 11 3 7 0 1 0 1 0 0 8 0 1 0 0 0 0 0

Đắk Hà 3 0 2 0 1 1 1 0 0 0 0 0 1 0 0 0 0

Kon Rẫy 6 3 2 1 0 0 0 0 0 4 2 0 0 0 0 0 0

Ngọc Hồi 31 11 19 0 1 1 2 0 0 17 4 1 0 4 0 0 0

Tổng 90 23 54 5 8 4 6 2 1 37 18 7 1 7 4 0 0

Tỉ lệ 25,56 60,0 5,56 8,89 4,44 6,67 2,22 1,11 41,11 20,0 7,78 1,11 7,78 4,44 0 0

Bảng 1. Số lượng, sự phân bố cơ sở, điểm giết mổ động vật

Địa điểm
Trâu bò Lợn Gia cầm Động vật khác 

(chó, dê)
Tổng Tỉ lệ %

Cơ sở 
GM

Điểm 
GM

Cơ sở 
GM

Điểm 
GM

Cơ sở 
GM

Điểm 
GM

Cơ sở 
GM

Điểm 
GM

T.P Kon Tum 0 7 0 25 0 7 0 0 39 43,33
H. Sa Thầy 0 1 1 9 0 0 0 0 11 12,22
H. Đắk Hà 0 2 1 0 0 0 0 0 3 3,33
H. Kon Rẫy 0 0 0 6 0 0 0 0 6 6,67
H. Ngọc Hồi 0 3 1 21 0 4 0 2 31 34,44

Tổng 0 13 3 61 0 11 0 2 90 100,00
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Kết quả điều tra ở bảng 3 cho thấy: trong 
tổng số 90 cơ sở giết mổ điều tra, chỉ có 3 cơ 
sở giết mổ cách xa khu dân cư, công trình công 
cộng, chiếm tỉ lệ 3,33%, còn lại là những cơ sở 
giết mổ nằm ngay trong khu dân cư, công trình 
công cộng không đảm bảo tiêu chí về địa điểm 
xây dựng cơ sở giết mổ. Đồng thời đa số các cơ 
sở giết mổ không được phân thành những khu 
vực riêng biệt. Việc giết mổ động vật ở hầu hết 
các cơ sở giết mổ đều được tiến hành ngay trên 

sàn nhà, sân giếng, nền sàn không được vệ sinh, 
cọ rửa thường xuyên. Các công đoạn giết mổ 
thường chồng chéo lên nhau, các khâu trong quá 
trình giết mổ như tháo tiết, cạo lông, làm lòng, 
pha lóc và phân loại thịt đều tiến hành chung 
trên một diện tích, chiếm 96,67% trong tổng số 
điểm giết mổ được điều tra. Điều này có ảnh 
hưởng rất lớn đến chất lượng thịt và sản phẩm 
thịt sau khi giết mổ.

Bảng 3. Địa điểm, thiết kế xây dựng của cơ sở giết mổ

Địa điểm

Số 
lượng 
cơ sở 

GM

Địa điểm giết mổ Thiết kế xây dựng Phương tiện vận chuyển

Cách biệt khu dân 
cư, công trình 

công cộng
Theo tiêu 

chuẩn

Không 
theo tiêu 

chuẩn

Chuyên 
dùng

Có 
thùng 
chứa

Không 
đảm bảo

Có Không
T.P Kon Tum 39 0 39 0 39 0 0 39
H. Sa Thầy 11 1 10 1 10 0 0 11
H. Đắk Hà 3 1 2 1 2 0 0 3
H. Kon Rẫy 6 0 6 0 6 0 0 6
H. Ngọc Hồi 31 1 30 1 29 0 0 31

Tổng 90 3 87 3 87 0 0 90
Tỉ lệ 3,33 96,67 0,00 96,67 0,00 0,00 100,00

Kết quả điều tra ở bảng 4 cho thấy trong 90 
cơ sở giết mổ thì số cơ sở giết mổ không đảm 
bảo điều kiện giết mổ, không có nơi cách ly 

động vật ốm, nơi xử lý động vật ốm, nơi xử lý 
thân thịt và phủ tạng không đạt tiêu chuẩn vệ 
sinh thú y và nơi khám thịt là rất lớn. 

Bảng 4. Điều kiện hoạt động của cơ sở giết mổ

Số 
lượng 
cơ sở 
giết 
mổ

Điều kiện hoạt động

Có nơi 
nhốt 

động vật 
chờ giết 

mổ

Có nơi 
cách ly 
động 

vật ốm

Có nơi 
cách ly 
thịt, phủ 

tạng 
không đạt

Có nơi 
xử lý 
động 

vật ốm

Có nơi 
khám 
thịt

Có nơi 
tắm 
rửa 

động 
vật

Giết 
mổ 
treo

Giết 
mổ 
bàn, 
bệ

Giết 
mổ 
sàn

Có đủ 
ánh 

sáng

39 31 0 0 0 0 0 0 0 39 39
11 4 1 1 1 1 1 1 10 1 11
3 1 1 1 1 1 1 1 0 2 3
6 0 0 0 0 0 0 0 4 0 6

31 12 1 1 1 1 1 1 22 9 31
90 48 3 3 3 3 3 3 36 51 90

Tỷ lệ 53,33 3,33 3,33 3,33 3,33 3,33 3,33 40,00 56,67 100,00
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Như vậy, có thể thấy thực trạng hoạt động 
giết mổ động vật hiện nay trên địa bàn tỉnh Kon 
Tum không đảm bảo các điều kiện quy định của 
một cơ sở giết mổ. Các cơ sở giết mổ hầu như 
hoạt động tự do, nằm ngoài sự kiểm soát của cơ 
quan chuyên môn. Phương tiện dụng cụ phục 
vụ cho giết mổ rất đơn giản, quy trình giết mổ 
chồng chéo, không đảm bảo vệ sinh thú y làm 
vấy nhiễm vi sinh vật vào thịt. Đây sẽ là nguy 
cơ tiềm ẩn gây nên các vụ ngộ độc thực phẩn đối 
với người tiêu dùng và lây lan dịch bệnh cho gia 
súc, gia cầm. 

1.4. Vệ sinh thú y tại các cơ sở giết mổ gia súc, 
gia cầm

Hiện nay hầu hết các điểm giết mổ đều ít 
quan tâm đến vấn đề này. Hơn nữa, một số điểm 
giết mổ hầu như không chịu sự quản lý, kiểm 
tra, giám sát của cơ quan thú y nên tiến hành 
giết mổ tự do, tùy tiện, không tuân thủ quy trình 
vệ sinh thú y hay chỉ làm một cách sơ sài, qua 
loa, đối phó khi cơ quan thú y kiểm tra, làm cho 
hệ sinh vật tồn tại và phát triển trên nền, sàn khu 
giết mổ, các dụng cụ sử dụng trong giết mổ, sau 
đó gây ô nhiễm vào thịt.

Đánh giá thực trạng vệ sinh khu giết mổ: qua 
số liệu điều tra cho thấy không có cơ sở giết mổ 
đạt loại tốt, chỉ có 27/90 cơ sở giết mổ đạt loại 
khá, chiếm tỉ lệ 30%. Rõ ràng con số này còn rất 
nhỏ so với tổng số cơ sở giết mổ thực hiện vệ 
sinh tiêu độc khử trùng hàng ngày và định kỳ. 
43/90 cơ sở giết mổ đạt loại trung bình, chiếm tỉ 
lệ 47,78%. Sở dĩ như vậy vì các cơ sở còn chưa 
quan tâm nhiều đến việc vệ sinh khử trùng dụng 
cụ , nhà xưởng. Việc tiêu độc khử trùng còn sơ 
sài, qua loa, các chất khử trùng ít khi được sử 
dụng hoặc sử dụng với liều lượng thấp, nồng độ 
thấp không đảm bảo để tiêu diệt vi sinh vật. Có 
tới 24/90 cơ sở xếp loại kém, chiếm 26,67%, bởi 
ở các cơ sở này dụng cụ và nhà xưởng sau khi 
giết mổ lấy nước trực tiếp từ bể, giếng để rửa 

mà không sử dụng bất kỳ loại thuốc sát trùng 
nào. Đây thực sự là vấn đề đáng báo động đối 
với vệ sinh an toàn thực phẩm tại các cơ sở giết 
mổ hiện nay.

2. Thực trạng trong công tác kiểm tra, kiểm 
soát vệ sinh thú y tại các cơ sở giết mổ đối với 
cán bộ thú y

2.1. Kiểm tra việc thực hiện các quy định vệ 
sinh đối với người giết mổ và cơ sở giết mổ

Công tác kiểm tra, kiểm soát vệ sinh thú y 
đối với người và cơ sở giết mổ của cán bộ thú y 
giữ vai trò hết sức quan trọng. Ngoài đảm bảo 
vệ sinh an toàn thực phẩm, nó còn giúp nâng cao 
ý thức của chủ cơ sở giết mổ và người trực tiếp 
tham gia giết mổ.

Bảng 5. Vệ sinh thú y tại các cơ sở giết mổ gia súc, gia cầm

Địa điểm

Số 
lượng 
cơ sở 
giết 
mổ

Vệ sinh 
khử trùng 
tiêu độc

Hệ thống xử lý nước Đánh giá thực trạng vệ sinh 
khu giết mổ

Hàng 
ngày

Định 
kỳ

Hầm chứa, 
hồ sinh 

học
Biogas Thải 

tự do Tốt Khá Trung 
bình Kém

T.P Kon Tum 39 15 20 0 20 27 0 15 20 12

H. Sa Thầy 11 3 4 0 3 7 0 3 4 3

H. Đắk Hà 3 1 2 0 1 2 0 1 2 0

H. Kon Rẫy 6 1 2 0 1 3 0 1 2 1

H. Ngọc Hồi 31 7 15 0 5 25 0 7 15 8

Tổng 90 27 43 0 30 64 0 27 43 24

Tỷ lệ 30,00 47,78 0,00 33,33 71,11 0,0 30,00 47,78 26,67
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Theo kết quả điều tra, trong 56 cơ sở giết 
mổ chịu sự kiểm soát của cơ quan thú y, có 27 
cơ sở giết mổ được kiểm tra hàng ngày, chiếm 
48,21%; 29 cơ sở giết mổ kiểm tra theo định 
kỳ, chiếm 51,79%, điều đó chứng tỏ công tác vệ 
sinh thú y tại các cơ sở giết mổ đang được quan 
tâm, chú trọng nhiều hơn. Tuy nhiên, do ý thức 
của các chủ cơ sở còn kém, vì lý do kinh tế mà 
việc khử trùng tiêu độc phần lớn chưa đạt được 
hiệu quả cao. Việc vệ sinh cơ sở giết mổ được 
thực hiện một cách sơ sài, qua loa với lượng 
thuốc không đủ, không đảm bảo nồng độ theo 
quy định hay chỉ được thực hiện một cách đối 

phó khi bị kiểm tra. 

2.2.  Kiểm tra vệ sinh thú y đối với động vật 
giết mổ

Kiểm tra vệ sinh thú y đối với động vật giết 
mổ là công đoạn vô cùng quan trọng trong việc 
đảm bảo an toàn vệ sinh thực phẩm. Việc kiểm 
soát chặt chẽ của cán bộ thú y không chỉ bảo 
đảm an toàn vệ sinh thực phẩm, ngăn ngừa sự 
truyền lây bệnh từ động vật sang người, mà còn 
đóng vai trò quan trọng trong việc khống chế 
dịch bệnh.

Bảng 6. Công tác kiểm tra kiểm soát vệ sinh thú y đối với người và cơ sở giết mổ

Địa điểm

Số lượng cơ sở 
giết mổ chịu sự 
kiểm soát của 
cơ quan thú y

Kiểm tra vệ sinh 
thú y đối với 

người tham gia 
giết mổ

Kiểm tra điều kiện 
vệ sinh thú y 
hàng ngày 

Kiểm tra điều 
kiện vệ sinh thú y 

định kỳ

T.P Kon Tum 27 0 15 12

H. Sa Thầy 7 1 3 4

H. Đắk Hà 3 0 1 2

H. Kon Rẫy 3 0 1 2

H. Ngọc Hồi 16 0 7 9

Tổng 56 1 27 29

Tỉ lệ 1,79 48,21 51,79

Bảng 7. Công tác kiểm tra vệ sinh thú y đối với động vật giết mổ

Địa điểm
Số lượng cơ sở giết mổ 

chịu sự quản lý của 
cơ quan thú y

Kiểm tra trước khi 
giết mổ

Kiểm tra sau khi 
giết mổ

TP. Kon Tum 27 27 25

H. Sa Thầy 7 7 5

H. Đắk Hà 3 3 2

H. Kon Rẫy 3 3 2

H. Ngọc Hồi 16 16 14

Tổng 56 56 48

Tỉ lệ 100 85,71

Trong những năm gần đây, việc kiểm tra vệ 
sinh thú y đối với động vật đưa vào giết mổ đã 
được các đơn vị chức năng trên địa bàn tỉnh 

quan tâm thực hiện chặt chẽ hơn. Trong tổng số 
56 cơ sở giêt mổ chịu sự quản lý của cơ quan thú 
y thì có 48 cơ sở giết mổ, ở đó cán bộ thú y thực 
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hiện kiểm tra động vật sau khi giết mổ, chiếm 
85,71%; 100% cán bộ thú y thực hiện kiểm tra 
động vật trước khi đưa vào giết mổ. Tuy nhiên, 
ở một số cơ sở, việc kiểm tra còn khá sơ sài, qua 
loa, chưa kiểm soát hết được số lượng và tình 
trạng của con vật trước khi đưa vào giết mổ.    

3. Một số giải pháp khắc phục

Qua điều tra khảo sát thực trạng hoạt động 
giết mổ động vật, tình trạng vệ sinh thú y và 
trách nhiệm của người làm công tác thú y tại 
thành phố Kon Tum và một số huyện lân cận, 
chúng tôi xin đề xuất một số giải pháp khác 
phục sau:

- Tăng cường các biện pháp kiểm tra, thanh 
tra, giám sát của chính quyền địa phương và 
cơ quan quản lý thú y đối với các cơ sở giết 
mổ, trao quyền quản lý trực tiếp các cơ sở giết 
mổ cho ban thú y xã, phường để họ chủ động 
thực hiện tốt việc kiểm tra hướng dẫn các cơ sở 
giết mổ thực hiện vệ sinh thú y trong giết mổ 
và kiểm soát sát sinh. Hàng tháng có tổng kết 
đánh giá kết quả và biểu dương khen thưởng kịp 
thời các cán bộ thú y hoàn thành tốt nhiệm vụ. 
Kiên quyết xử lý nghiêm các cơ sở giết mổ vi 
phạm pháp luật, giết mổ tự do không đảm bảo 
tiêu chuẩn vệ sinh, không chịu sự kiểm soát của 
chính quyền địa phương và cơ quan thú y.

- Khẩn trương kiện toàn, tăng cường năng 
lực quản lý hệ thống thanh tra và hệ thống kiểm 
nghiệm vệ sinh an toàn thực phẩm từ tỉnh đến các 
thôn, bản.

- Thực hiện quy hoạch hệ thống các cơ sở 
giết mổ tập trung theo tiêu chuẩn quy định, đảm 
bảo sự phát triển ổn định và bền vững. Xây dựng 
mô hình lò mổ tiêu chuẩn kiểu mẫu, thiết lập cơ 
chế quản lý phù hợp, từ đó rút kinh nghiệm nhân 
rộng trên địa bàn toàn tỉnh. Tổ chức các chủ cơ 

sở giết mổ tham quan, học tập tại các mô hình lò 
mổ kiểu mẫu ở các tỉnh khác.

- Nghiên cứu ban hành bổ sung các văn bản 
pháp quy, quy trình, tiêu chuẩn kỹ thuật phù hợp 
với tình hình và sự phát triển của địa phương  
trên cơ sở các văn bản của nhà nước và của 
ngành. Phổ biến rộng rãi trên các phương tiện 
thông tin đại chúng để không ngừng nâng cao 
nhận thức của chủ cơ sở giết mổ và người tiêu 
dùng về vệ sinh an toàn thực phẩm và phòng 
chống dịch bệnh theo Pháp lệnh thú y, từ đó có 
sự kiểm tra giám sát lẫn nhau. 

- Tăng cường các biện pháp giáo dục truyền 
thông về an toàn thực phẩm, nâng cao nhận thức 
và thực hành của chính quyền các cấp, người 
sản xuất, kinh doanh và tiêu thụ sản phẩm. Tập 
huấn kỹ thuật cho các chủ cơ sở và những người 
trực tiếp tham gia giết mổ. Tạo điều kiện về cơ 
chế chính sách để hỗ trợ và khuyến khích các 
tổ chức, tập thể, cá nhân xây dựng các cơ sở 
giết mổ tập trung theo tiêu chuẩn. Có như vậy 
thì hoạt động giết mổ mới thực sự đi vào nền 
nếp, mang lại thực phẩm an toàn cho người tiêu 
dùng, góp phần bảo vệ sức khỏe cộng đồng, bảo 
vệ môi trường sinh thái và hạn chế lây lan dịch 
bệnh cho đàn gia súc, gia cầm.

- Nghiêm cấm việc buôn bán các sản phẩm 
động vật không đảm bảo điều kiện vệ sinh theo 
quy định và sản phẩm động vật không rõ nguồn 
gốc.

- Tăng cường đào tạo, tập huấn cho mạng 
lưới cán bộ thú y tại các cơ sở giết mổ để nâng 
cao chuyên môn nghiệp vụ, góp phần đảm bảo 
vệ sinh an toàn thực phẩm. /.




