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NGHIEN CUU ANH HUONG CUA CONG POAN PHOI TRON GIA VI
PEN CHAT LUQNG CUA BOT NEM TU DICH PAM THUY PHAN
PAU CA CHEM

P6 Trong Son *
Nguyé&n Xuan Duy =~
Nguyén Thi My Hwong

Tom tit

Bai bdo dd dwa ra dwoc ty 1é gia vi thich hop d@é san xudt bét ném tir dich dam thuiy
phan dau ca Chém. Két qua cho thay ty I gia vi phdi trén thich hop dé san xudt bt ném 1a:
ty Ié maltodextrin 12%, mudi 7,0% , dwong 1,5%, bét ngot 0,4% so véi dich dam thiy phan.
San pham bt ném dat yéu cau chat heong vé cam quan, hda hoc va vi sinh vdt theo TCVN
7396 — 2004. Két qua nghién citu ciing chi ra rang san san pham bt ném san xudt tir dich
thity phdn dau ca Chém c6 gid tri dinh dwéng cao, chita ham lwong axit amin (13,55g/100g
chat kho) va ty Ié axit amin khong thay thé cao (35,5 %) so Vi cac san pham bét ném trén
thi truong.

Tir khoéa: dich dam thiy phan tir dau c& Chém, gia vi, san pham bgt ném

I. PAT VAN PE o q

Gia vi dong mét vai tro quan trong trong ché bién thyc pham, da va dang
dugc c4c nha san xuét thuc pham quan tdm dau tu san xuat. Dién hinh trén thi
truong 1a cac loai bot ngot, bot canh, mudi tiéu, mudi 6t, tidu so, tiéu xay... va mot
san pham méi xuat hién trong nhitng ndm gan day da duoc nguoi tiéu dung rat quan
tam d6 14 hat ném. Hat ném 12 mot san pham duoc tong hop tir nhiéu loai gia vi khac
nhau nhu mudi, duong, bot ngot, tiéu, hanh... va huong vi chiét tir dong vat nhu
xuong heo, thit ga, tdm. Nhin chung, hau hét cac san pham hat ném hién nay déu chi
bo sung ngudn dam tir xwong 6ng thit heo,...Trong khi d6, ngudn dam tir thiyy san
ciling rat phong phi va cé chat luong cao.

Ca Cha&m (Lates calcarifer) 1 nguyén liéu c6 gia tri cao va ¢ nhu cau 16n &
thi truong Chau A. Theo thong ké cua T chiae Nong Luong Thé gisi (FAO, 2011),
san luong c& Chém hang nam cua thé gidi dat gan 400.000 tan, trong d6 san luong
cua Thai Lan va cac nudc Chau A khéac chiém hon 90%. Viét Nam 1a mét trong
nhitng nuéc thuoc khu vuc Chau A c6 san lugng xuat khau san pham ca Chém sang
nuéc ngodi kha cao. Vi vay, ché bién ca Chém phuc vu cho xuat khau va tiéu thu noi
dia da duoc cac nha may ché bién Thity san quan tdm nhiéu trong thoi gian gan day.

* ThS, Khoa Cong nghé Thuc pham, Truong DH Nha Trang
" KS, Khoa Céng nghé Thuc pham, Truong DH Nha Trang
TS, Khoa Cong nghé Thuc pham, Truong DH Nha Trang
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Qua trinh ché bién c4 Chém da tao ra mot luong dang ké nguyén lidu con lai ma
trude day duogc coi la phé liéu, chiém khoang 40-50%, bao gém dau, xwong, da va
noi tang. Pay s& 1a mot ngudn day tiém ning dé tan dung san xuat cac san pham hiu
ich, trong d6 dac biét 1a san pham thiay phan protein (dich dam thuy phan). T dich
dam thuay phan phéi tron véi cac phu gia, gia vi khac dé san xuat ra san pham bot
ném. Vi vay, hudng nghién ciru nay sé tan dung cac nguyén liéu con lai tir qué trinh
ché bién c& Ch&m c6 nhiéu ¥ nghia thiét thuc, khong chi tao ra san pham gia tri gia
ting ma con goép phan giai quyét van dé 6 nhidm méi trudng. Nhu mot phan tiép ndi
caa nhirng nghién ctru trude day [3], trong nghién ciru ndy muc tiéu la xac dinh ty 1¢
gia vi phdi tron thich hop dé san xuat bot ném, bao gém xac dinh ty 16 mubi, dudng
va bot ngot dé san xuat bot ném. Bén canh do, chat lugng cam quan, hda hoc va dinh
dudng cua san pham ciing dugc danh gia.

II. VAT LIEU VA PHUONG PHAP NGHIEN CUU

1. Vat liéu nghién cau

1.1. Dich thay phan tir ddu Cé chém

Dich dam thiry phan duoc san xuat tir ddu c& Chém (Lates calcarifer) theo quy
trinh [3].

1.2. Phu gia si# dung sdn xudt bgt ném

Maltodextrin: Pugc mua tir céng ty C6 Phan phét trién Khoa Hoc Cong nghé
My Uc, Thanh Phé H6 Chi Minh. Maltodextrin ¢ dang bot trang min, tiéu chuan
chat luong theo cong bd cia nha san xuit, gom: Ham luong gluxit 94,5%, do am
5%, tong protit, lipit, tro, xo < 0,4%.

Mudi: Str dung mudi tinh luyén va duoc mua tai Cong ty TNHH Thanh Tam
— Nha Trang, ¢6 chi tiéu chat luong nhu sau: Ham luong NaCl > 96%, do am < 5%.

buong: Sir dung duong tinh luyén cta cong ty duong Ninh Hoa, Khanh Hoa
c6 chi tiéu chat luong nhu sau: Ham luong dudng saccaroza > 98,8%, d6 mau < 20
ICUMSA.

Bot ngot: Sir dung bot ngot AJINOMOTO dat tiéu chuan chét luong vé sinh
an toan thyc pham.

2. Phwong phap nghién ciru
2.1. Quy trinh nghién citu sdn xudt bgt ném tie dich dam thiy phdn dau ca Chém

Quy trinh du kién san xuat bot ném duogc thyuc hién theo [11] va duoc trinh
bay trong Hinh 1.

Dich dam thay phan thu duoc tir qua trinh thuy phan dau c& Chém 1a nguyén
liéu chinh str dung trong san xuat bot ném. Quy trinh san xuat bot ném duoc thuc
hién nhu sau: Dich thily phan duoc phéi thém phu gia, gia vi nhu maltodextrin 12%
[2], mudi, duong, bot ngot véi mot ty Ié thich hop.

Dé x4c dinh duoc ty 16 mudi thich hop cho viéc san xuat bot ném, tién hanh
thi nghiém 5 mau vai cac thdng s6 ¢ dinh sau: Ty Ié maltodextrin 12% , duong
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1,5%, bot ngot 0,3% so véi dich dam thiy phan. Sau do, khudy déu cho hoa tan va
tiép tuc bo sung mudi véi cac ty 1é khac nhau tir 1%, 3%, 5%, 7% va 9%, tiép tuc
khudy dao dé dam bao cac thanh phan duoc phéi tron hoa tan hét. Sau do, tién hanh
loc thu dugc dich loc dem di c6 dic bang may c6 dac chan khéng dé dat duoc
30°Brix trugc khi say phun (Thiét bi sdy phun SD-05, hang Eyela, Tokyo Rikakikai)
dé thu duoc san pham bot ném dang bot. Thuc hién ché do siy phun véi cac thong
s6 sau: Nhiét do sdy 130°C, téc 6 bom 400 ml/h, ap suat khi nén: 1,2 — 1,3bar [1, 9].

Dé xac dinh ty 1é duong thich hop cho viéc san xuat bot ném, tién hanh thi
nghiém 5 mau véi céc théng sé ¢d dinh sau: Maltodextrin 12%, mubi véi ty & da
chon & trén, bot ngot 0,3% so vai dich thiy phan. Sau d6, khudy déu cho hoa tan va
tiép tuc cho dudng vao céc coc theo ty 18 0,5%, 1,0%, 1,5%, 2,0%, 2,5% roi tiép
tuc khudy déu dé hoa tan. Qua trinh loc, c¢o dic va siy phun duoc thuc hién nhu da
duogc dé cap ¢ trén.

Sau khi xac dinh duoc ty 1& duong thich hop, ¢ dinh thong sé nay va tiép tuc
nghién ctru xac dinh ty & bot ngot thich hop. Cac thong sé ¢ dinh bao gom:
Maltodextrin 12%, mudi va duong voi ty 1€ da chon ¢ trén, bot ngot vai cac ty 1€
0,1%, 0,2%, 0,3%, 0,4%, 0,5% rdi tiép tuc khudy déu dé hoa tan. Qua trinh loc, cd
dic va say phun duoc thuc hién nhu di dugc dé cap o trén.

Dich dam thuy phan
- Maltodextrin l
- Muoi - .
- Puong Phoi tron phu gia, gia vi
- Bot ngot
Y
Loc
Co dac
Hinh 1. Quy trinh nghién ciu san xuat Say phun
bot ném ter dich dam thuy phan l
tir dau ca Chem .
Bot nem
Bao goi

Bao quan
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2.2. Phwong phap phan tich

- Ham lugng nudc va tro dugc xac dinh theo phuong phap AOAC (1990) [4].

- Ham lugng lipit dugc xac dinh theo phuong phap Folch va cong su (1957)
[10].

- Ham lugng nito ammoniac duoc xac dinh theo phuong phap chung cit 16i
cudn bang hoi nudc theo phuong phép [7].

- Xac dinh ham luong nito tong 6 bang phuong phap Kjeldahl theo TCVN
3705 — 1990 [6]. Ham luong protein thd = Nts X 6,25 (N+s: Nito tong s6).

- Thanh phan cac axit amin dugc phan tich trén hé thong sac ky khi (Shimadzu,
CBM-10A, Japan). Phan tich nay dugc thuc hién tai Trung tdm dich vu va Phén tich
thi nghiém TP. HCM theo phuong phép trich din véi mé sé6 GC-EZ faast, phuong
phap nay dugc cong nhan boi VILAS. Phan tich nay khong duoc lap lai.

- Phuong phap xac dinh ham lugng natri clorua theo TCVN 3701 — 90 [8].

- Panh gia cam quan bang phwong phap cho diém theo TCVN 3215 — 79 [5].
2.3. Phwong phdp xir Iy sé liéu

S6 liéu béo cao 1a trung binh cua 3 lan phan tich. Két qua dugc phan tich
thng ké sir dung phan mém SPSS 13.0 . Gia tri p < 0,05 dugc xem 1a ¢ ¥ nghia vé
mit théng Ke.

I11. KET QUA NGHIEN CUU VA THAO LUAN
1. Thanh phan hoéa hec co ban ciia dich dam thity phan tir dau ca Chém

Thanh phan héa hoc co ban cua dich dam thuy phan tir dau cd Chém duoc
trinh bay trong Bang 1. Ham luong nito tng s6 va nito axit amin cua dich thiy phan
lan luot 12 13,15 va 6,90 g/l, ty 1¢ nito axit amin trén nito tong sé chiém téi 52,5%
cho thay mot ty 1¢ twong ddi cao ham luong axit amin trong dich dam thuy phan.
Két qua nghién ciu nay chi ra rang c6 thé sir dung dich dam thay phan tir dau ca
Ché&m d¢é san xuat cé4c loai san pham giau axit amin.

Bang 1. Thanh phan hda hoc co ban cua dich dam thiy phan tir dau ca Chém

Thanh phan Pon vi Ham hrong
Nito tong s6 (Ny) g/l 13,15 + 0,01
Nito axit amin (N,,) g/l 6,90 + 0,03
Nito amoniac (Nyns) g/l 0,91 + 0,02
Ty 1€ Naa/ Nis - 52,5+0,04

Lipit % 0,52 + 0,02
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2. Két qua xac dinh céc ty I gia vi thich hop dé san xuat bgt ném
2.1. Két qud xdc dinh ty 1é mudi thich hep

Ty Ié mudi phdi tron ¢ anh huong dén chét lugng cam quan va kha nang bao
quan san pham bdt ném. Anh huong caa ty 16 mubdi dén chat lwong cam quan caa bot
ném duoc thé hién trén Hinh 2. Két qua nghién ciu cho thay ty 1é mudi anh huong
dang ké dén diém cam quan chung cta san pham bot ném. Khi tang ty 1& mudi tir 1%
dén 7% thi diém cam quan ting dang ké tir 15,33 dén 19,02 (p < 0,05). Sau do, ty Ié
mudi tiép tuc tang 1én 9,0% thi diém cam quan chung lai giam xudng dang ké 16,45.
Sy thay ddi nay 1a do khi ting ty 1& mudi thi vi man bit dau ting 1én. Khi ty 1& mudi
dat 7% thi bot ném c6 vi hai hoa, diém cam quan chung 1a cao nhét. Sau do, ty 1é
mubi tang cao (9%) thi bot ném c6 vi man. Vi vay, diém cam quan vé vi va trang
thai giam xubng. DPiéu d6, 1am cho diém cam quan chung cua san pham giam. Tur
d6, chon ty I& mudi thich hop 1a 7,0% dé phdi tron vao dich dam dé san xuit san
pham bot ném.
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Hinh 2. Anh hwéng cua ty 1é mudi bé sung dén diém cam quan chung cua bt
ném. Gid tri duoc trinh bay 1a gid trj trung binh + dj 1&ch chudn, cac chir cai khac
nhau trén cgt chi ra su khac biét c6 y nghia thong ké (p < 0,05).
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2.2. Két qud xdc dinh ty 1¢ dwong thich hep

Ty 18 duong anh huong rat Ién dén chat luong cam quan caa san pham, dic
biét vé& vi. Anh huong cua ty 16 duong dén chét lugng cam quan cua bot ném dugc
thé hién trén Hinh 3. Tir két qua Hinh 3 cho thay diém cam quan chung ting tur
14,99 dén 18,78 (p < 0,05) khi ty 1& dudng tang tir 0,5% dén 1,5%. Nguyén nhan
cua thay d6i nay 1a do khi ty 1& duong ting dan thi vi trd nén hai hoa hon nén diém
cam quan ciing ting dan va dat cao nhat ¢ 1,5% (18,78). Nhung khi ty & dudng ting
l&n 2% - 2,5% Vi ngot s& tang 1én dang ké nén luc d6 vi khdng tét. Do vay, diém
cam quan chung s€ giam.

Nhu vay, tir nhitng két qua trén Hinh 3 dé dam bao chat lugng cam quan cua
san pham, chon ty Ié duong thich hop 1a 1,5% dé phdi tron vao dich dam dé san xuat
san pham bot ném.
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Hinh 3. Anh hieong cua ty 1é duwong bé sung dén diém cam quan chung cua
bot ném. Gia tri duwoc trinh bay 12 gia tri trung binh + dé 1éch chudn, cac chi céi
khéac nhau trén cét chi ra sw khac biét ¢6 y nghia thong ké (p < 0,05).

2.3. Két qud xdc dinh ty | bgt ngoet thich hgp

Ty 18 bot ngot phéi tron ¢ anh huong 16n dén chat lwong cam quan va kha

ning bao quan cua san pham bot ném. Anh huéng caa bot ngot dén chét luong cam



42 TRUONG PAI HOC PHU YEN

quan duoc thé hién trén Hinh 4. Tir két qua Hinh 4 cho thay diém cam quan chung
tang dang ké (p < 0,05) theo ty 18 bot ngot tir 0,1% dén 0,4% twong Gmg diém cam
quan chung tir 13,90 dén 18,55. Tiép tuc tang ty I& bot ngot 1én 0,5% thi diém cam
quan chung giam xuéng dang ké & 15,88. Xu hudng thay doi nay cé thé duoc giai
thich 1a do khi tang ty 1& bot ngot tir 0,1% dén 0,4% vi san pham hai hoa va & 0,4%
thi thich hop nhat. Nhung khi ty 1é bot ngot ting cao thi vi kém di nén diém cam
quan s& giam.Vi thé, chling tdi lva chon ty 1¢ bot ngot thich hop 1a 0,4% dé phéi tron
vao dich dam dem san xuat san pham bot ném.
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Hinh 4. Anh huéng cua ty 1é bét ngot bé sung dén diém cam quan chung
cua bot ném. Gid tri duwoc trinh bay 1a gia tri trung binh + do 1&ch chuan, cac chi
cai khac nhau trén cét chi ra sw khac biér ¢é y nghia thong ké (p < 0,05).

3. Thanh phan héa hoc va dinh duéng san pham bdt ném dwoc san xuit tir
dich thiiy phan diu ca Chém

Chit lugng cam quan, thanh phan hoa hoc, thanh phan axit amin va chi tiéu
vi sinh vat cia bo ném san xuét theo quy trinh Hinh 1 véi céc thong sé gom:
Maltodextrin 12%, mudi 7%, dudng 1,5% va bot ngot 0,4%, duogc trinh bay trong
cac Bang 2, 3,4,5va6.
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3.1. Chdt lweng cam quan

Chat lwong cam quan caa bot ném duoc thé hién ¢ Bang 2. Két qua cho thay
chat luong cam quan cua bot ném tir dau cd Chém dat yéu cau so véi tiéu chuan Viét
Nam TCVN 7396 — 2004.

Bang 2. Chdt lirong cam quan cua bt ném

Chi tiéu Chit lwong
Mau sic Tring sang hoi nga vang
Mui Thom dac trung
Vi Ngot diu, hai hoa
Trang thai B6t min, khéng vén cuc

3.2. Két qud xdc dinh cac chi tiéu héa hec

Tir két qua & Bang 3 cho thiy, d6 4m va ham luong tro khdng tan trong axit
HCI ciia san pham bot ném déu thap hon so vdi TCVN 7396 — 2004 quy dinh, nén
san pham bot ném dat cac chi tiéu hoa hoc.

Bang 3. Céac chr tiéu hoda hoc cua bt ném

A . £ . Mirc quy dinh theo TCVN
Tén chi tiéu Keét qua 7396 - 2004
Do am (%) 2,85 <30
Ham luong mudi an (%) 43 Do nha san xuat cong b
Ham luong duong khir (%) 12 Do nha san xuét cong bd
Ham lugng tro khong tan trong axit

; 0,078 0,1

clohydric (HCI) (%)

3.3. Ham lwong kim logi ng@ng

Tir Bang 4 cho thay két qua xac dinh ham lwong kim loai nang cua san pham bot
ném tir dau c& Chém déu thap hon mirc quy dinh theo tiéu chuan Viét Nam TCVN 7396
— 2004 rat nhiéu nén san pham bot ném dat chat lwong vé ham lugng kim loai nang.

Bang 4. Ham luwong kim logi nang cua bgt ném

A . £ . Mire quy dinh theo TCVN
Tén chi tiéu Ket qua (mg/kg) 2396 - 2004
Ham lugng Asen (As) 0,0038 2,0
Ham luong Pong (Cu) 0,011 30,0
Ham lugng Chi (Pb) 0,082 2,0
Ham lugng Cadimi (Cd) 0,0026 1,0
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3.4.Chitieuvisinhvgt i

Tur Bang 5 cho thay két qua xac dinh chi tiéu vi sinh vat caa san pham bot
ném déu thap hon muc quy dinh theo tiéu chuan Viét Nam TCVN 7396 — 2004 [9]
rat nhiéu nén san pham bot ném dat chét luong vé chi tiéu vi sinh vat.

So sanh véi TCVN 7396 — 2004 thi san pham bot ném dat chat lwong quy
dinh vé cam quan, cac chi tiéu hda hoc, ham lugng kim loai nang va chi tiéu vi sinh vat.

Bang 5. Chi tiéu vi sinh vat

A . £ . | Mirc quy dinh theo
Tén chi tiéu Két qua TCVN 7396 - 2004
Tong sb vi khuan hiéu khi trong 1 gam san pham. 10 10°
S6 Escherichia Coli trong 1 gam san pham. KPH 3
S6 Staphylococcus aureus trong 1 gam san pham. KPH 10°
S6 Salmonella trong 1 gam san pham. KPH 0
Tong so bao tir nam men, nam mac trong 1 gam 7 10°
san pham.

(Ghi chd: KPH 12 khang phat hign).

3.5. Thanh phdn axit amin cia sdn pham bét ném dwec san xudt theo quy trinh
dé xudt va hat ném trén thj trwong

Thanh phan axit amin ctia san pham bt ném duoc san xuat tir ¢au ca Chém
duoc trinh bay trong Bang 6. Két qua phan tich cho thay san pham bot ném nay c6
téng ham luong axit amin 1a 13,559/100g chat khd va ty 1& axit amin khéng thay thé
cao, chiém dén 35,5% tong axit amin. Trong khi d6, vi cac san pham hat ném trén
thi truong thi thanh phan axit amin chu yéu l1a Glutamine (38,54 g/100g chat khd).
Vi thé, bot ném duoc san xuét tir dau ca Chém cd gié tri dinh dudng cao hon nhiéu
S0 VGi bot ném trén thi truong. Piéu ndy mot lan nira khang dinh viéc tan dung dau
c& Ché&m trong qui trinh ché bién ca dé san xuat bot ném 1a can thiét, khéng nhiing
g6p phan giai quyét van dé 6 nhiém méi trudng ma con tao ra san pham bot ném co
gia tri dinh dudng cao dugc dung hang ngay trong cudc séng con nguoi.

Bang 6. Thanh phan axit amin cuia san pham bét ném duwoc san xudt tir dich
dam thiy phan dau ca Chém va hat ném trén th; zriwong (hat ném Aji-ngon)

Ham lwong (g/100g chat kho)
STT| Ténaxitamin | Byt ném san xuat tir dau A A e
: L~ Hat ném trén thi troeong
ca Chém
1 | Methionine * 0,38 0
2 | Phenylalanine * 0,58 0
3 | Lysine* 0,94 0
4 | Valine* 0,67 0
5 | Leucine * 0,87 0
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6 | Isoleucine * 0,59 0
7 | Threonine * 0,56 0
8 | Histidine * 0,22 0
9 | 4-Hydroxyproline 0,65 0
10 | Glycine 1,96 0
11 | Serine 0,56 0
12 | Proline 1,23 0
13 | Asparagine 1,39 0
14 | Alanine 0,89 0
15 | Hydrolysine 0 0
16 | Tyrosin 0,22 0
17 | Glutamine 1,84 28,54
18 | Cystine 0 0
TAA 13,55 28,54
TEAA 4,81 0
TEAAITAA (%) 35,50 0
(*)Axit amin khong thay thé; TAA (Total amino axits): Tong axit amin; TEAA
(Total essential amino axits): Tong axit amin khong thay thé.

3.6. Tinh toan chi phi nguyén vat ligu si# dung trong sdn xudt bgt ném ti dich
dam thaiy phdn dau c& Chém

Chi phi nguyén vat liéu sir dung dé san xuat san pham bot ném duoc tinh
toan trén 1kg san pham bot ném duoc trinh bay trong Hinh 7. Dé san xuét 1 kg bot
ném can 4000g dau c4 Chém tuong dwong véi 6000 ml dich dam thuy phan. Két qua
cho thay chi phi nguyén vat lidu sir dung dé san xuat 1kg bot ném 1a 88.700 ddng.
Chi phi ny cao hon so v&i gia bot ném mua trén thi truong 1a 80.000 dong/1kg. Chi
phi nay cao hon mét it so vai gia thi truong. Tuy nhién, san pham bot ném tir dau ca
Chém c6 gié tri dinh dudng cao hon rat nhiéu so véi san pham bot ném trén thi

truong.

Bang 7. Chi phi nguyén vat liéu siz dung trong san xudt 1 kg bgt ném

Thanh phan Ty lé | Khéilwong (g) Pon gia (@) | Thanh tién (@)
Pau ca Chém (g) 4.000 4.000d/kg 16.000
Dich dam thuy phan (ml) 6.000
0,
Enzyme Flavourzyme (6 | oo 232 2.000.000d/kg 46.400
S0 voi dau cd Chem)
Maltodextrin (% so véi dich
dam thuy phén) 12 720 30.000d/kg 21.600
A o
Duong (% so véi dich dam | -, o 90 20.000d/kg 1.800
thuy phan)
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A= 0 yo g
Mu?l (/Ao S0 vai dich dam . 420 3.0000ke %60
thuy phan)

Bot ngot (% so véi dich
m the ' 4 24 000d/k 1.44
dam thuy phan) 0 60.000d/kg 0
Téng 88.700

V.

KET LUAN
Ty lé gia vi thich hop dé san xuat bot ném tir dich dam thiy phan dau cé

Chém 1a: Ty Ié maltodextrin 12%, mubi 7,0% , duong 1,5%, bot ngot 0,4% SO Vi
dich dam thay phan. San pham bot ném san xuit dat yéu cau chat luong vé cam
quan, hda hoc va vi sinh theo TCVN 7396 — 2004. San pham bot ném c6 gia tri dinh
dudng cao, chira ham luong axit amin (13,55g/100g chat khd) va ty Ié axit amin
khong thay thé cao (35,5 %) so vé&i san pham bot ném trén thi truong. Nhiing két
qua cua chdng toi cho thdy tiém ning sir dung dich dam thiy phan tir diu cad Chém
dé san xuat bot ném co chat luong cao, gop phan da dang héa san phamQ
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Abstract

Effect of spices mixing process on the quality of seasoning powder
from liquid hydrolysis of Lates Calcarifer’s heads
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The study proposed suitable ingredients to produce seasoning powder from liquid
hydrolysised of heads of Lates calcarifer. The obtained results showed that suitable ratio of
weight percentage to acid amine hydrolysis liquid for production seasoning powder is: 12%
maltodextrin; 7.0% NaCl; 1.5% sugar and 0.4% sodium glutamate. The product satisfied
the qualities of sensory, chemistry and microorganic safety according to TCVN 7396 —
2004. The results also suggested that the seasoning product from heads of Lates calcarifer
has high nutrition values, containing acid amine amount of 13.559/100g dry matter,
together with the high rate of irreplaceable acid amine of 4.81% compared with the other
products in the market.

Key words: liquid hydrolysis of Lates Calcarifer’s heads, spices, seasoning powder



