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NGHIEN CUU CONG NGHE BAO QUAN THIT DA DIEU TUO!
BANG BAO GOI HUT CHAN KHONG

i HOANG VAN LOC, PHUNG BUC TIEN
NGUYEN QUY KHIEM,TRAN THI MAI PHUONG

Trung tam Nghién ciu gia cAm Thuy Phuong
Vién Chan nubi
Pé kéo dai thdi gian bdo quan thit da diéu tuoi co thé sii dung phuong phap bao
g6i hat chan khdng. Bao bi dung cho déng goi hit chan khéng Ia bao bi PolyAmit day
0,085 mm, dam bao tot nhat cac chi tiéu vé cam quan va kha nang kim ham su phat
trién vi sinh vat hiéu khi téng sé (VSVHKTS). Phuang phap dong gdi hat chan khdng cé
thé giir dugc thit da di€u twai trong 10 ngay déi véi bao quan lanh 0-4°C va 8h ddi voi
bdo quan nhiét do thudbng ma van dam bao chat lugng cam quan, hoa Iy, cac chi tiéu
vi sinh vat theo quy dinh ctia B Y t& va Tiéu chudn Viét Nam. San phdm thit da diéu
bdo quan bang cong nghé hat chan khong sau 10 ngay bao quan c6 chat lugng cam
quan, thanh phan dinh dudng tuong duong vdi thit twei ban dau; pH dat 6,32; dd ri dich
7,063%; khong phan ifng duong tinh véi H ,9 va NH,, dam bdao céc chi tiéu vi sinh vat
theo Quyét dinh 46/2007/0D-BYT ctia B Y te

Tir khda: thit da diéu, bao bi, déng gdi chan khdng.

A RESARCH ON OSTRICH MEAT Bat van de

PRESERVATION BY VACCUM DACKING Trén thé gidi, nganh chan nudi da diéu duge
phat trién & nhiéu nudc chéau Phi, chau My, chau

TECHNIQUE A va chau Au. Thit da didu thudc loai thit do,

_ cd mui vi trung gian gilia thit dong vat an cé va

Surmary gia cam. Diém ndi troi vé chat luong thit da diéu

la ham lugng m6,° cholesterol thdp nhung giau
protein. Thit da diéu dugc ménh danh Ia thit sach
cuta thé ky XXI.

Vaccum packaging technique can be used to preserve ostrich
meat. Sheath used for packing is the 0.085 mm thick PolyAmit
sheath, which ensures the bhest organoleptic indicators and

inhibits the development of the total aerobic microorganisms. Tai Viet Nam, da diéu dugc nudi tai nhiéu tinh/
The vaccum packaging method might retain the meat freshness thanh phd cung cép thuc phé’m chat lugng cao
in 10 days at 0-4°C and in 8 hours at room temperature but still cho tiéu dung. Thit da diéu c6 ham lugng dinh
ensure organoleptic quality, chemical and physical criteria, dudng cao nén sau giét mé 6 gid, pH = 6 thuan
microorganism criteria according to the standards of Ministry of i cho vi khuén phat trién, khong bao quan dudc
Health and Vietnam Standard. Ostrich meat products preserved lau. Do vay, can xac dinh ky thuat bao quan sau
by the vaccum technology after 10 days of storage have the giét mé dam bao thit van cé do tudi nguyén. Cac
organoleptic quality and nutrient composition similar to the tac gid John (2005), Michael Davidson (2005) da
initial fresh meat, pH = 6.32, leakage of fluid at 7.063%, no nghién cliu cac phudong phap bao quan & nhiét
positive reaction with H,S and NH,, ensuring the microbiological dd thap, bao quan bang cac hoa chat khang vi
criteria under the Decision 46/2007/QD-BYT. sinh vat, chng oxy héa... B4o quan lanh c¢é thé
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hut chan khong, sau 15 ngay thit van gili dugc do tugi nhu
ban dau 3 Viet Nam, hién nay van chua c6 nghlen cuu
nao vé viéc bao quan thit da diéu. V6i muc tiéu xay dung
dudc quy trinh béo quan ché bién thit da diéu tuci bang
phudng phap dong goi hut chan khong, ddm bao chat
lugng va vé sinh an toan thiic phdm phu hgp véi diéu kién
Viét Nam, trong khuén khé dé tai KC.07.01/11-15 “Nghien
cuu cdc gidi phap khoa hoc va cong nghé phét trién cac
san pham thuong mai tu da diéu nuéi tai Viét Nam’, ching
t6i ti€n hanh nghlen cliu cong nghé bao quan thit da diéu
tuoi bang bao goi hut chan khéng, gop phan nang cao gia
tri gia tang nganh chan nubi da diéu.

Vat liéu va phuong phap nghién ciiu

Vat liéu nghién cuu

Thit da diéu tudi, bao bi dung dé déng thit hut
chén khéng la céc tui PE (Poly Ethylen day 0,02 mm)
va PA (PolyAmit day 0,085 mm), PEHD (polyethylen
withhighdensity day 0,0125 mm) chuyén dung dong goi
thuc pham.

Néi dung nghién cuu
- Nghién ctiu lya chon bao bi thich hgp.
- Nghién ciu xac dinh diéu kién va thgi gian bao
quan.
Phuong phap nghién cuu

Nghién cuu xac dinh bao bi thich hop: thit da diéu dugc
cét thanh cac miéng nhé co khdi lugng 150-200g, sau dé dua
vao 3 loai bao bi PE, PA, PEHD va dugc hut chan khong trén
may Henkelman 200A cua Duc. S& lan Iap lai 1a 3 lan. Céac
chi tiéu c&m quan (mau sac, mui, vi, trang thai), pH, dé ri
dich, VSVHKTS.. dugdc theo ddi tai cac thdi diém 2, 3, 4, 5
ngay, dé tir d6 Iya chon bao bi b&o quan thich hap.

Nghién ctu xéc dinh diéu kién va thoi gian bdo quén:
sau khi lya chon dugc bao bi thich hgp, tién hanh bao
quan thit tai cac diéu kién nhiét do khac nhau. Cong thiic
bd tri thi nghiém xac dinh ché dé bao quan nhu sau:

. Nhiét do
Dién gidi
Nhiét d thudng (30°C) 0-4°C
Déng gdi chan khong (CT1) béng géi chan khong (CT3)
Ché do dong goi
Déng géi thudng (CT2) bong géi thudng (CT4)

Theo dbi cac chitiéu c&m quan (mau séc, mui, vi, trang théi),
pH, do ri dich, VSVHKTS.. clia thit bo quan & nhiét do thudng
2h mot lan va thit bAo quan & 0-4°C 2 ngay mot lan. TU cac két
qua thu dugc, Iua chon ché dd bao quan thich hgp nhét.

Phuong phap phén tich
Phan tich thanh phdn héa hoc: phan tich cac chi tiéu
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protein theo TCVN 4328-86; lipid theo TCVN 1526-86;
khoéng tong s& theo TCVN 4327-1993; &m téng s6 theo
TCVN 4326-86; ammoniac (NH,) bang dinh tinh.

NH, sinh ra khi hu hong thit dugc két hgp vdi axit
cIohydrlc tao thanh amoni clorua, mudi nay sinh ra I6p
mu trang bao quanh mau th{i. Danh gia két qua phan tich
dinh tinh NH, nhu sau:

s Muic dd phan ting Nguyén liéu

Quan sét hién tugng (ky hidu) thube loai
Khéng ¢6 I6p mi mau tréng Am tinh (-) Tuoi
C6 16p mu tréng tan nhanh Duang tinh y&u (+) Kém tugi
L6p mi tréng xudt hién sau khi dat mau thi B
vai gidy, l4u tan Dudng tinh vira (++) Uon
L6p mu tréng xuat hién sau khi d4t mau ] 5
thil, au tan Duong tinh manh (+++) Rat uon

Dinh tinh H,S bang phan ting mau véi chi acetat theo TCVN
3699: 1990, pH dugc x&c dinh theo TQVN 4835:2002; do ri
dich dugc xac dinh bang Iuc hit mao dan clia gidy loc.

TY 18 dich thodt ra (%) = 100 x (P2 - P0)/(P1- PO)

Trong do: PO la khi Iugng gidy loc lic dau; P1 1a khoi
lugng clia gidy loc va mau thit; P2: khoi lugng gidy loc sau
khi bao g6i mau thit dugc dé & 10°C trong 24h.

Danh gia chéat lugng an toan vé sinh thuc phdm: chi
tiéu VSVHKTS dugc xac dinh theo TCVN 7928:2008,
Coliform theo TCVN 6848:2007, E.coli theo TCVN 7924-
1:2008, Staphylococus. aureus theo TCVN 4830-1:2005,
Cl. perfringens theo TCVN 4991:2005, Samonella theo
TCVN 4829:2005.

Phuong phdp danh gia cam quan: st dung phudng
phép danh gia cho diém thong qua hoi déng danh gia so
sanh chat lugng cadm quan (trang thai, mau sac, mui, vi)
cla san pham thit da diéu tuai trong c4c cong thiic nghién
cliu. Thang diém dung trong nghién ctu nay la thang 6
diém.

Phuong phép xii ly s6 ligu: s6 liéu dugc x{ ly bang
phudng phap thong ké mé ta, sai khac gilia cac sé trung
binh dugc so sanh béng Tukey.

Két qua va thao luan

Nghién cuu xac dinh bao bi bao quan thich hop

Bién déi cdm quan: theo ddi sy bién ddi cac chi tiéu
chét lugng cla thit da diéu dudc b&o quan trong cac tdi
PE, PA, PEHD bang phuong phap hit chan khong. Két
qua bién déi cAm quan cla thit da diéu dugc bao quan
trong cac bao bi khac nhau theo théi gian dugc thé hién
4 bang 1.



Béng 1: bién d6i cdm quan clia thit da diéu

bdo quan trong cac bao bi theo thdi gian (n = 30)

NGHIEN CJU - TRAO PO

Béng 2: bién déi dé ri dich cla thit da diéu
theo thdi gian (%) (n = 9)

Thoi gian Céng thiic
PA PE PEHD
2 ngay 2,71% 1,84 % 2,11
3 ngay 3,158 2,508 3,438
4 ngay 4,14¢ 3,13%® 3,7380
5 ngay 5,100 4,200 4,340

Thai gian
Cong thiic

1 ngay 2 ngay 3 ngay 4 ngay 5 ngay
PA 5,00% 4,448 4,318 4,580 4,06
Trang thai PE 5,004 4,058 4,06% 3,75% 3,38
PEHD | 5,00% 4,445 4,35 4,196 3,946
PA 5,004 4,445 4,318 4,19¢8c 3,88¢
Mau séc PE 500 | 419% | 388°%° | 381%® 344
PEHD | 5,00% 4,385 4,058 4,058 3,81°¢
PA 5,004 4,445 4318 4,138 3,940
Mui PE 5,004 4,198 3,818 3,69 3,440
PEHD | 5,00 4,445 4,258 4,06¢ 3,88
PA 5,004 4,445 4,318 4,13¢ 4,006
vi PE 5,00% 4,138 3,88 3,63 000 3,380
PEHD | 5,00% 4,385 4,198¢ 4,065 3,88
PA 20,00% | 17,75% | 17,25% | 16,698 | 15.88c
Téng diém PE 20,00 | 16,75% | 1563C | 14,88¢% | 13,630
PEHD | 20,00% | 17,63% | 17,06% | 16,56% | 1550°

Bién déi VSVHKTS: qua 5 ngay bao quéan, VSVHKTS
tdng dan theo thoi gian. Toc do tang so lugng VSVKHTS
d6i véi bao bi PA la chdm nhéat, & ngay bdo quan thi 5
VSVHKTS tédng tu 8,64 x 10*1én 3,55 x 10°, trong khi do
d6i v6i bao bi PE va PEHD sau 5 ngay da dat lan lugt 1,09
x 10°va 3,86 x 109, vugt qua ngudng cho phép cla Bo Y té
(xem bang 3). Nhu vay, bao bi PA cé kha nang gidm dugc
su phét trién ca VSVHKTS t6t nhét trong 3 loai bao bi da
st dung.

Béng 3: bién déi s6 lugng VSVKHTS ciia thit da didu
theo thdi gian (cfu/g)

Ghi chu: céc s6 trung binh trong cung mét cdt ctia méi chi tiéu
phén tich mang chi cai a,b khdc nhau va trong cung mét hang
mang chii cai A,B,C,D khéc nhau thi khac nhau cé y nghia théng
ké 6 muc p < 0,05

Két qua trong bang 1 cho thay, G 1 ngay t6ng diém
cham cla trang thai, mau sac va mui vi cla 2 loai tdi PE
va PEHD c6 s6 diém nhu nhau (20 dlem) Kéo dai thdi
gian bao quan dén 5 ngay, s6 diém cam quan ¢0 sy khac
nhau ro rét (p <0 05) O tui PE, téng diém chdm cla
trang thai, mau séc va mui vi chi dat 13,63 diém, con tui
PEHD chi con 15,50 diém nhung khong c6 sy sai khac.
Nhu vay, véi tii PEHD céc tinh chat cdm quan van dam
b&o tot. Cac chi tiéu cdm quan cla thit dugc bao quan
hut chan khong trong bao bi PE la kém nhét vé ca 4 chi
tiéu nghién ctu. B& mat cla thit sau 5 ngay bao quan da
bat dau nhét, bat dau xu&t hién mui 6i, vi hoi nhat. Trong
khi do, thit dugc dong goi trong bao bi PA va PEHD, cac
tinh chat cdm quan van dam bao t6t va khéng c6 su khac
nhau gilia hai cong thic nay.

Bién déi dé ri dich: két qué phan tich cdm quan cho
thay, trong sudt thai gian bao quan cac chitiéu vé trang thai,
mau sac, mui vi cla thit da diéu glam dan theo thai g|an do
dan hai clia thit gidm dan; mau sac cla thit sau 5 ngay bao
quan c¢6 mau dé thAm hon (do myoglobin khdng dugc ti€p
xuc véi oxy do dong géi hut chan khong nén cé mau db tia).
K&t qua & bang 2 cho thay do i dich tang dan theo thdi gian
bao quan. Sau 5 ngay bao quan, do rf dich dat 4,22-5,10%.
Gilia cac loai bao bi cling ¢d sy khac nhau. Thit dugc bao
quan trong tui PA ¢6 d ri dich cao nhét, sau d6 la tii PEHD
va PE. Diéu nay la do tui PA day (0,085 mm) nén khi hiit s&
tao ra Iuc ép manh han I&n bé mét thit, lam cho nudc trong t&
bao bi rf ra ngoai nhiéu hon.

Thai gian Cong thiic
PA PE PEHD
1 ngay 8,64x10* 8,64 x10* 8,64 x10*
2 ngay 1,18 x10° 2,36 x10° 1,50 x10°
3 ngay 2,14 x10° 3,05 x10° 2,18 x10°
4 ngay 2,64 x10° 6,73 x10° 7,09 x10°
5 ngay 3,55 x10° 1,09 x10° 3,86 x10°

Su bién déi pH: sau 2 ngay bao quan, gia tri pH cla thit da
diéu tang dan tii 5,82 &n 6,44-6,45 va khong tang trong nhiing
ngay b&o quéan tiép theo. Kndng c6 su khac nhau gitia céc loai
bao bi bao quan (bang 4).

Béng 4: bién déi pH cla thit da diéu
theo thoi gian (n = 9)

Thi gian Cong thiic
PA PE PEHD
1 ngay 5,820 5,820 5,820
2 ngay 6,453 6,435 6,447
3ngay 6,467 5 6,473% 6,470
4 ngay 6,420 6,413% 6,527
5 ngay 6,320 % 64108 6,483

Tl céac két qua trén cho thay, bao bi PA gili dugc tinh
chét cdm quan va kha nang kim ham dudc sy phat trién cla
VSVHKTS t6t nhat. Vi vay, bao bi PA dugc lya chon cho thi
nghiém tiép theo.

Nghién cuu xac dinh diéu kién va thdi gian bao quén

Tién hanh bao quan thit da diéu & céac diéu kién bao
quan khac nhau: bdo quan & nhiét do thudng, hat chan
khong (CT1); b&o quén c’j nhiét do thudng, khong hat chan
khong (CT2); bdo quan & nhiét do 0-4°C, hut chan khong

(CT3); b&o quan & nhiét do 0-4°C, khdng hut chan khong
(CT4). Theo doi cac chi tiéu cam quan, pH, do ri dich,
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VSVHKTS dé dua ra ché do bao quan thich hgp nhat dam
b&o chét lugng va vé sinh an toan thuc pham.

Bién déi cdm quan cua thit da diéu & céc ché dé bao
quan khéc nhau: két qua thi nghiém cho thay, tat ca cac
chi tiéu cdm quan cla thit da diéu & nhiét do thudng (30°C)
gidm rét nhanh sau khi giét mé, déc biét 1a véi thit khong
hut chan khéng. Trong 2h dau chua thdy sy khac nhau
giia 2 cong thiic. Tuy nhién, sau 6h dé & nhiét do thudng
(30°C) thit khdng déng g6i da bat dau c6 mii 6i, bé mét hoi
nhét, mau sac t6i dan, vi nhat (t6ng diém 1a 11,69). D&i véi
thit dugc dong gdi hit chan khong, sau khodng 8-10h ciing
bt dau c6 hién tugng hu hdng tuang tu (bang 5).

Bién déi VSVHKTS cla thit da diéu & cdc ché dé bdo
quan khdc nhau: két qué phan tich vi sinh vat cho thay, bao
quéan thit da diéu tuoi bang phuong phap hut chan khong c6
thé kim ham su phat trién cla vi sinh vat t6t hon la phuong
phéap bao quéan déng goi thudng ca & nhiét do thudng va
nhiét d6 0-4°C. G nhiét do thudng, thit da diéu dong goi
b&ng phudng phap hidt chan khéng cé thé bao quan dudc
8h, trong khi d6 bdo quan bang déng géi thudng chi gil
dugc 6h (VSVHKTS < 10°). B&i véi bdo quan lanh cé thé
kéo dai 10 ngay (phudng phap dong géi hut chan khéng) so
véi 8 ngay (phuong phap dong goi thudng) (xem bang 7).

Béng 7: bién déi VSVHKTS cla thit da diéu dugc béo quén

G cdc ché dé khac nhau theo thdi gian (cfu/g)

Bang 5 bién doi cam quan Cuam‘th,li 'cnia d/e'z{ baf) quan J cdc ché do Céng thiic Hit chan cmr;«:‘nlghg:t Hit chan Khéng hit
khdc nhau theo thdi gian (diéu kién nhiét dé thuong) (n = 30) khong (nhiét (nhiet aag khéng chan khéng
Thoi gian do thuong) NN (0-4°C) (0-4°C)
Céng thic Thai gian thuiGng)
- P T o p” o 1h 4,55 x10* 4,55 x10* 4,55 x10° 4,55 x10°
Trangthai | CT1 | 500% | 444% | 413¢ | 363> | 325t | 3137 2 182 10 22710
e CT2 5’00% 4y38 B 3’56 o 2Y75 Db 2150 & 2119 P ul 27310 7.80x10
— — — — — — 6h 5,00 x10° 9,25 x10°
a a a a a a
Mo sio CT1 | 5,00 4,31 4,00 3,38 3,25 3,00 oh 7,05 X10° 137 X108
CT2 | 500% | 438% | 375¢ | 204% | 2568 | 231f 10h 155 x10° 3,37 x10°
v CT1 | 500% | 444% | 369C | 3500 | 3198 | 3,06F 2 ngay 1,09 x10° 2,27 x10°
Yo TTCr2 | soom | 438 | a19% | 281 | 281® | 2257 | | 4ngdy 145x10° | 4,28x10°
) CT1 5,00“ 438 Ba 413 Ca 3,50 Da 3,38 DEa 3,19 Ea 6 ngéy 2,18 x10° 6,14 x10°
v CT2 | 500% | 431 | 375% | 319% | 275% | 231® 8 ngay 227x10° | 7.86x10°
10 nga 5,41 x10° 1,27 x10°
Y CT1 | 20,00% | 17,578 | 1595% | 14,01% | 1307% | 12,38% ngdy X X
Tong diém 12 ngay 1,09 x10° 2,10 x10°
CT2 | 20,00% | 17,458 | 14,25% | 11,69 | 10,12% | 9,067

Ghi chu: cac sé trung binh trong cung mét cét cia méi chi tiéu
phan tich mang chi cdi a, b khac nhau va trong cung mét hang
mang chii cdi A, B, C khac nhau thi khdc nhau cd y nghia
théng ké & mdc p < 0,05

Khi bao quan & nhiét do 0-4°C, su hu héng cua thit xay
ra cham hon. Trong 4 ngay dau, sy bién ddi cdm quan cla
thit da diéu dugc bao quan béng 2 cong thic khong c6 su
khéc biét. Sau 10 ngay, thit da diéu dong géi thudng bat
d4u bi nhét, vi hoi nhat va c6 mui 6i (t6ng diém 10,93),
trong khi do thit da diéu déng géi hat chan khéng céc hién
tugng nay xay ra sau 12 ngay (bang 6).

Béng 6: bién déi cdm quan cda thit da diéu bdo quén

G céc ché dé khac nhau (0-4°C) (n = 30)

Bién déi dé ri dich cla thit da diéu & cdc ché dé bdo
quan khac nhau: ti két qua thu dugc (bang 8) cho thay, do
ri dich cla thit da diéu tdng dan theo thdi gian bao quan, tuy
nhién d¢ ri dich cla thit déng goi hut chén khéng cao hon
rat nhiéu so vdi thit dong goi thudng & ca nhiét do thucng
va nhiét do 0-4°C. G nhiét do thudng, sau 10h bao quan,
do ri dich cta thit hat chan khong (CT1) 1a 4,98% trong khi
do thit dong goi thudng (CT2) la 2,05%. 3 nhiét do 0-4°C,
sau 10 ngay bao quan thit ddng goi hut chan khong (CT3)
va thit dong goi thudng (CT4) 1an lugt 1a 7,01% va 2,84%.
K&t qua nay la do khi hat chan khong tii PA sé ép sét lén
bé mat thit lam cho nudc trong ca thit bi rf ra ngoai nhanh
hon so véi déng goi thudng.

Cong thic Thoi gian Béng 8: bién doi do ri dich cla thit da diéu dugc bdo quan
o e - _
1ngay | 2ngay | 4ngay | 6ngay | 8ngay | 10ngay | 12 ngay 0 cac ché dg khac nhau (%) (n = 9)
Trangthai | CT3 | 500% | 4,44% | 413% | 393% | 355% | 3198 | 2567 Thai gian o o Cong thiic o o
CT4 | 5,00% | 4,25% | 396% | 375% | 3152 | 2,56% | 2,31P o 133k 106"
Viu sho |CT3 | 5007 | 438% | 400% | 398 | 369 | 3,19% | 281 m 1565 1295
au sac : :
CT4 | 5000 | 4318 | 396 | 350 | 3380 | 281% | 2257 6h 1716 1,436
Vil CT3 | 500% | 4385 | 4,13 | 381% | 356 | 3317 | 3,06 8h 281> 1,76
ul a
CT4 | 5000 | 425% | 3040 | 3560 | 3312 | 2757 | 2256 10h 4.87° 205%
2 ngay 2,694 1,114
Aa Ba Ca Da Ea Fa Ga
v CT3 | 5,00% | 444% | 406C | 3,88% | 3565 | 3,197 | 2,81 tngdy 555% 78w
CT4 | 500 | 4318 | 381C | 356% | 319% | 2,817 | 2566 6 ngay So1o 2020
T idm |CT3 | 20,00% | 17.64% | 16320 | 156% | 1436% | 12,88" | 11,24 8 ngay 6,050 2000
ong diem : -
¢ CT4 | 20,00% | 17,128 | 1567¢ | 14,37% | 13,03% | 10,93% | 9,37 10 ngay 7,10 2,845
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Thit da diéu bdo quén trong diéu kién thudng cd toc do
ri dich nhanh hon so véi khi dugc bao quan trong diéu kién
lanh. Sau 8h bao quan G diéu kién thucng, dd ri dich cla
thit da diéu & CT1 va CT2 Ian lugt la 2,81 va 1,76%. Trong
khi d6, & diéu kién 0-4°C, mic do ri dICh doi v6i CT3 la 2
ngay (2, 69%) va CT41a 4 ngay (1,78%). Diéu nay cho thay,
khi b&o quén thucng do sy bién déi sinh ly, sinh hoa, vi
sinh vat.. nén céu tric cla co thit bi thay déi, lam cho lugng
nudc trong thit tiét ra nhiéu hon, thit bi hu hdng nhanh hon
rét nhiéu so véi bao quan lanh.

Bién déi gia tri pH cla thit da diéu & cac ché dé béo
quan khac nhau: gié tri pH cla thit da diéu & diéu kién binh
thudng va & diéu kién lanh khong c6 sy khéc nhau. Ngay
trong 2h dau tién, pH cla thit giam nhanh ti 6,10 xuong
5,90 (CT1) va 5, 93 (CT2), sau do pH khong thay déi trong
sudt 10h bao quéan. Trong khi dé, & thit dugc bao quan 6
0-4°C, pH tang trong giai doan dau, sau 2 ngay bao quan
gla tri pH dat 6,35, sau d6 6n dinh trong sudt qua trinh bao
quan (xem bang 9).

Béng 9: bién déi pH cla thit da diéu dugc bdo quén
G cac ché dé khac nhau theo thoi gian (n = 9)

Théi gian Céng thie
CT1 CT2 CT3 CT4
1h 6,104 6,104 6,104 6,104
2h 5,908 5,938
4h 5,96 5 5,865
6h 5,96 B2 5,958
8h 6,04 82 5,965
10h 5,978 5,86 82
2 ngay 6,35% 6,365
4 ngay 6,328 6,428
6 ngay 6,335 6,378
8 ngay 6,345 6,385
10 ngay 6,338 6,365

Tu két qua thu dugc qua qua trinh theo ddi chét lugng
cam quan va VSVHKTS, ching t6i thay thdi gian bao quan
thit da diéu dugc dong géi hat chan khong kéo dai dén 8h
& nhiét do thudng va 10 ngay & nhiét dd 0-4°C, trong khi
dé néu dong goi thudng chi bao quan dugc 6h & nhiét do
thudng va 8 ngay & nhiét d 0-4°C.

Thanh phan dinh duéng, cac chi tiéu vi sinh vat cda thit
da diéu trudc va sau 10 ngay bdo quan:sau khilya chon dudc
bao bi va diéu kién bao quan (dong géi hat chan khdng nhiét dd
0-4°C trong 10 ngay), ti€n hanh phan tich céc chi tiéu chat lugng
cla thit bao quén sau 10 ngay va thit tudi ngay sau khi giét mo.
Két qua thu dudgc dudgc thé hién & bang 10, 11, 12.

Bang 10: chi tiéu vi sinh vét cla thit da diéu bao goi hut chan khéng
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Béng 11: pH, dé ri dich, dinh tinh H,S va NH,,
dinh duéng cla thit da diéu bao géi hut chan khéng

chitie Thi 88 dié o Mitchan khong
sau 10 ngay bao quan
pH 6,05 6,32
D6 1f rich (%) 0 7.063
Dinh tinh H,S Am tinh Am tinh
Dinh tinh NH, Am tinh Am tinh
Am tng 6 75,2 74,86
Protein (%) 20,5 20,7
Béng 12: chét luong cdm quan cla san phdm thit da diéu
bao gdi hut chan khéng
3?3";321 Thit sau khi giét mé Thit ba°sga‘;’]i 1“(;‘:1;2;“ khong
Mau sic Mau dé thdm dc trung Mau dé thdm dc trung
Trang théi BE mat kho, khong nhét dinh, dan hoi Bé"matvhdiv'nhdlt dinh, dan hoi
t6t, mat cat min kha, méat cat min
Mui vi Mui tanr] dac t~rung. Nudc ludc thit Mgi tanh dép trung. Nudc luée
: trong, vang mé to thit trong, vang mé to

Thit da diéu bao géi .
citiewvisimn vt | TUELCEETS | hitenankhong © | L0 TNE 20
Téng s6 VSVHKTS 8,64 x 10* 4,64 x 10° 108
Coliforms 75 92 102
E.Coli 5 5 102
Staphylococus aureus 15 96 10?
Clotridium perfringens 0 0 102
Salmonella Khong cé Khong cé Khong cé

K&t qua cho thdy, thit da diéu sau 10 ngay bao quén bang
phudng hut chan khong trong bao bi PA bao quan & nhiét do
0-4°C van giti dugdc chat Iugng t6t. Dam béo tiéu chudn vé sinh
an toan thuc pham theo quy dinh clia Bo Y té.

Bao bi dung cho déng goi hut chan khong la bao bi PA
dam bao t6t nhat cac chi tiéu vé cdm quan va kha nang kim
ham sy phat trién VSVHKTS.

Phuong phap déng géi hut chan khong cé thé giii dugc
chat luong thit da diéu tuoi trong 10 ngay déi véi bao quan
lanh 0-4°C va 8h d6i véi bao quan & nhiét do thudng ma
van dam bao chét lugng cadm quan, héa ly, céc chi tiéu vi
sinh vat theo quy dinh clia BO Y t&€ va TCVN.

San pham thit da diéu sau 10 ngay bao quan lanh 0-4°C
béng phudng phéap déng géi hat chan khong cé chét lugng
cam quan, thanh phan dinh dudng tuong duang véi thit tugi
ban dau; pH dat 6,32, do ri dich 7,063%, khong phén ing
duong tinh véi H,S va NH,, ddm b&o céc chi tiéu vi sinh
vat theo Quyét dlnh sO 46/2007/QE) BYT clia B9 Y té ban
hanh ngay 19.12.2007 vé viéc “Quy dinh gi6i han t6i da 6
nhiém sinh hoc va hoa hoc trong thuc phém” &
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