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TÓM�T�T

� Mu�i�bi�n�là�m�t�trong�nh�ng�nguy�n�li�u�t��nhi�n�kh�ng�th��thi�u�trong�l� �nh�v�c�gia�v��
kh�ng�nh�ng���Vi�t�Nam�mà�còn���t�t�c��các�n��c�tr�n�th��gi�i.�Ngoài�mu�i�tinh�th�ng�th��ng����c�
s��d�ng�hàng�ngày,�mu�i�gia�v�����và��ang����c�nghi�n�c�u�và�phát�tri�n�r�t�m�nh�trong�nh�ng�
n�m�g�n���y.�Xu�h��ng�s��d�ng�các�lo�i�mu�i�gia�v��ch��bi�n�s�n����ph�c�v��cho�nhu�c�u���i�s�ng�
hàng�ngày�c�a�ng��i�d�n�ngày�càng�t�ng.�Tr�n�c��s��và�nhu�c�u�th�c�t���ó,����có�r�t�nhi�u�nghi�n�
c�u�trong�vi�c�ch��bi�n�các�lo�i�mu�i�gia�v��khác�nhau�k��c��trong�n��c�và�ngoài�n��c�nh��mu�i�
t�m,�mu�i��t�s�y,�mu�i�t�i,�mu�i�s�,��Tuy�nhi�n,�vi�c�s�n�xu�t�các�lo�i�mu�i�này�t�i�các�doanh�
nghi�p�g�n�nh��là�th��c�ng�và�quy�tr��nh�c�ng�ngh��th��ng�s��d�ng�theo�kinh�nghi�m.�Do��ó,�n�i�
dung�bài�báo�này����c�p���n�m�t�lo�i�mu�i�gia�v��khác�v�i�ngu�n�nguy�n�li�u�ch��nh�r�t�d�i�dào�t�i�
các�v�ng�bi�n�c�a�Vi�t�Nam��ó�là�con�ru�c.�V�i�s��k�t�h�p�t���l��nguy�n�li�u�gi�a�con�ru�c,�mu�i�
tinh,�t�i,��t,��s��t�o�n�n�s�n�ph�m�mu�i�ru�c�có�giá�tr��kinh�t��cao.�S�n�ph�m�d�y�chuy�n�s�n�xu�t�
mu�i�ru�c����c�thi�t�k��g�m�các�c�m�máy�ch�c�n�ng�k�t�h�p�v�i�nhau�sao�cho�s�n�xu�t����c�s�n�
ph�m�mu�i�ru�c.�Các�c�m�máy�ch�c�n�ng�c�a�toàn�b��d�y�chuy�n�g�m:�máy�r�a,�máy�xay,�máy�
tr�n,�máy�t�o�h�t,�máy�s�y,�máy�sàng,�máy��óng�h��thành�ph�m.�N�i�dung�bài�báo����c�p���n�ph�n�
thi�t�k��c��kh���c�a�d�y�chuy�n�s�n�xu�t�mu�i�ru�c�cho�huy�n�C�n�Gi����Thành�ph��H��Ch�� �Minh�
���c�nghi�n�c�u,�thi�t�k��và�ch��t�o�t�i�Trung�t�m�Nghi�n�c�u�Thi�t�b��và�C�ng�ngh��C��kh�� �Bách�
Khoa���Tr��ng���i�h�c�Bách�Khoa,���i�h�c�Qu�c�gia�Thành�ph��H��Chí�Minh.

� T��khóa:�Mu�i�tinh��R�a��Xay��Tr�n��T�o�h�t��S�y��Sàng���óng�h���Thành�ph�m.

ABSTRACT

� Sea�salt� is�one�of� the�indispensable�natural�materials� in�the�seasoning�industry,�not�only�
in�Vietnam�but�also�worldwide.�In�addition�to�re�ned�salt,�which�is�commonly�used�in�daily� life,�
seasoned� salts� have� recently� received� considerable� attention� and� development.� The� increasing�
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consumer� demand� for� ready-to-use� �avored� salts� has� promoted� intensive� research� into� their�
processing�and�applications.�To�response�to�this�practical�demand,�great�numerous�studies,�both�
domestic�and�international,�have�been�conducted�to�develop�various�types�of�seasoned�salts�such�as�
shrimp�salt,�chili�salt,�garlic�salt,�and�lemongrass�salt.�However,�the�production�of�these�products�in�
many�enterprises�remains�predominantly�manual,�and�the�technological�processes�are�often�relied�
on�human�experiences�rather�than�the�standardi�ed�engineering�design.�This�study�focuses�on�the�
development�of�a�novel�seasoned�salt�that�utili�es�an�abundant�marine�resource�in�Vietnam�s�coastal�
regions,�the�krill�is�considered�as�the�primary�raw�material.�By�optimi�ing�the�mixing�ratios�of�krill,�
re�ned�salt,�garlic,�chili,�and�other� ingredients,�a�high�value�added�product,�referred� to�as�krill�
seasoning�salt,�can�be�obtained.
� �
� A� complete�mechanical� production� line� for� krill� seasoning� salt�was�designed,� consisting�
of� a� series� of� integrated� functional�modules,� including�washing,� grinding,�mixing,� granulating,�
drying,�sieving,�and�bottling�units.�The�mechanical�design�and�fabrication�of�this�production�line�
was�carried�out�speci�cally�for�Can�Gio�District,�Ho�Chi�Minh�City,�Vietnam,�by�the�Bach�Khoa�
Research� Center� for�Manufacturing� Engineering,� Ho� Chi�Minh� City� University� of� Technology,�
Vietnam�National�University� ��Ho�Chi�Minh�City.� This� paper� describes� the�mechanical� design�
methodology,�process�integration,�and�system�con�guration�of�the�proposed�krill�salt�production�
line.
� �
� Keywords:�Krill�salt��Washing��Grinding��Mixing��Granulating��Drying��Sieving��Bottling.

1.�T�NG�QUAN

1.1.� Th�c� tr�ng� vi�c� s�n� xu�t� và� ch�� bi�n�
mu�i�gia�v����Vi�t�Nam�và���c�bi�t�vi�c�s�n�
xu�t�ch��bi�n�mu�i�ru�c���huy�n�C�n�Gi�,�
Thành�ph��H��Ch���Minh
  
� Theo� �1],� theo� C�c� Kinh� t�� h�p� tác�
và� Phát� tri�n� nông� thôn,� ngh�� làm�mu�i� c�a�
Vi�t�Nam�là�m�t�ngh�� truy�n�th�ng�có�t�� lâu�
��i.��ây� ���c� cho� là� ngành� s�n� xu�t� có� t�m�
quan�tr�ng���i�v�i�s��phát�tri�n�kinh�t��c�a���t�
n��c.�V�i�di�n� tích� s�n�xu�t�mu�i�n�m�2022�
là�11.009�ha,�n�m�2017�di�n�tích���t�cao�nh�t�
13.158�ha,�n�m�2018�di�n�tích���t�13.074�ha…�
Di�n�tích�gi�m�d�n�trong�nh�ng�n�m�g�n��ây�
do�thu�nh�p�t��s�n�xu�t�mu�i�th�p,�ng��i�dân�
���d�n�chuy�n���i�di�n�tích�s�n�xu�t�kém�hi�u�
qu��sang�nuôi�tr�ng�th�y�h�i�s�n�ho�c�chuy�n�
sang� làm�ngh��khác�n�n�m�t� s��di�n� tích�s�n�

xu�t�mu�i�b��b��hoang.���n�nay,�c��n��c�có�73�
c��s��ch��bi�n�mu�i�tinh,�mu�i�tr�n�i-�t,�mu�i�
s�ch�xu�t�kh�u...�Trong��ó,�13�c��s��ch��bi�n�
mu�i� (chi�m�19,7%)������u� t���ng�d�ng�các�
ti�n� b��khoa�h�c� k�� thu�t,� công� su�t�15.000-
22.000�t�n/n�m�và�01�c��s�������u�t��02�dây�
chuy�n�thi�t�b����ng�b��nh�p�kh�u�c�a�Tây�Ban�
Nha�có�công�su�t�200.000�t�n/n�m.�V�i�v�� trí�
��a�l��là�v�ng�bi�n�tr�i�dài�d�c�theo���t�n��c,�
Vi�t�Nam����c� �ánh� giá� là�m�t� n��c� có� th��
phát�tri�n�m�nh�ngh��mu�i.�Tuy�nhi�n,�do�vi�c�
s�n�xu�t�còn�g�p�nhi�u�khó�kh�n,�ph��ng�pháp�
s�n� xu�t� ch�� y�u� th�� công,� quy�mô�phân� tán�
theo�h��di�m�dân�d�n���n�n�ng�su�t,�ch�t�l��ng�
mu�i�th�p.�Ch�t�l��ng�và�s��l��ng�mu�i�t�i�các�
��ng�mu�i�công�nghi�p�ch�a��áp��ng����c�y�u�
c�u� c�a� ngành� công� nghi�p� hóa� ch�t,� do� v�y�
v�n�ph�i�nh�p�kh�u�mu�i�công�nghi�p.�Chính�
v��nh�ng�h�n�ch��trong�s�n�xu�t�còn�th��công�
d�n� ��n� ��i� s�ng� c�a� nh�ng� di�m� dân� v�ng�
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mu�i�có�thu�nh�p�th�p�và�b�p�b�nh,�không��n�
��nh.
  
� Theo� �2],� hi�n� nay,� huy�n� C�n� Gi��
(Thành�ph��H��Chí�Minh)�là���a�ph��ng�duy�
nh�t�c�a�Thành�ph��s�n�xu�t�mu�i.�Huy�n�C�n�
Gi��v�i�v��trí�t��nhi�n�ti�p�giáp�v�i�bi�n��ông,�
là��i�u�ki�n�thu�n�l�i�cho�phát�tri�n�ngh��làm�
mu�i,��ây�là�ngh��truy�n�th�ng�tr�n�50�n�m�t�i�
huy�n.�Hi�n�toàn�huy�n�C�n�Gi��có�686�h��dân�
s�n�xu�t�mu�i,�v�i�t�ng�di�n�tích�s�n�xu�t�1.540�
ha.�Trong�th�i�gian�qua,�Thành�ph�����t�p�trung�
��u�t��c��s��h��t�ng�ph�c�v��s�n�xu�t�mu�i�nh�:�
��u�t��h��th�ng�giao�thông�n�i���ng,�h��th�ng�
th�y�l�i,�h��th�ng��i�n;�tri�n�khai�và�nhân�r�ng�
mô�h�nh�mu�i�tr�i�b�t,�mô�h�nh�s�n�xu�t�mu�i�
g�n�v�i�c�t�tr��n��c�ch�t�thích��ng�v�i�m�a�trái�
m�a.�C�ng�v�i��ó�là�tri�n�khai�các�chính�sách�
h��tr��nh�:�chính�sách�h��tr��l�i�su�t�vay�v�n�t��
60-100%�cho�di�m�dân�khi���u�t��phát�tri�n�s�n�
xu�t�mu�i,�chính�sách�h��tr���ào�t�o�ngh��làm�
mu�i�tr�i�b�t.�S�n�l��ng�b�nh�quân���t���n�tr�n�
100.000�t�n/n�m,�n�ng�su�t�s�n�xu�t�mu�i�tr�i�
b�t�cao�h�n�ph��ng�pháp�truy�n�th�ng�(mu�i�
��t)�32%,�giá�mu�i�tr�i�b�t�cao�h�n�so�v�i�mu�i�
��t�15,69%.�S�n�l��ng�mu�i����c�s�n�xu�t�t�i�
huy�n� C�n�Gi�� ch�� y�u� ���c� doanh� nghi�p,�
th��ng�lái�thu�mua�làm�nguy�n�li�u�cung�c�p�
cho�các�t�nh�mi�n�Tây�(ph�c�v��ch��bi�n�th�y�
s�n� chi�m�85,02%);� 8,41%�ph�c� v�� ch�� bi�n�
mu�i�trong�n��c;�6,57%�ph�c�v��xu�t�kh�u�(ch��
y�u�xu�t�kh�u�sang�Hàn�Qu�c�làm�kim�chi).����
ti�p�t�c�nâng�cao�s�n�l��ng,�ch�t� l��ng�mu�i�
trong�th�i�gian�t�i,�Thành�ph��s��ti�p�t�c�tri�n�
khai� các�gi�i� pháp�������c�Th�� t��ng�Chính�
ph��ban�hành�theo����án�phát�tri�n�ngành�mu�i�
giai��o�n�2021-2030����c�ph��duy�t�t�i�Quy�t�
��nh� s�� 1325/Q�-TTg� ngày� 31� tháng� 8� n�m�
2020.���ng� th�i,�Thành� ph�� c�ng� ��y�m�nh�
phát� tri�n�s�n�ph�m�mu�i�qua�ch��bi�n���góp�
ph�n�nâng�cao�giá�tr��h�t�mu�i�nh�:�s�n�ph�m�
mu�i�tôm,��t,�ti�u,�s�n�ph�m�mu�i�ngâm�chân�
th�o� d��c,� vi�n� mu�i� súc� mi�ng,� mu�i� t�m�

th�o�d��c�và���c�bi�t� là���y�m�nh�phát� tri�n�
mô�h�nh�s�n�xu�t�mu�i�g�n�v�i�ho�t���ng�du�
l�ch�c�ng���ng.�Th�i�gian�qua,�Thành�ph�����
ch����o�huy�n�C�n�Gi��tri�n�khai�mô�h�nh�này,�
thu� hút� kho�ng� 5.000� l��t� khách� trong� n��c�
và�qu�c� t����n� tham�quan,� tr�i� nghi�m�và� s��
d�ng�d�ch�v�.�Ho�t���ng�du�l�ch�này�góp�ph�n�
quan�tr�ng�trong�vi�c�ti�u�th��s�n�ph�m�mu�i�
t�i�ch��thông�qua�vi�c�du�khách�mua�làm�quà�
t�ng,�ti�u�d�ng�th�c�ph�m,�s��d�ng�d�ch�v�,...�
N�i��ây����tr��thành��i�m���n�thú�v��cho��ông�
��o�du�khách�khi���n�Thành�ph��H��Chí�Minh�
và����c�b�nh�ch�n�là�01�trong�100��i�u�thú�v��
c�a�Thành�ph��H��Chí�Minh�t�i�h�ng�m�c��i�m�
��n�thú�v�.�V��t�nh�h�nh�nh�p�kh�u�mu�i:�b�nh�
quân�trong�n�m�Thành�ph��nh�p�h�n�248.000�
t�n�mu�i�t��các�các�n��c����ph�c�v��cho�ngành�
công�nghi�p,�y�t�.

1.2.�Các�ph��ng�pháp� ch��bi�n�mu�i� ru�c�
C�n�Gi��
  
� Hi�n� t�i,� vi�c� ch�� bi�n� mu�i� ru�c� t�i�
huy�n�C�n�Gi��g�n�nh��ch�a�có.�H�u�h�t�m�t�
s��h�p�tác�x��nh��t�i���a�ph��ng��ang�ti�n�hành�
ch�� bi�n�mu�i� tôm� v�i� các� kinh� nghi�m� ch��
bi�n�dân�gian.�Tuy�nhi�n,�k�t�qu��ban���u�c�a�
vi�c�ch��bi�n�mu�i� tôm�ch�a����c�t�t� l�m�v���
g�n�nh��ch�a�có�quy�tr��nh�chu�n����th�c�hi�n�
vi�c�s�n�xu�t�mu�i�tôm�và�d�n���n�vi�c�mu�i�
b��bi�n�màu�thành��en�sau�kho�ng�th�i�gian�r�t�
ng�n.�Do��ó,�có�th��nói�vi�c�ch��bi�n�mu�i�h�i�
s�n�(mu�i�tôm�ho�c�mu�i�ru�c)�t�i�huy�n�C�n�
Gi���ang�c�n�có�m�t�quy�tr��nh�công�ngh��hoàn�
ch��nh�và��i�kèm�v�i�dây�chuy�n�s�n�xu�t�t��ng�
�ng� ��� t�n� d�ng� ngu�n� s�n� v�t� ��a� ph��ng�
nh�m� t�o� n�n� s�n� ph�m�mu�i� ru�c� ho�c� các�
lo�i�mu�i�gia�v��khác�có�giá�tr��kinh�t��cao.�

1.3.�M�t� s�� nghi�n� c�u� li�n� quan� ��n� d�y�
chuy�n�s�n�xu�t�mu�i�t�m,�mu�i�gia�v�
  
� Trong�nh�ng�n�m�g�n��ây,�các�nghi�n�
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c�u� v��mu�i� gia� v�� �n� li�n,� ��c� bi�t� là�mu�i�
tôm�và�mu�i� gia�v�� t�i�Vi�t�Nam���� và� �ang�
phát�tri�n�m�nh�m�.�S��l��ng�các�h�p�tác�x�,�
các�doanh�nghi�p�ch��bi�n�các�lo�i�mu�i�gia�v��
này�xu�t�hi�n�ngày�càng�nhi�u�tr�n�th��tr��ng.�
��� �áp� �ng� nhu� c�u� �ó,� m�t� s�� các� nghi�n�
c�u� t��ng� �ng� v�� quy� tr��nh� công� ngh�,� dây�
chuy�n�s�n�xu�t,...�v��các�s�n�ph�m�mu�i�này�
c�ng����b�t���u����c�tri�n�khai.�M�t�trong�các�
nghi�n�c�u�n�i�b�t�là�vi�c�mô�t��và�t�i��u�hóa�
quy�tr�nh�s�n�xu�t�mu�i�tôm,�t��x��l��nguy�n�
li�u,�công�ngh��s�y,�ph�i�tr�n�gia�v����n�ki�m�
soát�vi�sinh�và�tính�an�toàn�c�a�s�n�ph�m�mu�i�
tôm�thành�ph�m�c�ng�������c�nghi�n�c�u�th�c�
hi�n� �3].� Ngoài� ra,� m�t� s�� nghi�n� c�u� khác�
�ánh�giá�thành�ph�n�khoáng�c�a�mu�i�bi�n,���c�
tính� v�t� l�� �� hoá� h�c,� và� �nh� h��ng� c�a� các�
y�u�t��ngu�n�nguy�n�li�u���n�ch�t�l��ng�mu�i�
gia�v��c�ng�góp�ph�n�vào�vi�c�hoàn�thi�n�các�
công�th�c�mu�i��4].�B�n�c�nh��ó,�nhi�u�doanh�
nghi�p� trong� n��c� ��� công�b��mô�h�nh�công�
ngh��ri�ng,���c�bi�t�là�các�th��ng�hi�u�khá�n�i�
ti�ng�trong�l� �nh�v�c�mu�i�gia�v��nh��DH�Foods,�
M��Vân,�Tinh�Nguy�n…�v�i�quy�tr�nh�t��ki�m�
soát� tôm� nguy�n� li�u,� rang� gia� nhi�t,� nghi�n�
m�n� ��n� �óng� gói� hút� �m,� nh�m�b�o� ��m� s��
�n���nh�ch�t�l��ng���quy�mô�công�nghi�p��5].�
Ngoài� ra,� trong� l� �nh�v�c�nghi�n� c�u�v��mu�i�
gia�v�,�hi�n�nay�vi�c�t�p� trung�vào�chu�n�hóa�
s�n�ph�m,�phát�tri�n�th��tr��ng�và�giá�tr��th��ng�
hi�u�c�ng�������c�quan�tâm�th�c�hi�n.�V���d��
�i�n�h��nh�là�các�báo�cáo�li�n�quan���n�s��phát�
tri�n�c�a�mu�i�tôm�Tây�Ninh��6-7].�
  
� Nh��n�chung,�s��phát�tri�n�c�a�các�nghi�n�
c�u�v��quy�tr��nh�công�ngh��c�ng�nh��các�dây�
chuy�n�s�n�xu�t�t��ng��ng�cho�các�s�n�ph�m�t��
mu�i�ngày�càng����c�quan�tâm.�Các�s�n�ph�m�
mu�i�gia�v��ngày�càng��a�d�ng�và�không�nh�ng�
ti�u�th����th��tr��ng�trong�n��c�mà�còn�h��ng�
��n�xu�t�kh�u�sang�n��c�ngoài.���c�bi�t,�c�n�
có�các�s�n�ph�m�mu�i�gia�v��mang�th��ng�hi�u�
��a�ph��ng�nh�m�thúc���y�s��phát� tri�n�kinh�

t����a�ph��ng.�Do��ó,�bài�báo�này�t�p�trung����
xu�t�và�gi�i�thi�u�v��quy�tr��nh�công�ngh��s�n�
xu�t�mu�i�ru�c�mang�th��ng�hi�u���a�ph��ng�
c�a�huy�n�C�n�Gi�,�Thành�ph��H��Ch���Minh�
và���ng�th�i����xu�t�dây�chuy�n�s�n�xu�t�t��ng�
�ng����s�n�xu�t�mu�i�ru�c�theo�công�ngh��s�n�
xu�t�mu�i�ru�c����xu�t.�

2.� ���XU�T�QUY�TRÌNH�CÔNG�NGH��
S�N� XU�T� MU�I� RU�C� CHO� HUY�N�
C�N�GI��

Mu�i�s�ch Con�ru�c�khô
Gia�v�:�T�i,��t,�cà�r�t�t�o�màu�

(n�u�có)�������c�s��ch��và�r�a�s�ch

��nh�l��ng ��nh�l��ng ��nh�l��ng

Xay�v�i����nhuy�n�������������
khác�nhau

Tr�n

S�y�m��(Gi�m�����m)

T�o�h�t�mu�i�v�i�c��mong�mu�n

S�y�m��(Thành�ph�m)

Sàng�phân�lo�i

Xay�v�i����nhuy�n�������������
khác�nhau

��nh�l��ng

�óng�h��thành�ph�m

H�nh�1.�Quy�tr��nh�c�ng�ngh��s�n�xu�t�mu�i�ru�c�

cho�huy�n�C�n�Gi�,�Thành�ph��H��Chí�Minh

  
� C��th��hóa�quy�tr��nh�công�ngh��s�n�xu�t�
mu�i�ru�c�cho�huy�n�C�n�Gi�������a�thành�các�
b��c� th�c� hi�n� cho� vi�c� s�n� xu�t�mu�i� ru�c�
���c�tr��nh�bày�tr�n�h��nh�2.
  
� D�a�tr�n�quy�tr��nh�công�ngh�����xu�t,�
vi�c� s�n�xu�t�mu�i� ru�c� cho�Huy�n�C�n�Gi��
c�n� có� các� nguy�n� li�u� ch��nh� nh�� sau:�Mu�i�
tinh,�con�ru�c�s�y�khô,�t�i,��t,����ng,�b�t�ng�t,�
cà� r�t.� T�y� theo� t�� l�� pha� tr�n� gi�a� các� lo�i�
nguy�n�li�u�s��có�mu�i�ru�c�thành�ph�m�có�v��
m�n,�v��th�m,�v��cay,�màu�s�c,…�khác�nhau.�Do�
�ó,� s��h��nh� thành�nhi�u�công� th�c�khác�nhau�
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trong�vi�c�ch��bi�n�mu�i�ru�c.�Ngoài�ra,�vi�c�
s�n�xu�t�mu�i�ru�c�theo�quy�tr��nh�công�ngh�����
xu�t�còn�có�th��t�o�ra����c�các�h�t�mu�i�ru�c�
có�nhi�u�k��ch�c��khác�nhau� t�y� theo�nhu�c�u�
c�a���n�v�� s�n�xu�t.�M�t� s��máy�chuy�n�ch��
bi�n�mu�i�ru�c����c�thi�t�k��d�a�tr�n�quy�tr��nh�
công�ngh����h��nh�1�và�h��nh�2�bao�g�m:�máy�
r�a,�máy�xay,�máy�tr�n,�máy�s�y,�máy�t�o�h�t,�
c�m�máy���nh�l��ng�và��óng�h�.
  
� Vi�c�s�n�xu�t�mu�i�ru�c�trong�quy�tr��nh�
công�ngh�����xu�t�này����c�t��nh�toán�thi�t�k��
theo�t�ng�m��mu�i�v���quá�tr��nh�s�y�mu�i�thành�
ph�m�là�s�y�theo�m�.�Do��ó,���n�quá�tr��nh�s�y�
th���s��t�n�khá�nhi�u�th�i�gian.�Tuy�nhi�n,�n�u�
mu�n�t�ng�n�ng�su�t� th���có�th��thay���i�b�ng�
cách�t�ng�n�ng�su�t� thi�t�b��s�y�ho�c�c�ng�có�
th��b��tr���nhi�u�máy�s�y����c�ng�th�c�hi�n�quá�
tr��nh�s�y�c�ng�m�t�lúc.�
  
� V���d�:�M�i�m��mu�c�ru�c�là�10kg�ho�c�
50kg,�100kg�ho�c�200kg.
  
� Các�nguy�n�li�u�t��i���a�vào�quy�tr��nh�
ch��bi�n�ph�i����c�s��ch��tr��c�nh�����n�u�t�i�
m�c�s��ch��nguy�n�li�u.�
 

H��nh�2.�Các�b��c�th�c�hi�n�trong�d�y�chuy�n�ch��

bi�n�mu�i�ru�c

  
� C��th��hóa�quy�tr��nh�công�ngh��s�n�xu�t�
mu�i�ru�c�nh��sau:

� �� B��c� 1:� ��nh� l��ng� t��� l�� gi�a� các�
nguy�n� li�u� ��u� vào� cho� 01� m�.� Vi�c� ��nh�
l��ng�t���l��gi�a�c1c�nguy�n�li�u�ph��thu�c�vào�
công�th�c�c�a���n�v��s�n�xu�t�s����a�ra�các�t���
l��nguy�n�li�u�khác�nhau�và�có�các�d�ng�mu�i�
ru�c�có�v��khác�nhau.

� ��B��c�2:�R�a�các�nguy�n�li�u�t��i.�Các�
nguy�n�li�u�t��i�nh��t�i,��t,�cà�r�t�c�n����c�r�a�
s�ch������m�b�o�v��sinh�cho�mu�i�ru�c�thành�
ph�m.�T�i�và�cà�r�t�c�n����c�l�t�v�.

� �� B��c� 3:� Làm� ráo� n��c� nguy�n� li�u�
t��i�sau�khi�r�a.�Sau�khi�r�a�xong,�các�nguy�n�
li�u� t��i� c�n� ���c� làm� ráo� n��c� b�ng� cách�
c��ng� b�c� th�i� gió� ho�c� ráo� n��c� t�� nhi�n�
nh�m���m�b�o�không����n��c�làm��nh�h��ng�
��n�����m�c�a�h�n�h�p�mu�i�t�o�thành���công�
�o�n�ti�p�theo.

� ��B��c�4:�Xay�nhuy�n�nguy�n�li�u.�Các�
nguy�n�li�u�bao�g�m:�con�ru�c�s�y�khô,�cà�r�t�
l�t�v�,�t�i�l�t�v�,��t�c�n����c�xay�nhuy�n�b�ng�
máy� xay� chuy�n� d�ng.� M�c� ��� nhuy�n� c�a�
nguy�n�li�u�sau�khi�xay�t�y�thu�c�vào���n�v��
s�n�xu�t.�Ngoài�ra,�vi�c�xay�nhuy�n�có�th��xay�
ri�ng� l�� t�ng�ch�ng� lo�i�nguy�n� li�u�ho�c� có�
th��xay�nhi�u�lo�i�nguy�n�li�u�c�ng�lúc.

� ��B��c�5:�Tr�n�nguy�n�li�u.�Các�nguy�n�
li�u�sau�khi�xay�xong�s�����c� tr�n�b�ng�máy�
tr�n�nh�m���m�b�o�t�t�c��các�nguy�n�li�u����c�
tr�n�l�n�vào�nhau�m�t�cách���ng���u�nh�t.�Các�
nguy�n�li�u����c�tr�n�bao�g�m:�mu�i�tinh,��t�
xay,� t�i�xay,�cà�r�t�xay,�con�ru�c�xay,����ng,�
b�t�ng�t.�Th�i�gian�tr�n�bao�lâu������m�b�o�các�
nguy�n�li�u����c�tr�n���u�v�i�nhau�thành�h�n�
h�p�nguy�n� li�u�s��ph�� thu�c�vào���n�v�� s�n�
xu�t.

� ��B��c�6:�S�y�gi�m��m�h�n�h�p�nguy�n�
li�u.�Các�nguy�n�li�u�sau�khi�tr�n�l�n�v�i�nhau�
s��có�����m�khá�cao.�Và�����m�c�a�h�n�h�p�
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nguy�n�li�u�sau�khi�tr�n�n�u�quá�l�n�s��gây�khó�
kh�n�trong�quá�tr��nh�t�o�h�t�mu�i�ru�c.�Do��o,�
quá�tr��nh�s�y�gi�m��m�nh�m�m�c����ch�gi�m����
�m�c�a�h�n�h�p�nguy�n�li�u�sau�khi� tr�n���n�
giá� tr��kho�ng�5%���n�6%.�Nguy�n� l��s�y�áp�
d�ng� là� s�y�nhi�t� v�i�nhi�t� ��� s�y�kho�ng� t��
45�C� ��n� 50�C� ��� ��m� b�o� thành� ph�n� dinh�
d��ng�c�a�các�nguy�n�li�u���t�b��th�t�thoát.

� ��B��c�7:���n�t�o�h�t�mu�i�ru�c.�H�n�
h�p�nguy�n�li�u�sau�khi����c�s�y�gi�m��m�s��
���c���a�vào�máy���n�t�o�h�t.�K��ch�c��h�t�và�
chi�u� dài� h�t� ���c� xác� ��nh� thông� qua� k��ch�
th��c� c�a� khuôn� ��n� t�o� h�t� và� v�n� t�c� ��n�
c�ng�nh��v�n�t�c�c�t�c�a�dao�c�t�l�p�b�n�ngoài�
khuôn���n.�

� ��B��c�8:�S�y�khô�h�t�mu�i�ru�c.�Quá�
tr��nh�này�nh�m�m�c����ch�s�y�khô�g�n�nh��hoàn�
toàn�h�t�mu�i�ru�c����t�o�thành�mu�i�ru�c�thành�
ph�m.�Trong�quá�tr��nh�s�y�này,�����m�c�a�các�
h�t�mu�i�ru�c�t��5%���n�6%�s�����c�s�y�nhi�t�
(45�C���n�50�C)���n�khi�����m�gi�m�còn�2%�
��n�3%�là�t�o�thành�h�t�mu�i�ru�c�thành�ph�m.�

� ��B��c�9:�Sàng�phân�c��h�t�mu�i�ru�c.�
Trong�quá�tr��nh�t�o�h�t�và�quá�tr��nh�s�y�s��d�n�
��n�m�t�s��h�t�mu�i�ru�c�có�k��ch�th��c�không�
nh��mong�mu�n.�Do��ó,�quá�tr��nh�sàng�phân�c��
���c�th�c�hi�n����phân�chia� thành�nhi�u� lo�i�
s�n�ph�m�mu�i�ru�c�có�k��ch�c��h�t�khác�nhau.�
Nguy�n�l��sàng����c�s��d�ng�là�máy�sàng�rung.�
Ngoài�ra,�quá�tr��nh�sàng�này�c�ng�góp�ph�n�làm�
�a�d�ng�s�n�ph�m�mu�i�ru�c�t�o�thành.

� �� B��c� 10:� ��nh� l��ng� và� �óng� h�/gói�
h�t�mu�i�ru�c.�B��c�này�s��ti�n�hành���nh�l��ng�
và��óng�thành�các�h��ho�c�các�gói�mu�i�ru�c�có�
tr�ng�l��ng�nh��mong�mu�n�c�a���n�v��s�n�xu�t.
  
� Công�th�c�ch��bi�n�mu�i�ru�c����xu�t�
��� có� th�� th�c� hi�n� v�i� quy� tr��nh� công� ngh��
tr�n.�Công�th�c�ch��bi�n�mu�i�ru�c�không�cay�

và�nhi�u�ru�c.

STT Thành�ph�n T��l���

 1 Con�ru�c�khô 36,39

2 Mu�i�tinh 20,47

3 ���ng 14,44

4 B�t�ng�t 0,73

5 T�i� 14,44

6 �t�s�ng�không�cay 13,53

3.� C�C� C�M� M�Y� CH�C� NĂNG� C�U�
TH�NH�DÂY�CHUY�N�S�N�XU�T�MU�I�
RU�C�

3.1.�Máy�r�a�nguy�n�li�u
          

����������������������������������������������������������������������������������������������������
���������(a)����������������������(b)������������������������(c)
H��nh�3.�Thi�t�k��t�ng�th��máy�r�a�nguy�n�li�u�(a,�b)�

và�v��tr�� �b��tr���các�l��s�c�kh���d��i��áy�th�ng�r�a�(c).

  
� Máy� r�a�có� ch�c�n�ng� s�c�kh��� ��� r�a�
các�nguy�n� li�u�nh�:��t,� t�i���� l�t�v�,�cà� r�t.�
Nguy�n�l��ho�t���ng�c�a�máy�là�d�ng�kh������
làm�s�ch�b��m�t�c�a�các�nguy�n�li�u.�Máy�ho�t�
��ng�theo�nguy�n�l��r�a�theo�t�ng�m��và�th�i�
gian� r�a� t��ng��ng�v�i� m�i� lo�i� nguy�n� li�u�
s�� khác� nhau� và� có� th�� ���c� th�c� hi�n� b�ng�
th�c�nghi�m.�C�u�t�o�máy�r�a�g�m�hai�b��ph�n�
ch��nh�là�r��ch�a�nguy�n�li�u�c�n�r�a����c�b��tr���
n�m�b�n�trong�th�ng�r�a.�Toàn�b��nguy�n�li�u�
c�n�r�a�s�����c���t�b�n� trong�r��và�h��th�ng�
t����ng�suc�kh������làm�s�ch�nguy�n�li�u.�Sau�
khi�r�a�xong�thông�qua�b����nh�th�i,�h��th�ng�
nâng�tr��l�c�l�p�hai�b�n�thành�máy�s��h��tr�����
nâng�ph�n�r��ch�a�nguy�n�li�u�l�n�tr�n�và���a�
ra�kh�i�th�ng�m�t�cách�nh��nhàng.�
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3.2.�Máy�xay�nguy�n�li�u
 

H��nh�4.�Thi�t�k��t�ng�th��máy�xay�nguy�n�li�u.�

  
� Máy�xay�nguy�n�li�u�có�ch�c�n�ng�xay�
nhuy�n�các�nguy�n�li�u����chu�n�b��cho�công�
�o�n� tr�n� nguy�n� li�u� �� b��c� ti�p� theo.� Các�
nguy�n�li�u�c�n�xay�nhuy�n�g�m:�con�ru�c�khô,�
t�i,��t,�cà�r�t.�Các�nguy�n�li�u�này�có�th�����c�
xay�chung�v�i�nhau�ho�c�có�th��xay�ri�ng�t�ng�
lo�i.� Máy�xay� ���c� thi�t� k�� d�ng� th�ng� h��nh�
tr�����có�th��ch�a����c�nhi�u�nguy�n�li�u�và�
giúp�nguy�n�li�u�không�b�� tràn�ra�ngoài�trong�
quá�tr��nh�xay.�Ph��a�d��i��áy�th�ng����c�trang�
b��dao�c�t�có�04�cánh�v�i�bi�n�d�ng����c�thi�t�
k��sao�cho�có�th��xay�nhuy�n����c�nguy�n�li�u�
có� ��� c�ng� khá� cao� nh�� cà� r�t.� Nguy�n� li�u�
���c���a�t��t��vào�th�ng�xay����tránh�tr��ng�
h�p�quá�t�i�cho�máy�xay.�M�c����nhuy�n�c�a�
nguy�n� li�u� c�n� xay� ph�� thu�c� vào� y�u� c�u�
c�a���n�v��s�n�xu�t�b�ng�cách��i�u�ch��nh�th�i�
gian�xay.�Ngoài�ra,�máy�có�b��ph�n�xoay�ngang�
th�ng�xay����d��dàng���a�nguy�n�li�u�ra�ngoài�
sau�khi�xay�xong.�

3.3.�Máy�tr�n�nguy�n�li�u
  
� Máy� tr�n� có� ch�c� n�ng� tr�n� toàn� b��
các�nguy�n�li�u�l�i�v�i�nhau����t�o�thành�h�n�
h�p�nguy�n�li�u�hoàn�ch��nh�s�n�sàng�cho�quá�
tr��nh�t�o�h�t�mu�i�ru�c���công��o�n�ti�p�theo.�
Các�nguy�n�li�u����c�tr�n�v�i�nhau�bao�g�m:�
mu�i� tinh,�con� ru�c�khô�xay�nhuy�n,� t�i�xay,�
�t� xay,� cà� r�t� xay.� T�y� theo� v�� c�a� h�n� h�p�
nguy�n�li�u�mu�i�ru�c�ho�c�t�y�theo���n�v��s�n�

xu�t�th���t���l��gi�a�các�nguy�n�li�u�này�s��khác�
nhau.�Máy�tr�n�nguy�n�li�u����c�thi�t�k��g�m�
th�ng�tr�n���t�n�m�ngang�và�b�n�trong�có�các�
cánh�tr�n.�Cánh�tr�n����c�thi�t�k��sao�cho�t�t�
c��nguy�n�li�u����c�x�i�và�tr�n���u�v�i�nhau.�
Ngoài�ra,�máy�còn����c�thi�t�k��b��ph�n�xoay�
ngang�th�ng�tr�n����vi�c�l�y�h�n�h�p�nguy�n�
li�u� sau� khi� tr�n� ra� ngoài� m�t� cách� d�� dàng,�
nhanh�chóng.�Th�i�gian�tr�n�t�y�thu�c�vào���n�
v��s�n�xu�t�b�ng�cách�giám�sát�����ánh�giá�t���l��
��ng���u�gi�a�các�nguy�n�li�u�v�i�nhau.�Quá�
tr��nh�tr�n�c�n���m�b�o�t�t�c��nguy�n�li�u����c�
tr�n���u�v�i�nhau������m�b�o�s����ng�nh�t�v��
trong�toàn�b��h�n�h�p�nguy�n�li�u�sau�khi�tr�n.�
Ngoài�ra,�có�th��t�ng�m�c����t����ng�hóa�cho�
vi�c�tr�n�này�b�ng�cách�l�p�th�m�các�c�m�bi�n�
�o�m�c������ng���u�c�a�h�n�h�p�nguy�n�li�u.�

H��nh�5.�Thi�t�k��t�ng�th��máy�tr�n�nguy�n�li�u.�

3.4.�Máy�t�o�h�t�mu�i�ru�c
  
� Máy� t�o� h�t� mu�i� ru�c� ���c� thi�t� k��
g�m�hai�ph�n�ch��nh.�C�m���u�ti�n�là�h��th�ng�
ép�t�o�s�i�mu�i�t��h�n�h�p�nguy�n�li�u�������c�
tr�n���u�v�i�nhau.�Nguy�n�l��c�a�h��th�ng�ép�
là�d�ng�tr�c�v��t�v�a�t�i�nguy�n�li�u�và�v�a�ép�
nguy�n�li�u�l�n�b��m�t�khuôn�t�o�h��nh�n�m���
cu�i�h��th�ng.�Khuôn�t�o�h��nh����c�l�p�t�i�cu�i�
c�a�h��th�ng� t�o�h�t.�B��m�t�khuôn����c�gia�
công�các�l��có�k��ch�th��c�h��nh�h�c�nh��mong�
mu�n.�S��l��ng�các�l��tr�n�b��m�t�khuôn����c�
gia�công�sao�cho�có�th��t�o����c�nhi�u�l��nh�t�
tr�n�b��m�t�khuôn.�Ngoài�ra,���cu�i�tr�c�v��t���n�
���c�l�p�th�m�cánh�ép�có�ch�c�n�ng�t�o�l�c�ép�
h�n�h�p�nguy�n�li�u�l�n�b��m�t�khuôn�t�t�nh�t.�
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H�n� h�p� nguy�n� li�u� sau� khi� qua� các� l�� t�o�
h��nh�s��t�o�thành�các�s�i�mu�i�ru�c.�Ph��a�b�n�
ngoài�h��th�ng���n����c�l�p�c�m�dao�xoay�tròn�
���c�t�các�s�i�mu�i�ru�c�thành�các�h�t�có�k��ch�
th��c�nh��mong�mu�n.����ng�k��nh�hay�h��nh�
dáng�h��nh�h�c�các� l�� tr�n�khuôn�ép�quy���nh�
h��nh�dáng�theo�ph��ng�ngang�c�a�h�t�mu�i�và�
v�n�t�c�xoay�c�a�c�m�dao�c�t�b�n�ngoài�s��quy�
��nh�chi�u�dài�c�a�h�t�mu�i�nh��mong�mu�n.�
Do��ó,���i�v�i�c�m�t�o�h�t�mu�i�ru�c�này,�có�
th��linh�ho�t�t�o�ra�các�h�t�mu�i�ru�c�có�k��ch�
th��c� khác� nhau� nh�� mong� mu�n� b�ng� cách�
thay���i�khuôn�ép�và�thay���i�v�n�t�c�xoay�c�a�
dao�c�t.�D�a�tr�n�k�t�qu��th�c�nghi�m,������m�
b�o� h�n� h�p� nguy�n� li�u� ���c� t�o� h�t� hoàn�
ch��nh�th���h�n�h�p�nguy�n�li�u�sau�khi�tr�n�c�n�
���c�s�y������t����c�����m�t��5%���n�6%.
  

H��nh�6.�Thi�t�k��t�ng�th��máy�t�o�h�t�mu�i�ru�c.�

3.5.�Máy�s�y�mu�i�ru�c
  
� Máy�s�y�có�ch�c�n�ng�tách�b�t��m�b�n�
trong�h�n�h�p�nguy�n�li�u�và���ng�th�i�gi�m�
����m�b�n�trong�h�t�mu�i�ru�c�t�o�thành.�Trong�
quá� tr��nh� công� ngh��ch��bi�n�mu�i� ru�c�này,�
máy�s�y����c�s��d�ng�trong�hai�giai��o�n.�Giai�
�o�n�1,�s�y�h�n�h�p�nguy�n�li�u�sau�khi�tr�n����
��t����c�����m�t��5%���n�6%������m�b�o�cho�
h�n�h�p�có�th��t�o�h�t����c.�Giai��o�n�2,�s�y�
h�t�mu�i�ru�c�có�����m�t��5%�ho�c�6%���n����
�m�c�a�h�t�mu�i�ru�c�thành�ph�m�t��2%�ho�c�
3%.�Nguy�n�l��s�y����c�áp�d�ng�là�s�y�nhi�t�
và�s�y�theo�m�.�Quan�tr�ng�nh�t�c�a�máy�s�y�
là���m�b�o�nhi�t����s�y����c�phân�b����u�tr�n�
các�khay�ch�a�nguy�n�li�u.

H��nh�7.�Máy�s�y�mu�i�ru�c.

3.6.�Máy�sàng�mu�i�ru�c
  
� Máy�sàng�có�ch�c�n�ng�phân�c��các�h�t�
mu�i�theo�k��ch�th��c�nh��mong�mu�n.�Nguy�n�
l�� máy� sàng����c� s�� d�ng� là� máy� sàng� rung�
và�sàng�li�n�t�c.�D�a�tr�n�t�n�s��rung�và�k��ch�
th��c�các�m�c�l��i�l�c�th���h�t�mu�i�có�k��ch�c��
nh�� mong� mu�n� s�� ���c� phân� lo�i.� Sau� khi�
mu�i����c�sàng�tr�n�máy�th���có�th��t�o�thành�t��
2���n�3�c��h�t�mu�i�ru�c�khác�nhau�và�có�th��áp�
d�ng�����óng�gói�khác�nhau.�Hi�n�t�i,�các�máy�
sàng�r�t�thông�d�ng�tr�n�th��tr��ng�n�n�có�th��
t��nh�ch�n�các�máy�sàng�có�n�ng�su�t�ph��h�p�
v�i�toàn�b��t�ng�th��c�a�dây�chuy�n�s�n�xu�t.�

3.7.�H��th�ng�máy���nh� l��ng,��óng�h��và�
dán�màng
  
� Các�h�t�mu�i�ru�c�sau�khi����c�s�y���t�
���c�����m� t��2%���n�3%� là���t�ch�t� l��ng�
c�a�mu�i�ru�c�thành�ph�m�và�s�n�sàng�cho�vi�c�
�óng�h�.�H��th�ng�này�bao�g�m�các�máy����c�
t��ch� h�p� v�i� nhau� g�m:� Máy� ��nh� l��ng� c�c�
(200g);� Máy� c�p� n�p� h�;� Máy� �óng� n�p� h�;�
Máy�hàn�màng�b�n�trong�n�p�h�.�Toàn�b��các�
c�m�máy����c�b��tr���và�phân�b��tr�n�c�ng�m�t�
�� �a�Man������m�b�o�vi�c�c�p�h�,���nh� l��ng�
các�h�t�mu�i�ru�c�trong�h�,��óng�n�p�h�����c�
��m�b�o�li�n�t�c.
  

H��nh�8.�H��th�ng�các�máy���nh�l��ng,��óng�h��

mu�i�ru�c
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C�

� Nguy�n� l�� c�� b�n� c�a� c�m�máy� ��nh�
l��ng�và��óng�h��nh��sau:�Toàn�b��mu�i�ru�c�
thành�ph�m�s�����c���nh� l��ng�b�ng�nguy�n�
l����nh�l��ng�c�c�(200g�ho�c�500g).�Ngoài�ra,�
có�th����nh�l��ng�b�ng�nguy�n�l��khác�nh��cân�
��nh� l��ng.�H��ch�a�s�����c�cung�c�p� thông�
qua� b�ng� t�i� c�p� li�u� ��� �i� chuy�n� ��n� v�� tr���
c�p�mu�i�vào�h�.�Sau�khi�mu�i����c�c�p�vào�
h���úng���nh�l��ng�th���s�����c���a���n�v��tr���
ti�p�theo�là�v��tr���c�p�n�p�h��(���bao�g�m�màng�
seal� nhôm� b�n� trong).� Máy� c�p� n�p� s�� th�c�
hi�n�vai� trò�c�p�các�n�p�h�� l�n�mi�ng�các�h��
���có�mu�i.�B��c�k��ti�p,�h��mu�i�có�n�p�s��
���c�di�chuy�n���n�v��tr���ti�p�theo����ti�n�hành�
quá� tr��nh� v�n� n�p� h�� thông� qua�module�máy�
v�n�n�p.���n�giai��o�n�này�là����g�n�nh��hoàn�
thi�n�quá�tr��nh���nh�l��ng��óng�n�p�h��và�h��s��
���c���a���n�v��tr���b�ng�t�i�ra�s�n�ph�m.�T�i�v��
tr���b�ng�t�i�ra�s�n�ph�m�s�����c�b��tr���máy�dán�
màng�d�ng�nguy�n�l��t�����ti�n�hành�vi�c�làm�
dán�k��n�mi�ng�h��b�i�màng�nhôm�b�n�trong����
��m�b�o����k��n�kh��t�c�a�h��mu�i�thành�ph�m.�
  
� Sau�quy�tr��nh�này�s����n�các�b��c�ti�p�
theo�nh��dán�nh�n,�in�lô�s�n�ph�m�và�ngày�s�n�
xu�t�c�ng�nh��h�n�s��d�ng�s�n�ph�m.�Và,�b��c�
cu�i�c�ng�là��óng�theo�l�c�ho�c��óng�th�ng�t�y�
theo�y�u�c�u�c�a���n�v��s�n�xu�t.
  
� Nh�n�xét�chung,�toàn�b��quy�tr��nh�công�
ngh��ch��bi�n�mu�i�ru�c�cho�huy�n�C�n�Gi�,�
Thành�ph��H��Ch���Minh��i�kèm�v�i�các�máy�
móc�thi�t�b��nh�����gi�i�thi�u�có�th��hoàn�toàn�
h��nh� thành� n�n� toàn� b�� dây� chuy�n� s�n� xu�t�
mu�i�ru�c�cho�huy�n�C�n�Gi�.�Ngoài�ra,�không�
ch���mu�i� ru�c�mà�các� lo�i�mu�i�h�i� s�n�khác�
(mu�i�gh�,�mu�c�cua,�mu�i�hàu,…)���u�có�th��
áp�d�ng� tr�n�dây�chuy�n�s�n�xu�t�này�v�i�s��
�i�u� ch��nh� các� thông� s�� li�n� quan� trong� quy�
tr��nh�công�ngh��t��ng��ng.�

4.�K�T�LU�N

� N�i� dung� bài� vi�t� này� ��� tr�nh� bày�

nghi�n� c�u� ��� xu�t� quy� tr�nh� công� ngh�� ch��
bi�n�mu�i�ru�c�cho�huy�n�C�n�Gi�,�Thành�ph��
H��Ch���Minh.��i�kèm�quy�tr��nh�công�ngh�����
xu�t�này,�các�c�m�máy�ch�c�n�ng����ph�c�v��
cho�quá�tr��nh�s�n�xu�t�mu�i�ru�c�c�ng�������c�
t��nh�toán�thi�t�k�����ph��h�p�v�i�quy�tr��nh�công�
ngh��tr�n.�Ngoài�ra,�không�ch���có�s�n�ph�m�là�
mu�i�ru�c,�quy�tr��nh�công�ngh�����xu�t�còn�có�
th��linh�ho�t�thay���i�m�t�s��b��c����có�th��t�o�
thành�các�s�n�ph�m�mu�i�gia�v��khác�nh�:�mu�i�
cua,� mu�i� gh�,� mu�i� �c,� mu�i� hàu,…� mang�
h��ng�v����c�tr�ng�c�a���a�ph��ng.�

� Trong�t��ng�lai,����nâng�cao�n�ng�su�t�
c�a�h�� th�ng,��òi�h�i�ph�i�hoàn� thi�n�vi�c� t��
��ng� hóa� vi�c� c�p� li�u� và� v�n� chuy�n� mu�i�
gi�a�t�t�c��các�khâu.��i�u�này�c�ng���ng�ngh�a�
v�i�vi�c�c�n�nâng�c�p�k�t�c�u�c��khí�thu�n�ti�n�
cho�vi�c�thi�t�k��các�thi�t�b��v�n�chuy�n.
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